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PROLOGO

Entre los grandes progresos ‘de que puede vanagloriarse el
presente siglo, sin duda alguna, que uno de los mas importan-
tes, fructiferos i humanitarios es aquel que se refiere a la hijiene
publica en sus muitiples i variadas ramificaciones.

Pocas ciencias han economizado mas dolores a la humanidad
i contribuido a desarrollar mas el bienestar i el progreso de los
pueblos, que han seguido sus prescripciones i sus leyes.

Asi como todas las leyes humanas tienen su sancion, asf tam-
bien los pueblos, que han permanecido sordos a los dictados de
la hijiene, llevan en si el jérmen de la disolucion i de la ruina;
asi, por ejemplo, sin apartarnos de la hijiene alimenticia, sobre
la cual versa un capitulo del presente trabajo, tenemos nosotros
aqui en Chile un vicio que corroe profundamente nuestro orga-
nismo social i paraliza las enerjias vitales de nuestra raza: nos
referimos al problema hijiénico i social de} alcoholismo.
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Por eso es que nosotros debemos dedicar una atencion prefe-
rente a todos los servicios que tengan atinjencia con la hijiene
publica. Entre éstos uno de los mas descuidados es el que se
relaciona con Jas condiciones cieniificas de los mataderos i servi-
£105 anexos.

Aqui en Chile todavia no existen mataderos medianamente
organizados, segun los dictados de la ciencia, i para los que ja-
mas hemos visto un matadero en estas condiciones, es dificil
esponer un sistema que resista a los embates de una critica se-
rena i cientifica. Naturalmente, de esto se deduce que nuestro
estudio es mas critico que esperimental, mas subjetivo que obje-
tivo 1 que puede considerarse mas bien como un ensayo del es-
tudio de esta importantisima cuestion en nuestro pais.

Hemos debido beber el espiritu i las tendencias de nuestro
trabajo en las obras mas modernas que tratan la cuestion i
amoldarle a nuestras condiciones sociales. Las lijeras variaciones
con que hemos aplicado a nuestro pais los sisternas de matade-
ros europeos, principalmente alemanes, que hemos tenido a la
vista, son casi nulas e insignificantes. Los individuos, asf como
las naciones, necesitan en su primera juventud los «consejos i la
direccion de los que les han precedido en el camino de la vida.
Esta tendencia a la imitacion se hace notar todavia mas en to-
das aquellas cuestiones que son hijas del arte i de la ciencia;
sus conclusiones se puede decir que no tienen patria, su terreno
de aplicacion es tan vasto como el mundo.

.

Si es cierto que es inmenso el trabajo acumulado sobre el te-
ma que tratamos, ya sea repartido en capitulos aislados de
obras de la naturaleza mas variada; ya sea en libros que contem-
plaban un sclo aspecto de este tema; en cambio, faltahan tra-
bajos que consideraran este asunto bajo todos los puntos de vista
i que armonizaran i concordaran las diversas partes del con-
junto. Esta ultima categorfa de obras es de orfjen casi es-
clusivamente jermdnico i enire ellas se destaca la de Oscar
SCHWARZ (1) a quien citaremos a menudo.

(1) Bau, Einvichtung tind Betriebvon offentlichen Schiachthéfern . (Construc-
cion, ereccion i funcionamiento de los mataderos publicos.)
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En lo que se refiere al capitulo de la inspeccion de carnes, tal
como debe aplicarse a nuestro pais, nos ha servido de guia
constante la cldsica obra del profesor de la alta escuela de ve-
terinaria de Berlin: £/ mannal de la inspeccion de carnes de R.
OSTERTAG. (1) Sin ninguna exajeracion,deberia ser ésta la biblia
del personal encargado de la inspeccion de carnes en nuestros
mataderos. Hemos tratado de hacer en lo posible de este capi-
tulo un verdadero compendio que pueda servir para el recono-
cimiento, exdmen { juicio de las carnes i érganos de animales
afectados en relacion con la hijiene alimenticia. Sirvanos, pues,
esto de escusa por haber dado una estension tan dmplia a esta
parte del tema que nos hemos propuesto desarrollar.

Para la mas facil i clara esposicion de nuestro trabajo hemos
escojido un método sencillo i natural, deducido del funciona-
miento de los mismos mataderos. Despues de una breve ojeada
histérica sobre la jénesis i desarrollo de estos institutos, enume-
ramos las diversas dependencias i anexos de los mismos, to-
mando por guia la marcha que siguen los® animales destinados
a ser beneficiados hasta que sus distintas partes. u érganos sean
entregados al consumo o aprovechados industrialmente.

CAPITULO PRIMERO
Historia de los mataderas ide la inspeccion do carnes

A. Inspeccion.—Como lo decia el eminente clinico WUNDER-
LICII npara dominar una ciencia es preciso conocer su historia,n
para esplicarnos lo que son hoi dia estos institutos necesitamos
estudiar, aunque sea rdpidamente, io que fueron, es decir, su jé-
nesis 1 desarrollo.

Desde los mas remotos tiempos de la historia se preocuparon
los sacerdotes i lejisladores en-dictar prescripciones tomadas ya
del empirismo, ya de la observacion i destinadas a garantizar
la salud de sus conciudadanos.

Casi todos los primeros libros de la humanidad contienen

(1) R. OsteERTAG. Handbuch der Fleischbeschau.
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prohibiciones que versan sobre especies de animales o de deter-
minados érganos o tejidos de los mismos. Estas no son, para
VILLAIN 1 Bascou (1) sino resultantes naturales de aquella
creencia, peculiar a los pueblos del Oriente, de que la carne es
el principio del mal i que hai ciertos alimentos que son organi-
camente impuros. Asf sabemos por HERODOTO { PLUTARCO que
a los Ejipcios les estaba prohibido el consumo de la carne de
cerdo porque ésta preducia plétora, como asimismo les estaba
mandado por sus cdnones a los sacerdotes examinar cuidadosa-
mente a los animales destinados a servir de ofrendas a la divi-
nidad ia ser comidos por ellos; debian ademas ser absolutamente
sanos, no tener ningun defecto o tacha i pertenecer a los que
ellos clasificaban entre los puros. Entre los pueblos de la raza
semitica, es decir, fenicios, judios, babilonios, existian andlogas
prescripciones acerca de la carne de cerdo.

Los israelitas tomaron. naturalmente muchas costumbres del
pueblo que los albergd en suseno. Les estaba prohibido, entre los
teiidos del organismo de los animales, el uso de la grasa i dela
sangre. Los animales destinados al sacrificio debian llenar cier-
tas prescripciones vsi fuere ciego, si perniquebrado, si tuviere
alguna cicatriz, si verrugas o sarna o empeines; no los ofrece-
reis al Sefior, ni quemareis de ellos sobre el altar del Sefiors
(Levitico, capitulo XX1I, versiculo 22) nLa persona que
comiere carne mortecina o que ha sido presa de alguna fiera,
tanto de las naturales como de las estranjeras, se lavard asi
mismo i a sus vestidos con agua i sera inmundo hasta la tarde
i de este modo serd hecho limpio.n (Levitico, capitulo XVTII,
versiculo 15). wPorque el alma de la carne estd en la sangre: i
yo os la he dado para que satisfagais con ella scbre el altar
de vuestras almas, 1 la sangre sea para espiacion del alma.n
(Levitico, capitulo XVII, versiculo 11). «Por que ¢l alma de
toda sangre esta en la carne: por lo cual he dicho a los hijos de
Israel: No comereis sangre de toda carne, porque el alma.de la
carne estd en la sangre; i cualquiera que la comiere perecerd.u
(Levitico, capftulo X V11, versiculo 14). Estaba tambien per-

(1) ViLLaWN i Bascov. Manuel de linspecicur des viandes, (1890).
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fectamente reglamentado el consumo de la carne de las distin-
tas especies de animales; solo podian usar como alimento la de
los animales que tenian vhendida la ufia en dos partes i rumians
{Deuteronomio, capitulo X1V, vers. 61 7).

Pero el libro de los judios que contiene disposiciones mas
sabias i preciosas en relacion con la hijiene alimenticia de las
carnes es sin duda el Talmud, que ademas encierra detalladas
prescripciones sobre el acto de matar, prescribiendo la sangria
como medio esclusivo para conseguir este fin; llenando asi una
condicion indispensable para obtener una completa sangria del
animal i dar a la carne una gran fuerza de conservacion. Los
antiguos griegos tambien se abstenian de la sangre i PITAGORAS
aconsejaba a sus discipulos privarse de la carne.

Los mahometanos hicieron suyos un gran ntmero de los
preceptos relijiosos de los hebreos; se abstenian del uso de la car-
ne de cerdo, de la sangre i de la carne de animales ahogados o
muertos por golpes o caidas. Los apdstoles tambien ordenaron
a los cristianos la abstinencia dela sangre ide las carnes de
los animales inmolados a los i[dolos (Actas de los Apdstoles,
cap. XV, vers. 28 i 29). Estas prescripciones de 6rden relijioso,
politico e hijiénico contenfan jérmenes [ructiferos que con el
influjo del calor de la ciencia debian hacer brotar mas tarde las
primeras nociones dela hijiene alimenticia. Se comprende que
eran indispensables funcionarios encargados de la inspeccion
sanitaria de los alimentos. En Ejipto los oficiales de policia
estaban encargados de la inspeccion de los alimentos, En Gre-
cia estos funcionarios eran llamados Agoranomes, tenian la po-
licfa sanitaria de los alimentos i castigaban con penas severas
a los que vendian articnlos de mala calidad, esto es, defectuosos
o dafiosos a la salud.

El primer pueblo del Occidente en el cual encontramos ten-
dencias a la organizacion de una verdadera hijiene alimenticia
fué¢ Roma. Aqui los censores tenian bajo sus érdenes ediles gue
visitaban los mercados, boticas, etc. 1 castigaban a los que ven-
dianviveres en mal estado. A fines de la Repdblica habia dos
pretores, encargados especialmente de hacer este scrvicie; la
carne mala o sospechosa era arrojada al Tiber. En un ndmero
del diario oficial del Imperio (Acta populr romani diurna) del

-
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aflo sesenta i cuatro dntes de Jesucristo, se encuentra la siguien-
te noticia que revela la importancia que daban los romanos a
la inspeccion de carnes: «El edil TETINI ha castigado a los pe-
queflos industriales, por que han vendido carne al pueblo que
no ha sido examinada por los funcionarios; el producido de la
multa servird para la ercccion de un templo a los diosesn (1).

Entre los pueblos modernos, en Francia, ya podemos encon-
trar sabias 1 antiquisimas prescripciones sobre la inspeccion de
carnes, como las de CHARTRES i de SAINT SEVER, asi como el
edicto del rei JUAN de mediados del siglo XIV. Las ordenanzas
de! preboste de Paris de 1399, prohibian a los carniceros al por
mayor tener bujfas encendidas en los puestos, con el fin de ocul-
tar el color amarillo de las carnes corrompidas ¢ marchitas. Otro
progreso 1o constituyen las cartas patentes de Agosto de 1363;
éstas prohibian a los industriales de Santa Jenoveva vender
carnes muertas que no hubieran sido beneficiadas en estas car-
nicerias. Por una série de ordenanzas del preboste de Paris i
decretos del parlamento se habia prohibido ya por el afio 1600
a los industriales vender carne de animales mortecinos, de cer-
dos lacerosos i hasta se habia reglamentado el oficio de los en-
cargados de hacer el exdmen de la lengua de estos cerdos cis-
ticercosos (langueyage).

1En Alemania las primeras prescripciones vienen del apdstol
Bowiracio, que prohibid el uso de la carne de caballo por moti-
vos puramente politicos i relijiosos, es decir, para impedir el
culto a ODIN (dios guerrero de los jermanos), al cual éstos eran
sacrificados. Mas tarde trasmitié BONIFACIO la voluntad del
papa ZACARIAS, de que el tocino i la carne de cerdo no debian
comerse sino cocidos o ahumados. El papa ZACARIAS tambien
prohibid el uso de carnes de animales enfermos, porque las
consideraba con justisima razon dahinas a la saludn (2.)

Para no alargar demasiado esta historia nos hemos confor-
mado con describir solamente las  primeras noticias que nos
han llegade sobre inspeccion de carnes, porque consideramos

(1) OSTERTAG, Handbuch. dev Fleischbeschau (Manual de la inspeccion
de carnes) paj. To.
(2) OSTERTAG, obra citada, p3j. 11.
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con razon ésta, la idea matriz que ha producido la ereccion de
mataderos publicos.

Finalmente, tanto en Francia como en Alemania i en casi
todos los demas paises civilizados, se han dictado cédigos espe-
ciales en que se detallan minuciosamente las obligaciones de
los inspectores de carnes, de los industriales i de los engorde-
ros; en una palabra, de todos los que tienen atinjencia tanto
con los mataderos como con los mercados.

Se ha establecido en los distintos reglamentos de policia
sanitaria cudles son las enfermedades que dan lugar a la pérdi-
da del animal, i en Francia, el congreso dictd la sabia lei de
vicios redhibitorios, que en cierto modo ha hecho progresar la
hijiene de los criaderos, haciendo responsable pecuniariamente
al productor del animal de las enfermedades encontradas en
etlos. En Alemania donde no existe esta lei, tienen en cambio
establecidas, en casi todos los mataderos de importancia, cajas
de seguros que indemnizan al industrial de las pérdidas ocasio-
nadas por el decomiso de sus animales.

B. Mataderos.—De lo gque hemos visto anteriormente, sc
desprende el mayor o menor interes que las sociedades dedica-
ban ala inspeccion de carnes; pero pronto se vié que era impo-
sible hacerla de una manera concienzuda i completa, miéntras
no existieran establecimientos especiales destinados a este obje-
to (mataderos publicos con la obligacion de matar en ellos i
penando fuertemente a los infractores).

Las primeras noticias sobre la existencia de lugares determi-
nados de matanza, las hemos recibido de los israelitas, que
sacrificaban los animales destinados al culto, en el atrio o ves-
tibulo de los templos (capftulo XI del Zevético); durante las
peregrinaciones en el desierto la- matanza debia hacerse en el
atrio del taberndculo,

nLos romanos, 300 anos antes de J. C,, matabanen el foroal
aire libre, en cierto modo delante de los dioses, tratando de esta
manera de hacer ménos ofensivo para ¢éstos el acto de matar.
Esta idea relijiosa fué relajandose mas tarde i se mataba en los
Macella (mercados), de los cuales el mas hermoso era el Ma-
cellum livianum (mercado de Livia) i que ademas contenian
segun la idea de muchos sabios: Janienae (de laniare, despeda-




12 MEMORIAS CIENTIFICAS 1 LITERARIAS

zar, cortar), esto es, espacios especiales que servian para benefi-
ciar ganados. En Pompeya existia tambien un macellum, ¢/
panteon, que segun las investigaciones de NIESSEN, contenia
locales de matanza. En la Edad Media se formaron numerosos
mataderos que se erijieron fuera de las ciudades. Por el interes
de percibir mejor los derechos, algunas corporaciones fundaron
mataderos piblicos en Augsburgo, Zwickau, Hamburgo; mas
tarde, en Liegnitz i Konisberg en Prusia i a mediadoes del si-
glo XV en Leitz i Breslau. El mayor ndmero de estos matade-
ros fueron colocados al lado de arroyos i de rios, como por
ejemplo, el que aun a principios del presente siglo se encontraba
sobre el Spreen (1).

En Inglaterra, bajo Enrique VIII, en 1530 se prohibié el acto
de matar dentro de las murallas de la ciudad i en Francia apa-
reci6 bajo Céarlos IX (1570), igualmente, una prescripcion que
ordenaba que la matanza se hiciera fuera de las ciudades i en
las cercanias de las aguas. Por lei de 161 24 de Agosto de 1790
se confid a las policias la inspeccion de los matadercs. Por un
decreto imperial de 15 de Octubre de 13810 se hizo depender
de la autoridad la ereccion de establecimientos incémodos, insa-
lubres i peligrosos; por otro decreto de 14 de Enero de 1815,
los mataderos fueron comprendidos en la categoria de la lei
anterior i fueron rechazados 1éjos de las poblaciones de masde
diez mil habitantes. Mas tarde por la ordenanza de 15 de Abril
de 1838, esto se estendid a todas las ciudades. Asi, pues, la
ereccion de mataderos, con la obligacion de matar solamente
en ellos, es un progreso debido al! jénio de Napoleon [, que por
los decretosde 1807 i 1810 ordend la creacion de estos institu-
tos en todas las ciudades de mas de diez mil habitantes.

#En Rusia no existia hasta el afio 1882 ningun matadero
publico. San Petersburgo fué el primero que lo erijié en 1882
i el afio 1894 apénas se contaban diez en todo el imperio.»

#Miéntras que en Béljica i Francia se construian ya muchos
mataderos, en Alemania aun no se pensaba en ellos. Sin em-
bargo, en los tiempos modernos existe una incontestable supe-
rioridad por parte de Alemania, tanto en el nimero como en

(1) Scmwarz, obra citada, paj. 1.
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la calidad de las construcciones que, como mas recientes, han
sido hechas segun los Gltimos adelantos de la hijiene. La de-
mora en erijir mataderos en Alemania se debié a la errdnea
idea de que siempre era inofensiva la carne de los animales
enfermos, i a la resistencia que levantaba la suposicion de que es-
tos institutos pudieran ser cargas onerosas para la sociedad. Pero
numerosas epidemias de trichinas en Alemania del Norte, a
fines de 1850 1 a principios de 1860, 1 numerosos envenenamien-
tos por la carne indujeron a los médicos e hijienistas a recabar
la construccion de estos establecimientos para poder hacer la
inspeccion de carnes. Obedeciendo a este clamor jeneral, fué
dictada la lei de 18 de Marzo de 1368, completada en Marzo
de 1881, en que se ordend la ereccion de mataderos pdblicos.
Despues sc vio la ventaja que proporcionaban estos-estableci-
mientos, que, léjos de ser una carga para los municipios, costea-
ban con usura sus gastos. Los enemigos mas encarnizados de
estos establecimientos han tenido que confesar las inmensas
ventajas que éstos i sus anexos proporcionan.n (SCIITWARZ, obra
citada, paj. 7).

Las primeras noticias que tenemos sobre los mataderos de
Chile se refieren al Matadero de San Miguel, que fué fundado
en Santiago en el local que hoi ocupa el temple de la Gratitud
Nacional.

No tenemos datos histéricos precisos sobre la fecha en que
fué construido este matadero; lo inico que se nos ha asegurado
es que no existia en él la obligacion de matar.

El primer matadero con la obligacion de matar se debid ala
iniciativa particular 1 es el que funciona actualmente en San-
tiago ’

En los archivos de la Tesoreria Municipal hemos encontrade
los datos siguientes que se relacionan con este asunto:

wMataderos Phiblicos, Carnes snuertas ¢ Peleteria.—FEste con-
trato fué por 13 afios, a mas de tres que se dieron de plazo al
subastador don Diego Antonio TAGLE para la construccion de
los mataderos, de manera que habiendo principiado a correr el
plazo de los 21 afios el 1.° de Noviembre de 1847 vence el con-
trato el 31 de Octubre de 1868.,

No hemos encontrado ningun dato que nos permita afirmar
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si este establecimiento inicié sus labores el afo 1347; pero por
los que ha suministrado nuestro maestro el doctor don José
Joaquin AGUIRRE este matadero funciona desde 1854. Su es-
plotacion por la llustre Municipalidad se hace desde el 1.° de
Noviembre de 1868, segun espasicion de don Emilio YAVAR,
actual Tesorero Municipal.

Para terminar con este capitulo, diremos algunas palabras
relacionadas con las leyes de nuestro pais que establecen la
obligacion de matar i con las disposiciones municipales que re-
glamentan la inspeccion.

El articulo 1.0 de la lei de 26 de Noviembre de 1873 nauto-
riza a las municipalidades de la Reptblica donde hubiere ma-
taderos o donde en lo sucesivo se establecieran, para cobrar un
impuesto hasta de cuarenta i cinco centavos en Santiago i Val-
paraiso i de treinta centavos en las demas provincias, por cada
cien kilégramos de peso bruto de los animales que en dichos
mataderos se beneficien para el consumo de sus poblaciones..
Esta misma lei en su articulo 2.0 nles autoriza tambien para
prohibir que en los mercados, calles, plazas i casas de la pobla-
cion se espenda otra carne que la de los animales beneficiados
en los mataderos municipales.u

La lei citada llenaba dos indicaciones: por una parte, esta-
blecia la obligacion de matar en los mataderos i1 por otra venia
a proporcionar a las municipalidades una fuente de entradas.

La Ilustre Municipalidad, por su parte, por ordenanza de 10
de Diciembre del mismo afio, aprobada en 3 de Enero de 1874,
fija las disposiciones que le sefiala la Iri de Noviembre de 1873

La primera noticia que tenemos de la inspeccion de carnes
en nuestro pais, se deduce del reglamento del matadero de 23
de Octubre de 1868, que fija los deberes de los empleados i que
en su articulo 3.° dice: ‘

nSon obligaciones del albéitar:

n1.2 Reconocer diariamente todos.los animales que se intro-
duzcan al matadero para ser beneficiados.

uSi notare enfermedad u otro estado nocivo en alguno de
ellos, impedird su beneficio i dard parte al teniente para que
disponga su estraccion i se devuelvan al introductor los dere-
<hos que haya satisfecho;
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nza Recorror constantemente los degolladeros todo el tiem-
po que dure el desposte, para observar el estado interior de los
animales en el beneficio;

132 Reconocer, despues de concluido el desposte, ¢l cstado
en que se encuentran las carnes que han de conducirse al
abasto; 1

ug.2 Pasar diariamente al teniente del matadero un estado
de la clase i ntimero de animales que se beneficien en cada de-
partamento, i de los que por cualquier motivo queden en los
corrales, designdndoles sus duefos.n

A pesar de este reglamento tan avanzado para su tiempo, el
albéitar ha sido hasta los tltimos aflos un practico sin conoci-
mientos especiales { la inspeccion era esclusivamente empirica.

La Municipalidad de 1891-1894 fué la que nombré a la pri-
mera persona técnica encargada de la inspeccion.

Posteriormente, el 26 de Octubre de 1893, a consecuencia de
dos invasiones de trichinésis que se habian desarrollado en San-
tiago (1894-1893) el doctor don José ARCE, a la sazon alcalde
municipal, organizé definitivamente esta oficina que ya se de-
nominaba »Oficina veterinarian, 1 la doté de tres ayudantes,
que con el veterinario 1 un ayudante, ya nombrado en Junio
del mismo ano, constituia un personal de cinco empleados con
la obligacion de hacer un servicio mas cientifico 1 en especial i
diariamente, la inspeccion de trichinas.

Por ultimo, la Lei de Organizacion i Atribuciones de las Mu-
nicipalidades dice en su articulo 24:

#Como encargadas de cuidar de la policfa de salubridad co-
rresponde a las Municipalidades conocer de todo cuanto se re-
fiere a la hijiene puablica i estados sanitarios de las localidades
i especialmente:

nq.0 Establecer o permitir mataderos i establecer mercados
dentro de los limites urbanos para el abasto de las poblaciones
i fijar las reglas a que deben someterse, impidiendo el beneficio
de los animales flacos o enfermos i el espendio de la carne, pes-
cado, mariscos, fruta, leche, licores o bebidas alcohdlicas o fer-
mentadas, i de cualquiera otra sustancia alimenticia que, por
su alteracion o mal estado, pudiera ser nociva a la salud de los
consumidores; i suspender el espendio de frutas, legumbres i
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otras especies, que en épocas de epidemia sean nocivas a la sa-
lud publica.u .

CAPITULO 11

Mataderos
A)—CONDICIONES JENERALES

1. Definicion i objeto.—Los mataderos son institutos desti-
nados a beneficiar ciertos animales que sirven de alimento al
hombre.

Estos establecimientos deberdn llenar ciertas condiciones hi-
jiénicas i estar en condicion de hacer una buena inspeccion de
carnes que asegure a ¢stas una perfecta inocuidad.

Lo anteriormente espuesto supone la existencia de multi-
ples i variadas seccicnes i anexos que permitan i faciliten no
solo el acto mismo de matar, sino tambien el alejamiento fdcil
i espedite de los detritus, un completo 1 exacto exdmen del
animal, dntes i despues de la muerte, una apropiada conserva-
cion de la carne que no alcance a espenderse i, por dltimo, el
aprovechamiento industrial de todos los drganos o partes de
érganos que resulten impropios 1 peligrosos para el consumo.

2. Ubicacion i sitzo.—Las exijencias que vamos a formular
sobre las condiciones que ha de tener el local en donde se va a
edificar un matadero, han perdido mucho de su importancia
por el progreso que han alcanzado estos institutos.

ILa primera condicion que deben llenar es la relativa a su
alejamiento de las cindades; tiene esta la conveniencia de alejar el
trifico de animales por las calles de éstas, permitiendo mante-
ner mas ficilmente el aseo de ellas, impidiendo que éstos conta-
minen el aire por los jérmenes eventualmente existentes en sus
escreciones o secreciones i hasta, por dltimo, garantizando la
seguridad de los habitantes. Un alejamiento conveniente de
estos establecimientos nos libertard de los miasmas o exhala-
clones malsanas que son inherentes al funcionamiento de los
mismos e impedird una posible infeccion de las aguas de la
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ciudad. Para garantizar aun mas esta tltima exijencia, los ma-
taderos deben estar colocados en lo posible en las cercepias de
las aguas, rios i corrientes, cuando no existe un sistema de
desagiies, i siempre aguas abajo con relacion a la ciudad.

ILa ubicacion de los mataderos, con relacion a los vientos
reinantes, deberd ser elejida de tal manera que impida que los
malos olores lleguen a la ciudad. Esta disposicion ha perdido
casi toda su importancia respecto a los mataderos construidos
segun las exijencias de la hijiene. Es indispensable que estos
establecimientos se construyan en sitios que, ademas de su
alejamiento de la ciudad, estén situados en lugares en que la
poblacion no tenga ninguna tendencia a ensancharse, para evi-
tar de este modo que despues de algunos aflos estuviese dentro
de clla o en su inmediata cercanfa i para facilitar una mayor es-
tension dada al edificio, cuando por mayores necesidades de la
ciudad éste llegasc a ser inadecnado. Llenando estas indicacio.
nes evitaremos a los habitantes toda posibilidad de respirar un
aire impuro; que no solo proviene del matadero mismo sino de
las industrias que se crean a su sombra: fundiciones de grasa,
triperfas, saladeros, fabricacion de cuerdas, de colas, etc,, etc.

Trataremos ademas de escojer el terreno, cerca de la via por
la cual se opera el principal trdfico de animales a la ciudad o
al lado de la linea férrea. En las ciudades con vias fluviales los
mataderos deben estar a la orilla de éstas, como asimismo en
los puertos de mar deben tener su desembarcadero correspon-
diente anexo a los mataderos, siempre que la provision de ani-
males se haga por mar. La lejania de los mataderos de la ciu-
dad no debe ilevarse tan 1éjos que recargue demasiado el flete
de las carnes i haga incémodo el trdfico de los carros especia-
les que sirvan para su trasporte.

La forma del terreno varia segun el sitio de que se dispone,
siendo la mas apropiada la cuadrada o rectangular. La esten-
sion del terreno i edificios del matadero estd naturalmente en
razon con la poblacion de la ciudad; pero esto todavia es insu-
ficiente, i deberd calcularse, no refiriéndose a la poblacion ac-
tual, sino a la que tendrd probablemente en diez o quince afios
mas, consultando, como dijimos anteriormente, disposiciones
que nos permitan un futuro ensanchamiento,

TOMO CIil 2
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El nimero de estos establecimientos se puede decir que de-
berd ser de uno por cada 400,000 habitantes, tanto por razones
de comodidad con relacion a la ciudad, cuanto por dar mayo-
res facilidades a la inspeccion i administracion.

El clima ejerce cierta influencia sobre la magnitud del te-
rreno que hai que escojer para construir un matadero, pues,
naturalmente, daremos un tamano ménos considerable a los
mataderos de las zonas templadas o frias que a los de las zonas
tropicales.

Elejiremos un terreno seco i que posea un declive convenien-
te para su ficil desagile, que no pase segun OSTHOFF, (1) de
uno por 50.

El edificio deberd estar rodeado de darboles i jardines que co-
muniguen un aspecto risuefo i alegre a estos establecimientos.

3. Provision de agun.-—De primordial importancia para la
hijiene de los mataderos, i determinando en gran parte su ubi-
cacion, es una abundante provision de agua potable. Se calcula,
segun SCHWARZ, de 300 a 350 litros de agua por animal béne-
ficiado; no hai que admirarse de esta cantidad, a primera vista
escesiva, si sc toma err cuenta que va a servir para la limpieza
de un establecimiento que debe estar caracterizado por un aseo
riguroso en sus multiples 1 variados anexos.

4. Rentabilidad.—Por {ltimo, siendo uno de los factores que
mas contribuyen a la salubridad publica, la provision de un
pueblo con carnes abundantes i baratas, estos establecimientos
deberan tender, en lo posible, a no ser fuentes de entradas sino
a producir la cantidad necesaria para pagar el interes 1 [a amor-
tizacion del capital invertido, para los gastos de administracion,
esplotacion e inspeccion 1 para la reparacion, fundacion de nue-
vos anexos i otras mejoras que se trate de implantar.

B)—MATADEROS PROPIAMENTE DICHOS
Estos comprenden. Plancha 1. (2)

1. Establos
2. Salas de matanza

(1) OsTHOFF-Warkthallen, Sehlachthofe und Vielmarkie Tu. WeyYL Hand
buch der Hygiene (1894) (Mercados, mataderos i ferias de animales.)
(2) La plancha I tomada de la obra de ScrwaRrz, pajina 58, pertenece a un
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Lavadero de tripales.
Estercolero
Administracion.

AR SN

1. Establos—La situacion de los establos con relacion a las
salas de matanza ha sido cuestion mui debatida cn Alemania i
que aun no ha sido resuelta de una manera satisfactoria.

- Entre las opiniones principales que se han vertido sobre
este particular, unos estiman que los establos deben estar com-
pletamente separados de las salas de matanza con el fin de evi-
tar que las emanaciones de los animales puedan alterar el
gusto i la calidad de las carncs; otros, funddndose en que un
establo erijido conforme a los preceptos hijiénicos no tiene nin-
guno de los inconvenientes mencionados, los colocan frente o
. contiguos a las salas de matanza. Esta disposicion responde,
ademas, a fines esencialmente prdcticos, de tal manera que
entre nosotros no nos parece posible encontrar otro que consul-
tara mejor la comodidad iseguridad para trasladar los anima-
les de los establos a las salas de matanza, pues es sabido que
en el Matadero de Santiago el ganado bovino que se beneficia
es en gran parte arjentino i casi siempre bravio.

Estos establos deben estar divididos en departamentos pe-
quefios tanto para la comodidad de los industriales como para
impedir la eventual diseminacion de enfermedades; como cua-
lidad fundamental sus paredes i su suclo deben ser impermea-
bles i suceptibles de ser limpiados 1 desinfectados ficilmente.
Para llenar estas condiciones el piso debe ser de hormigon i
con un declive suficiente para el desagiie, o de adoquin de pie-
dras unidas con cemento romano; cn la parter mas inclinada
debe haber una rejilla que solo deje pasar los liquidos a un
conducto que va directamente a la red subterrdnea de canaliza-
cion. Los muros deben estar revestidos de cemento romano
hasta una altura de uno o dos metros. El techo debe ser de
fierro galvanizado i alto para hacer una facil ventilacion.

plano de matadero calculado para una ciudad de veinte a treinta mil habi-
tantes. Esto basta para formarse una idea cabal del sitio que deben ocupar
1 de las relaciones que deben guardar entre si las diversas dependencias i
anexos de un matadero.
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Los establos deberdn tener, ademas, los grifos de agua nece-
sarios para hacer una buena limpieza.

2. Salas de matanza—En cuanto a la disposicion interior de
las salas de matanza, se presentan dos sistemas enteramente
distintos: el frances i el aleman.

El primero no solo se ha adoptado en su pais de orijen sino
que se ha estendido a ios mataderos belgas e italianos i a mu-
chas ciudades alemanas, como Berlin { otras de las provincias
rinianas. "La base fundamental del sistema frances consiste en
un edificio jeneral en el cual cada industrial tiene para si una
cdmara de matanza. Estas cdmaras o células yacen a dm-
bos lados de una calle central comun, de la cual dos puertas
conducen hécia afuera. Cada célula comunica con la calle cen-
tral por una puerta i hdcia afuera con otra; freate a esta dltima
se encuentra la via de acceso, ordinariamente los establos. (1).

El sistema aleman prescinde completamente de estas células
o camaras, por consiguiente, se compone de grandes salas sin
division alguna.

Es tan patente la superioridad del sistema aleman que es el
unico tomado en cuenta por los modernos hijienistas, pues na-
turalmente permite i facilita una limpieza 1 desinfeccion casi
completas, una mejor ventilacion i un exacto exdmen de las
carnes, dando lugar finalmente a una provechosa fiscalizacion
entre los mismos industriales. Serd, por consiguiente, el que
describiremos; por lo demas, los preceptos jenerales que vamos
a esponer se aplican a dmbos sistemas.

Las murallas deben tener un espesor suficiente para evitar
que se hagan sentir las temperaturas maximas estacionales; de-
berdn estar revestidas hasta la altura de dos o tres metros, por
lo ménos, de un material que no sea higroscdpico i que permi-
ta mantener la limpieza i desinfeccion mas absolutas. Con este
objeto se ha empleado el cemento romano revestido con silica-
to; en lugar del cemento se puede usar el azulejo. La pintura
no se recomienda por la dificultad que presenta para desman-
charla, mejor es aun el color esmalte de porcelana; pero lo me-

(1) Scnawarz, obra citada, pajina 36
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jor i al mismo tiempo lo mas costoso es usar placas de porce-
lana o un ladrille con esmalte, que los franceses denominan
carrean de revétement. Estos dltimos no solo revisten los requi-
sitos anteriores, sino que contribuyen a aclarar las satas. Mui
recomendable i barato es la pizarra para revestir las paredes de
estas salas.

Ultimamente, segun SCHWARZ, ha encontrado gran acepta-
cion el marmol artificial, que es mui practico i comunica ala sala
un aspecto mui hermaso.

El techo debe ser bastante alto para permitir asi mejor ven-
tilacion, i ser fabricado de un material mal conductor del calor;
se ha recomendado mucho con este objeto el cemento de ma-
dera. Debe tambien sobrepasar dos o tres metros el circuito de
las murallas para ofrecer proteccion a los vehiculos que sirven
para el trasporte, al mismo tiempo para impedir en lo posible
que el sol penetre en las salas de matanza.

Debemos poner sumo cuidado en la eleccion de un suelo que,
al mismo tiempo que responda a las exijencias de la hijiene, se
armonice con los fines industriales a que se le destina; serd
absolutamente impermeable, careciendo de grietas i hendidu-
ras que pudieran dificultar el lavado 1 la desinfeccion.

Bajo el punto de vista industrial se tratard de impedir en lo
posible todo deslizamiento de los obreros i animales. Escojere-
mos ademas un material que sea duradero, ficil de reparar i no
quebradizo. Para llenar estos fines se ha recomendado placas
de porcelana i baldosas de granito.

El arquitecto OSTHOFF recomienda el cemento romana alisa-
do con rodillo de madera; para SCIWaRZ lo mejor es el cemen-
to de granito. »

El suelo deberd tener un declive bastante pronunciado para
que la accion del agua del lavado se haga sentir facilmente, es-
tard provisto ademas de desagiles'i de gulias capaces de alejar
fAcilmente toda el agua del lavado; ¢sta, despues de perder sus
principios sélidos, pasara a la red jeneral de canalizacion i de
aqu{ a ciertos locales que describiremos despues (Véase capitu-
lo VIII).

Para evitar oclusiones, los tubos de desagiies seran anchos,
con un fuerte declive inicial i recibirdn las ramas laterales en
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angulo agudo (SCHWARZ). Para impedir que los rayos del sol
penetren durante el medio dia en las salas de matanza, éstas
deberdn estar orientadas de norte a sur. La renovacion del aire
de las salas deberd efectuarse constantemente por medioc de un
buen sistema de ventilacion, constituido per ventiladores, puer-
tas 1 ventanas. Estas serdn altas, empezardn a dos metros del
suelo i dispuestas de tal manera que jirando alrededor de un ¢je
horizontal puedan abrirse las dos al mismo tiempo, quedando la
parte media fija. Los ventiladores serdn de hierro i se colocardn
en el techo, asi como existirdin entradas de aire al nivel del
suelo. Ei nimero de puertas deberd reducirse en lo posible, fa-
bricadas de planchas de hierro i para aumentar mas el espacio
util se las construird de correderas.

Siempre que no se disponga de una abundante provision de
agna polable en Ya proporcion que ya hemos indicado, es conve-
niente la ereccion de una torre de agua que permita acumular
ésta durante las horas en que no se tra.baja.

Las salas de matanza estaran dotadas, ademas, de grifos para
atornillar mangueras 1 hacer asi el aseo facil i espedito.

El sistema ideal de ilumznacion que debe emplearse es el
alumbrado eléctrico, siempre que esto sea posible, usdndose en
el caso contrario el alumbrado de gas 1 en las ciudades en que
no existiera este Gltimo se recomienda las ldmparas automati-
cas de HUFF, estando absolutamente contraindicadas las ldmpa-
ras de petréleo, porque ademas de alterar el buen sabor de la
carne, son de dificil aseo. :

Las salas de matanza se diferenciar, ademas, segun las clases
de animales que se benefician en ellas, as{ tenemos:

a. salas para ganado mayor
6. id.  id. id.  menor
¢. id.  id. cerdos

4 id. id. caballos

e. id. id. animales enfermos.

a. Salas para ganade mayor.—En los mataderos de las ciu-
dades de ménos de sesenta mil habitantes, se beneficia tambien
en cstas salas el ganado menor, pues no existen salas especia-
les para estos altimos. '
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El ideal de una sala para ganado mayor estd constituido por
una vasta sala de una sola nave, pero el enorme gasto que de-
mandaria la construccion de un techo complicadisimo, ha he-
cho contentarse a todos los hijienistas con el modelo de tres
naves: una central 1 dos laterales. La central constituye la
parte media de la sala i las naves laterales estan dedicadas es-
clusivamente a la matanza. Suponiendo la existencia de cdma-
ras frigorificas, se puede. aceptar que haya dos o tres ma-
tanzas por semana i, segun OSTHOFF, podemos calcular la
magnitud de las salas sabiendo el numero maximo de los ani-
males beneficiados en cada matanza. Asi, pues, en 300 dias de
trabajo del afno puede haber 100 0 150 dias de matanza; si se
divide el namero de las matanzas hechas en un afio por 100 o
150 i se multiplica este cuociente por 1.5 se obtiene el maximo
de los animales muertos en un dia, lo que sirve de punto de
partida para determinar la magnitud de la sala (1)

Este coeficiente de 1.5 que indica la superficie de terreno de
la sala de matanza para cada animal, nos parece algo reducido
i creemos que debe aumentarse por lo ménos a 2.5 metros. En
cuanto al cilculo que hace OSTHOFF para calcular la magnitud
de la sala de matanza, no tiene tanta importancia; entre noso-
tros hai la costumbre de beneficiar diariamente los animales,
de manera que debemos calcular con relacion al maximun de
matanzas que sc practican cn el afio.

0. Salas para ganado menor.—Ia disposicion es iguul a la
anterior. Estan dotadas de ganchos en toda su estension.

c. Salas para cerdos—Se diferencian bastante de las anterior-
mente descritas por la manera especial como sc benefician
estos animales; constan de dos departamentos. Las salas de
matanza son reemplazadas por salas de despostes, pues la
muerte del cerdo tiene lugar aqui en el escaldadero; en éste se
verifica la muerte, la depilacion i la maceracion. Esta ultima
se hace jeneralmente por inmersion en agua caliente, i en algu-
nos mataderos se hace por sollamamiento; el escaldadero se
denomina en estos casos por los franceses druloire. Para este

{1} OsTHOFF, obra citada, pajina 32
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efecto se somete a los cerdos durante varios minutos a la ac-
cion de la ilama producida por la combustion de paja o de otros
materiales apropiados.

Los dos departamentos deben estar separados i contiguos, de
tal manera dispuestos que los vapores desprendidos del escal-
dadere no vayan a precipitarse sobre la carne. Sin embargo,
ultimamente se han inventado en Alemania los ventiladores de
HUBER que permiten unir estos dos departamentos. No hemos
podido consultar una descripcion de este aparato, pero, segun
el juicio de los especialistas, ilena cumplidamente su objeto,
desarrollando un tiraje tan grande en los vapores que se des-
prenden del escaldadero que impide que se diseminen lateral-
mente i obren de una mancra daina sobre la carne; pero, a
pesar de esto, el sistema mas natural i conveniente es que dm-
bos departamentos estén separados. Por lo demas, en los dos
sistemas se recomienda el uso de los-ventiladores arriba nom-
brados.

La dificultad de trasladar los cerdos del establo al escalda-
dero, ha obligado en cierto modo a colocar vecinos ambos de-
partamentos.

Por razones de economia, cuando se quiera aprovechar el
vapor de las calderos de la casa de maquinas en calentar los
fondos de escaldar, es conveniente que estos dltimos estén lo
mas cerca posible de aquélla. Serd conveniente tambien que el
escaldadero esté cerca del lavadero de tripales.

Las puertas del escaldadero deben cerrarse automdticamente
para impedir la diseminacion de los vapores.

De la situacion relativa del escaldadero con la sala de des-
postes resultan, segun OSTHOFF, los cuatro sistemas siguientes:

1.0 El escaldadero yace en la parte central de una sala de
tres naves. Ambas naves laterales sirven de sala de desposte
{matadero de Munich).

2.9 En este sisterna la sala estd dividida en tres departamen-
tos por tabiques trasversales, ocupando el escaldadero el de-
partamento central i mediano i las salas de desposte los depar-
tamentos de las estremidades.

3.0 El escaldadero se encuentra en un estremo de la sala de
desposte.
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4° E!escaldadero se encuentra en el costado de la sala de
desposte (matadero de Haller).

Se comprende que los dos ltimos sistemas sean los mejores,
pues, a mas de la comodidad para la conduccion de los anima-
les, permiten comunicar directamente el escaldadero con los es-
tablos i los lavaderos de tripales.

d. Sala para matanza de caballvs.—Algunos opinan que por
lo ménos en Chile, donde no se practica la hipofajia, estas salas
son.inutiles; nosotros creemos que debe establecérselas por las
siguientes razones: 1.2 la hipofajia existe en Chile clandestina-
mente i vale mas autorizarla con las debidas garantfas que no
prohibirla; i 2.2 que no debemos privar al pueblo de un alimen-
to sano, barato i nutritivo.

Reunen las mismas condiciones que las salas para ganado ma-
yor; ademas deben tener departamentos especiales para lavar
los tripales i las otras partes del animal; todo esto con el objeto
de evitar que sus organos, visceras o carnes sean confundidos
con las de los otros animales que se benefician en el estableci-
miento.

e. Salas de matanzas para animales enfermos i sospeclosos.—
Se dotard a estas salas de los elementos necesarios para benefi-
ciar en-ellas toda clase de animales que por el exdmen veterina-
rio resultan enfermos o sospechosos. Por consiguiente, deberdn
estar provistas de ganchos, poleas, escaldaderas, fondos para la-
var intestinos, etc.

Deben estar en inmediata conexion con un establo para ani-
males enfermos, (Contumaz-Anstalt). En los grandes mataderos
existe ademas un establo especial para animales sospechosos-

El establo i las salas de watanza para animales enfermos
forman un cuerpo de edificio completamente aislado del resto
deél matadero.

Se comprende que los preceptos hijiénicos adquieren en este
departamento una importancia considerable.

Despues de haber tratado de las diversas salas de matanza,
vamos a describir su arreglo interior 1 sus utensilios.

Para facilitar el beneficio de los animales, existen en el piso
de las salas de matanza para ganado mayor argollas sélidamente
fijadas, frente a éstas i al establo debe existir un pescante de
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cigiiefia. El animal es enlazado i traido por la cigiiefia a la ar-
golla donde se le hace bajar la cabeza i presentar asi mas facil-
mente la rejion en donde debe recibir el golpe que lo aturda;lo
que se hace por medio de distintos sistemas que describiremos
mas adelante. (Véase capitulo III). vMuerto el animal i con-
cluida la sustraccion de la sangre, es colocado sobre un aparato
movible de madera para descuerarlo o se encuentran para este
fin en ¢l suelo escavaciones en forma de horteras adaptables a
Ia forma del dorso; se preferirdn las Gltimas por su gran con-
servacion.n (1) Para facilitar el desposte se encuentra en las sa-
las una série de poleas, ya fijas, ya movibles, que tienen por
objeto levantar el animal. Por 1iltimo, se encuentran en las co-
lumnas i en la pared ganchos que sirven para colocar las dife-
rentes partes del animal despostado.

Aparte de los utensilios de matanza, que seria largo enume-
rar, existen carros especiales para la conduccion de visceras en-
fermas, de visceras sanas, de sangre enferma i de sangre sana.
Los carros para érganos enfermos son de fierro i provistos de
dos aberturas, de las cuales una se cierra con llave, miéntras que
la otra solo permite la entrada de los dérganos, pero no su
salida.

Una red de ferrocarril DECAUVILLE deberd unir las distintas
secciones del establecimiento que requicran este servicio.

Todos los aparatos e instrumentos deben acercarse bajo el
punto de vista de la desinfeccion 1 la limpicza a los instrumen-
tos quirdrjicos, es decir, deben ser lisos i en lo posible sin man-
gos de madera, debiendo permanecer guardados en el estable-
cimiento i no en poder de los operarios durante las horas de
descanso.

Todas las demas salas de matanza tienen una dotacion pare-
cida a la que acabamos de describir. Merece mencion especial
la dotacion de la sala de cerdos, que consta de un recipiente de
agua caliente para colocar los cerdos i facilitar la depilacion i
de mesas en que se practica esta Ultima operacion; la mejor
mesa es la de marmol que hace mas facil i espedito su lavado.
Un pescante facilita todas estas operaciones.

(1) Scuwarz, obra citada, pajina 33.
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3. Lavaderos de iripales—Iista dependencia existe cn todos
los departamentos europeos i su razon de -existencia estd en
que ¢l comercio libre de estos articulos se desarrolla siempre
en medio de las mas deplorables condiciones de inmundicia i
desaseo, por falta de una limpieza preparatoria suficiente que
deber4 hacerse siempre en estos departamentos.

En los peguefios mataderos basta una sala i en los grandes
se exijen por lo ménos tres: una para ganado'mayor, otra para
ganado menor iotra para cerdos. Estas salas deberdn estar
situadas cerca, pero no en la contigiliidad de las salas de ma-
tanza; para mayor comodidad se les unird por medio de corre-
dores. Esta disposicion reconoce por causa evitar la accien
desfavorable sobre las carnes a que dan lugar los malos olores
que despiden estos lavadercs. Es conveniente colocarlos conti-
guos a los estercoleros. Por los fines a que estdn destinadas,
estardn dotadas de recipientes para tripales, mesas de trabajo
i una regular cantidad de agua caliente i fria.

Los preceptos hijiénicos jenerales de las salas de matanza de-
berdn aplicarse aqui en todo su rigor.

4. Estercolero.—El estercolero cs un departamento destinado
a recibir los detritus del matadero: sangre, materias escremen-
ticiales, etc., contiene para este objeto recipientes especiales.

La situacion debe ser inmediata i contigua al lavadero de
tripales, pues son dos departamentos que se completan mitua-
mente. Constantemente se mantendrd una dmplia ventilacion
por medio del sistema de ventiladores que ya hemos recomen:
dado al hablar del escaldadero.

Las materias escrementiciales deberan depositarse cémoda-
mente i estraerse sin que se esparsan malos olores.

Se conocen actualmente varios medios para alejar las inate-
vias escrementiciales de los mataderos 1 son las fosas comunes
abiertas i los recipientes cerrados.

Las fosas comunes abiertas constituyen el método mas senci-
llo 1 barato; pero por el considerable nimero de inconvenientes
que traen consigo han sido rechazadas undnimemente por los
hijienistas. Estas fosas estdn revestidas de cemento romano
para hacerlas impermeables, de aqui son tomadas las materias
escrementicias i vaciadas en carruajes especiales,
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De la esposicion precedente se deducen las multiples desven-
tajas que este sistema trae consigo; estas fosas constituyen focos
donde sc multiplican constantemente innumerables jeneraciones
de microorganismos que por los procesos vitales a que dan lugar
enjendran una série de productos delctéreos que contaminan el
aire de los mataderos i alteran la calidad de las carnes espues-
tas a su accion. Estas exhalaciones se aumentan todavia mas
durante la operacion del vaciamiento. Estas fosas abiertas solo
se emplean en los mataderos para el estiércol de los establos.

Los recipientes cerrados constituyen un sistema inmensamen-
te superior al anteriormente descrito i son los inicos practicables
en los grandes mataderos.

Para la mejor comprension del funcionamiento de estos sis-
temas debemos hacer notar que el piso del estercolero estd
situado metro | medic mas alto que el nivel del suelo de las
salas de matanza. Desde este segundo piso las materias escre-
menticiales son arrojadas por medio de embudos a los recipien-
tes de hierro que estdn situados inferiormente. Estos recipientes
pueden ser o grandes depdsitos dotados de una valvula que
permite el vaciamiento en carros cspeciales de las materias es-
crementicias para ser en seguida trasportadas o pequefios
depdsitos que por medic de pescantes se van colocando en los
carros de trasporte,

5. Administracion—E| edificio de la administracion estard
colocado a la entrada del establecimiento i cercano a las ofici-
nas que exijan la esplotacion e inspeccion de éste.

El administrador deberd poseer, junto con cl tacto i enerjia
necesarios, todas las nociones de hijiene alimenticias indispen-
sables para hacer una fiscalizacion concienzuda del personal
sometido a sus ordenes.

CAPITULO 111
Inspeccion de carnes

Como ya hemos visto en la historia de la inspeccion de car-
nes i de los mataderos, estes altimos son hijos lejitimos de la
primera. Asi, en casi todos los pueblos i en casi todas las ¢po-
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cas de la historia, hemos encontrado establecida la inspeccion
de carnes; miéntras que los mataderos, con la obligacion de
matar, solo existen desde principios del presente siglo.

Desde hace veinte afios se ha iniciado un movimiento pode-
roso, impulsado por los veterinarios e hijienistas principalmente
en pré de la policia sanitaria i de la inspeccion decarnes. Este
ultimo servicio es absolutamente indispensable por la indolen-
cia innata de los pueblos en las cuestiones que se rozan con la
hijiene de los articulos alimenticios 1 en segundo lugar porque
es imposible que sea verificada a la simple vista 1 por personas
inespertas. Exije, pues, un personal cientificamente preparado,
mataderos pablicos, con prohibicion de matar fuera de ellos i
dotado de los anexos que permitan hacerlo eficaz i una lejisla-
cion sanitaria estricta,

Para demostrar la fmportancia de la inspeccion vamos a hacer
una rapida resefia de los peligros que amenazan la salud pabli-
ca por el consumo de carnes infectadas o descompuestas.

Los progresos de la bacteriolojia, de la zoolojia i de la qui-
mica bioldjica nos han mostrado ya cierto ndmero de ellos i es
mui probable que este nimero sea todavia considerablemente
aumentado. Tenemos perfectamente conocidas ya, cierto ni-
mero de intoxicaciones, infecciones i zoonodsis, perfectamente
trasmisibles al hombre por ¢l consumo de carnes afectadas.
Entre las primeras tenemos el dozu/isino 1 ademas las intoxica-
ciones provocadas por la injestion de carnes sépticas o en mal
estado de conservacion, que mui probablemente juegan un gran
rol en la etiolojia de las llamadas indijestiones. Entre las in-
fecciones mencionaremos la tuberculdsis, el muermo, el carbon,
etc. Por dltimo, los pardsitos animales que producen la zoond-
sis mas graves para ¢l hombre son principalmente la trichina,
la ténia solium i la ténia equinococcus.

En Europa actualmente hai un enorme movimiento destina-
do a impedir los progresos aterradores de la tuberculdsis tanto
humana como animal. Sin duda alguna a la creacion de un
matadero, provisto de todos los aparatos de esterilizacion ne-
cesarios i de una inspeccion sabia i enérjica le cabrd una her-
mosa e importante tarea en la resolucion de este problema.

La inspeccion de carnes reporta a los agricultores, aun bajo
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el punto de vista pecuniario, incalculables ventajas; pues les
permite obtener un precio de la venta de carnes enfermas supe-
rior al que dntes les imponian los industriales | ademas les per-
mite descubrir nuevos focos de tuberculdsis 1 de otras enferme-
dades en sus haciendas, colocindolos en situacion de impedir
su uvlterior diseminacion. Por esta causa la inspeccion viene a
ser un complemento indispensable de la policia sanitaria. Por
la esterilizacion de 6rganos i tejidos enfermos destruye innu-
merables jeneraciones de micro-organismos patdjencs, anona-
dando, por consiguiente, infinitas probabilidades de infeccion.
Un matadero sin inspeccion i sin esterilizacion semejaria una
caja de Pandora de donde brotaran la trichindsis, la tuberculd-
sis, etc., ete, La inspeccion i la esterilizacion estan, como lo
hemos visto, intimamente unidas, pues, si las partes escluidas
del eonsumo no fueran esterilizadas podrian ser injeridas por
otros animales | caerfamos en cuanto 4 la propagacicn de las
enfermedades en un verdadero circulo vicioso. As{ sucedié en
Copenhague, donde se permitié alimentar cerdos con desper-
dicios del matadero, infectdndose por esta causa de tuberculdsis
el 80 por tco. En Santiago un industrial hizo otro tanto con
los cerdos, infecténdoseles casi todos con trichina. Despues del
establecimiento de la inspeccion de trichinas en el matadero
de Santiago, se ha notado con viva satisfaccion que no se ha
presentado un sole caso de trichindsis en la ciudad. En Alema-
nia del Norte, donde hace largo tiempo se practica la inspec-
cion de trichinas i cysticercus, se ha notado una disminucion
de ambaos pardsitos, pues, la ténia solium es una de las grandes
rarezas; asi mismo, se ha notado una disminucion notable del
cysticercus en los cerdos indijenas, que contrasta singularmente
con el niimero enorme de cerdos afectados procedentes de los
paises en que la inspeccion es aun deficiente como Servia, Ru-
sia, Rumania, Galizia, etc., etc. Con mucha razon caracteriza
BOLLINGER la frecuencia de las ténias como la medida de la
calidad de la inspeccion de carnes.

Entre los datos estadisticos mas interesantes que hemos po-
dido consultar estdn los del sabio oftalmdlogo de Berlin, el
profesor HIRSCHBERG (OSTERTAG, obra citada, pdj. 7). De los
sesenta mil enfermos que pasaron por su clinica desde el afio
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1869 hasta el afio 1883, es decir, durante un periodo de 16 afios,
comprobd setenta veces la existencia del cysticercus en el ojo,
Desde el afto 1866 hasta el afio 1892 (en que ya cxistia la ins-
peccion) encontrd entre cuarenta i seis mil enfermos de la vista
solamente dos casos de cysticercus en este drgano.

Los resultados anatomo-patoldjicos de VIRCHOW le permi-
ten afirmar que despues de la introduccion de la inspeccion de
carnes la proporcion de cysticercus en el cerebro ha descendido
de 1 por 31 a 1 por 280. (OSTERTAG, obra citada, paj. 7).

Sobre las demas enfermedades trasmisibles al hombre; aun
cuando no haya estadisticas precisas, principalmente de la tuber-
cnldsis, se debe esperar un resultado satisfactorio.

Para obtener de la inspeccion de carnes todo el provecho
posible, es decir, conciliando las exijencias de la hijiene i el in-
tercs bien entendido de los agricultores, se necesitan los facto-
res siguientes:

1.> Una buena lejislacion sanitaria;

2.0 Un personal cientificamente preparado con su laboratorio
correspondiente;

3.2 Freibank;

4.° Kafll;

5. Seguro de carnes.

Vamos a decir cuatro palabras sobre los dos primeros facto-
res 1 sobre Ja manera como debe hacersc la inspeccion. El Frei.
bank, el Kahll iel seguro de carnes por su importancia seran
tratados en capitulos especiales.

Legislacion senitarin—1as leyes sanitarias, en lo que se refie-
re a los mataderos piblicos 1 servicios anexos, deben tener en
vista como objetivos principales: impedir que la salud de los
consumidores sea dafiada i evitar que el piblico sea engafiado
en cuanto a la calidad de las carnes. Deben existir disposicio-
nes que castiguen severamente a los infractores de las leyes
sanitarias i de los reglamentos de los mataderos que las com-
plementan; que castiguen, por ejemplo, como se hace en
Alemania, a los espendedores de carnes dafiinas a la salud, a
los que maten animales carbuncosos, a los que engafien al
consumidor {dandole, por ejemplo, carne de una clase de
animal por otra), a los que maten o espendan de la carne
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de animales rabiosos, de caddveres de animales con muer-
mo, etc., etc.

Los reglamentos necesarios para que el funcionamiento de
los mataderos dé todos los frutos que es dable esperar, deben
derivarse naturalmente de leyes del estado, por que de otra ma-
nera quedarian burlados, no existiendo disposiciones superiores
que los autoricen.

Por consiguiente, siguiendo a SCHWARZ, debiera existir en
todo pais una lei de sustancias alimenticias i otra de mataderos
publicos; esta dltima con la base capital de-la obligacion de
matar en ellos i penando fuertemente la existencia de matade-
ros clandestinos i de la cual se derivarian de una manera ldjica
i razonada:

1.° Reglamentos para el examen de los animales;

2.0 Reglamentos de policia para el aprovechamiento de los
mataderos pablicos;

3.2 Reglamento especial para el exdamen de cerdos;

4. Reglamento para el Freibank;

5.0 Reglamento sobre el seguro de carnes; i

6.0 Reglamento especial para el beneficio de caballos.

Laboratorio i personal ctentifico.—De la calidad i preparacion
del personal dependen los frutos que debe dar la inspeccion de
carnes.

El personal debe constar de un médico o de un veterinario
que tengan conocimientos especiales en la inspeccion de carnes
i de los ayudantes que sean necesarios para las exijencias del
servicio. Para completar el servicio de inspeccion i hacer cum-
plir los reglamentos del establecimiento debe existir una poli-
cia especial del matadero.

Al tratar de los mataderos en jeneral nos hemos estendido
sobre el papel que le toca desempefiar al jefe de este servicio
en la administracion del establecimiento. :

Aqui en Chile, en caso de no existir un personal perfecta-

“mente idéneo, recomendamos la creacion de un curso especial
sobre inspeccion de carnes,

El laboratorio estard en lo posible en altos, pudiendo formar
parte del cuerpo del edificio destinado a la administracion o
estar cercano a la sala de matanza de cerdos; mirard hécia el
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sur, disponiendo asi de una buena luz para los trabajos de mi-
croscopia.

Entre los utensilios indispensables de que debe constar el
laboratorio citaremos: microscopios, trichinoscopios, micréto-
mos, balanzas, etc., segun las necesidades del servicio i demnas
aparatos i reactivos para las observaciones microgréficas que
demanda el servicio de inspeccion.

INSPECCION PROPIAMENTE DICHA

Para que sea completa necesita practicarse antes i despues
de la muerte i nunca deberd omitirse la primera parte a ménos
de peligro inmediato de muerte del animal.

Segun OSTERTAG (1) esto tiene por objeto:

1.0 Descubrir 1 separar animales enfermos;

2.° Protejer de la infeccion a los operarios empleados cnla
matanza, cuando los animales estdn atacados de enfermedades
trasmisibles al hombre (muermo, carbunco);

3.2 El seguro reconocimiento de los envenenamientos i enfer-
medades sépticas, consecutivamente a las cuales las visceras solo
demuestran minimas alteraciones;

4.0 Cuando estudiemos el seguro de carnes veremos que cs
una de las cuestiones prévias.

Al verificar el exdmen dntes de la muerte tendremos presente
que el hambre i la fatiga simulan muchas veces fendmenos pa-
toléjicos de los que se distinguen por lo fugaces i transitorios,
pues desaparecen despues de un reposo conveniente,

Las heridas i maguliaduras, as{ como las colecciones de san-
gre i de aire debajo de la piel pueden dar lugar a equivocacio-
nes con el carbunce i el carbon bacteriano, etc, etc. Segun
OSTERTAG, entre las afecciones cuyo exdmen durante la vida
interesa mas al veterinario figuran las enfermedades infecciosas
tipicas, los envenenamientos i las enfermedades sépticas. Las
enfermedades mas comunes en los mataderos son entre las
infecciosas: el muermo en el caballo; fiebre aftosa en la vaca i

(1) OSTERTAG, obra citada, pdj. 125.
TOMO CIIT 3
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en el cerdo; carbunco en ¢l ganado bovino i en los corderos;
sarampion (1)1 la pneumo—enteritis en el cerdo; entre las enfer-
medades sépticas hai que citar las poliartritis sépticasi las dia-
rreas disenteriforines en los terneros; septicemias consecutivas
a la retencion de las secundinas o a mastitis, enteritis o
heridas; erupciones parasitarias en la piel, especialmente sarna
en el caballo i morrifia en la oveja; en el aparato respiratorio
podemos observar derrames por la nariz, cstertores inspirato-
rios, etc. Esto hard mas sencillo i cspedito el exdmen post-
mortem.

Los métodos de matar estin guiadosen su concepcion por
dos grandes factores: la rapidez ila humanidad. Ademas es
indispensable que faciliten la salida casi completa de la sangre,
lo que se consigue seccionando los vasos del cuello. Para que
esta 1ltima operacion se verifique bien, es necesario someter a
los animales a un descanso ante-mortem

En ciertas partes se ha llevado la prolijidad en esta cuestion
hasta ¢! punto de que el reglamento de inspeccion de carnes
de Dessau determina el tiempo que debe durar este descanso.
En invierno i en animales que vienen a pié 8 horas, i en los
que vienen en ferrocarril este descanso es de 4 horas; en verano,
por el contrario, se necesitan 12 1 6 horas respectivamente (2).
Estas disposiciones reglamentarias se basan cn que los animales
cansados desangran mal i, por consiguiente, tienen una fuerza
de conservacion mucho menor, pasando rdpidamente a la pu-
trefaccion.

Los métodos de matar pueden reducirse a cuatro:

1.0 Sangria;

2. Sangria con destruccion prévia de la médula oblongada;

3.0 Sangria despues de aturdir al animal con un golpe de
maza sobre el crdneo;

4.2 Método ingles.

La unica prescripcion hijiénica respecto a la manera como

(1) Denominada por los {ranceses »ouge! i por los alemanes rorhlauf (eri-
sipela).
(2) OSTERTAG, obra citada, pdj. 126.
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o

debe recibirse la sangre es, segun MOROT (1), la siguiente: ser
recojida separadamente de cada animal i no poder sacarse de
las salas de matanza ni ser entregada para usos alimenticios
terapéuticos, industriales i comerciales, sino despues que el ani-
mal, del cual proviene, haya sido reconocido absolutamente sano
i sobre todo no tuberculoso.

El primer método o sea la simple sangrfa se hace de dos
maneras: por decolacion, esto cs, practicando en el animal un
corte trasversal al nivel del cuello hasta cerca de la columna
vertebral (judios, mahometanos) o bien por picadrra, que se
practica introduciendo un agudo cuchillo que alcance a seccio-
nar los grandes troncos colocados a la entrada del cuello (caré-
tidas, yugulares, aorta anterior). La picadura se emplea en
Alemania, segun OSTERTAG, de quien tomamos esta descrip-
cion, en los terneros, corderos 1 en aquellos grandes animales
domésticos con pardlisis incipientes del cerebro. En Santiagoe
de Chile es el Gnico método que se emplea en el ganado bovi-
no; en los corderos se practica la decolacion i en los cerdos se
emplea la sangria por picadura despues de aturdir al animal
con un golpe de maza scbre el crdneo.

Contra el método de simple picadura en animales bovinos se
ha hecho valer su inhumanidad; pero esto es algo exajerado,
puecs se sabe que la pérdida de la conciencia sobreviene despucs
de un lapso de tiempo relativamente corto. vLas investigacio-
nes de ZANGER dan 30 segundos, las de PROMSTMAYR 25 a 30
segundos i las de ESSER 40 segundos al periodo de dolor, que
es seguido inmediatamente por la pérdida de la concienciay (2).
Los espasmos convulsivos que tanto contribuyen a facilitar la
sangria estan, pues, fuera del periodo del dolor i son fenémenos
esencialmente reflejos. ‘

Este método da carne que se conserva mas tiempo por el
hecho de sangrar mucho mejor a causa de la integridad del
sisterna nervioso.

(1) Revista Chilena de Hijiene (1897). Tomo III, paj. 425, doctor Ma-
MERTO CAD1Z, « Memoria sobre el Congreso Internacional de Medicina de
Moscou.»

(2) OSTERTAG, obra citada, paj. 136.



36 - MEMORIAS CIENT{FICAS I LITERARIAS

El segundo métedo, que consiste en seccionar o contusionar
préviamente la médula oblongada i en seguida sangrar al ani-
mal, es ¢l peor de todos, en primer lugar por su crueldad, pues
no suprime la conciencia desde el primer momento, aumentan-
do, al contrario, el perfodo de dolor con el espacio de tiempo
comprendido entre la seccion o contusion de la médula i el
instante en que se sangra al animal. DEMBO (1) dedujo esto
del hecho de que bueyes con su médula oblongada destruida
probaban sal i pan i contribuyé con estas esperiencias a que se
prohibiera este método en Rusia, En segundo lugar este méto-
do tienc el defecto de destruir todos los centros nerviosos, que
facilitan la sangria del animal como son los centros cardiaco,
respiratorio, vaso motor i espasmadico.

El tercer método es el mejor, porque concilia las dos exi-
jencias: humanidad 1 sustraccion de la sangre. Es absolutamen-
te indiferente la manera de operar el aturdimiento (hachas,
mazas, aparatos especiales).

Entre estos aparatos merece una descripcion especial la més-
cara de BRUNEAU. Consta de una parte central de hierro que
se aplica sobre el medio de la béveda craneana, perforada en
el centro para dar paso a un cilindro de hierro sélido que tiene
por objeto recibir los golpes de un martillo de madera i de dos
partes laterales de cuero que cubren los ojos del animal. Un
sistema de lazos que fijan el aparato sobre el crianeo del ani-
mal completan su descripcion.

En el método ingles no hai sangria 1 la muerte del animal
sobreviene por asfixia, introduciendo en el térax la cdnula
aguda de un fuelle e insuflando en seguida las cavidades pleu-
rales. Las carnes obtenidas por este método tienen un gran
poder nutritivo; pero su fuerza de conservacion es minima.

Despues de la matanza se practica en algunos mataderos la
insuflacion.

Se llama asi una operacion que consiste en inyectar aire en
las tejidos de los animales de matanza por medio de un fuelle
cuya canula afilada se introduce en un ojal practicado en la
piel i que interesa el tejido celular subcutdneo,

(1) OSTERTAG, obra citada, pdj. 140.




LOS MATADEROS | SERVICIOS ANEXOS 37

Esta manipulacion tiene por objeto mejorar aparentemente
-el aspecto de las carnes, haciendo aparecer como de primera
calidad carnes provenientes de animales enflaquecidos, o imper-
fectamente desarrollados o atréficos.

La insuflacion puede ser: jeneral, comprendiendo en este caso
todos los tejidos del animal, o bien parcial, limitdndose solo a
ciertas rejiones que no han sido suficientemente insufladas du-
rante la insuflacion jenzral o a partes aisladas del animal que,
no habiendo sido insuflade 4dntes de descuerarlo, sean a juicio
del vendedor de mal aspecto o imperfectamente desarro-
llados. .

Los partidarios de la insuflacion hacen valer en su favor las
siguientes razones:

1.2 Facilita el descueramiento i permite, por consiguiente,
quitar la piel sin ninguna herida o magulladura quc le haga
perder su valor real en las curtidurias;

2.2 Hace mas perfecta la sangria del animal, dando a las car-
nes mayor fuerza de conservacion; i

3.2 Mejora el aspecto de las carnes.

Creemos que la practica de la insuflacion debe conidenarse en
absoluto, fundados en las siguientes consideraciones:

1.2 Constituye un engafio para el consumidor, porque se
le hace comprar carne flaca por carne de primera cali-
dad;

2.2 Porque introduciendo aire no aséptico se disminuye
la fuerza de cohesion de la carne i se favorece la putrefac-
cion.

Esta manipulacion es aun mas vituperable cuando se practi-
ca soplando directamente con la boca, pues-en este caso la im-
pureza del aire insuflado se eleva al mdximo, pudiendo aun
introducirse eventualmente jérmenes patdjenos del organismo
humano; esta insuflacion directa era practicada en nuestro ma-
tadero, pero ha sido terminantemente prohibida por las orde-
nanzas municipales.

La insuflacion por medio del fuelle se practica en los mata-
deros de Paris en todos los animales que no son de primera
calidad (VILLAIN & BASCOU, pdj. 283); cn Santiazo de Chile
se practica solo en los terneros i corderos.
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El exdmen del animal muerto (1) es la parte que requiere
mas dedicacién y vigilancia del personal encargado de la ins-
peccion. Darante este lapso de tiempo es cuando los indus-
triales tratan de burlar la vijilancia de los veterinarios. Para
evitar esto conviene que los érganos i partes del animal que-
den en natural conexion entre si i ningun érgano debe alejarse
hasta despues de la mas completa investigacion.

Debemos examinar cuidadosamente en cada drgano o parte
del animal que resulte del desposte, el tamaiio, forma, color,
consistencia i cuando sea necesario el exdmen microscdpico;
ademas dedicaremos una preferente atencion al sistema gan-
glionar, por ser jeneralmente ¢l primero que se afecta de tuber-
culdsis.

Una vez verificado el exdmen viene el timbraje de las carnes
sanas, sea por medio de sellos indelebles o por signos trazados
por medio de cortes en ciertos lugares visibles del animal. Esto
tiene por objeto impedir que érganos enfermos sean cambiados
por sanos, que el publico reciba carne sin examinar 1 facilitar
su tarea a la policia sanitaria. '

Las carnes que no resultaren absolutamente normales, es de-
cir, enfermas o sospechosas, deberan quedar retenidas con un
cartel especial en que se indique que estdn provisionalmente
rechazadas del consumo. El secuestro definitivo solo tiene lugar
despues de un segundo exdmen de los empleados del servicio
veterinario del matadero; verificado éste, se hace el timbraje de
estas carnes con scilos especiales que indiquen que deben ir al
Freibank, al Kafill o que siendo carnes no dafiosas a la salud
son por su calidad inferiores alas absolutamente normales i que
pertenecen a la primera categorfa de carnes.

En el exdmer de los érganos enfermos, debemos observar, se-
gun ZSCHOKKE, las siguientes precauciones: usar instrumentos
distintos de los que se usan para animales sanos; no practicar
nunca esta operacion en la misma sala de matanza i cuidadosa
desinfeccion de los instrumentos i de las manos, pues estos al-
- (1) Véase OSTERTAG, obra citada, quien nos ha servido de guia constante

en la confeccion de este capitulo | Eperarany, FLEISCHBESCHAU. Handbuch
der Hygiene Th. Weyl (1893) (Inspeccion de carnes, Manual de hijiene).
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timos diseminan los microbios tanto mas cuanto que la carne
es un exelente medic de cultivo. Asi, pues, la diseminacion de
los bacillus de KOCH no se hace principalmente al injerirla des-
pues de haber sufrido la accion de un calor mas o ménos
intenso, sino por las manipulaciones preparatorias a que se so-
mete. )

OSTERTAG ha construido el siguiente esquema para ¢l exd-

FHETL.

A~—GANADO BOVINO (1)

1.° Pze/ (heridas, actinomicdsis, carbunco, contenido anormal
de sangre en la superficie interna, etc. En el caballo especial-
mente procesos mMuermosos i botricmicosos);

2.0 Caéeza:—&)exémen csterno (actinomicésis); &) fosas na-
sales, labios, paladar, garganta (fiebre aftosa, peste bovina);
¢) lengua (fiebre aftosa, actinomicdsis); #) musculos masticato-
rios internos (cysticercus); ¢) ganglios linfaticos cervicales supe-
riores i de la entrada de la larinje (2) (tuberculdsis, actinomi-
cosis),

Sien el exdmen durante la vida se observan estertores se
debe hacer la hemiseccion de la cabeza para examinar las ca-
vidades nasales. En los caballos siempre se examinardn estas
cavidades (muermo). ; .

3.2 Higado. Inspeccion, palpacion, corte de los ganglios peri-
portales (dejeneracion, inflamacion, tumores, parasitos, tuber-
culdsis, etc.) Ademas cortes hicia arriba, a la derecha i a la iz-
quierda. Finalmente junto al Iébulo de SPIEGEL hasta las gran-
des vias biliares (distoma hepaticum);

4.0 Coraszon. Abrir el pericardio i examinarlo. Abrir el cora-
zon como lo ensefia la anatomia patoldjica (dejeneraciones, he-
morrajias, endocarditis, cysticercus i echinococcus);

5.0 Pulmones. Palpacion, corte i sobre todo seccion de los
ganglios brénquicos i mediastinicos (tuberculdsis, echinococcus,

(1} Este esquema se aplica con pequeiias diferencias alexamen del ca-
ballo. . :
(2z) Todos los ganglios linfiticos deben examinarse por cortes.




40 MEMORIAS CIENT{FICAS I LITERARIAS

strongylus, inflamaciones, aspiracion de sangre i contenido es-
tomacal);

6.° Bazo. Palpacion, corte de los ganglios linfdticos lienales
(tumefaccion, echinococcus, tubérenlos);

7.° Riziones (1). Practicar un.corte por el medio del borde
convexo hdcia las pélvis renales. Seccion de los ganglios linfa-
ticos renales (dejeneraciones, pielitis i nefritis, pardsitos, tuber-
culdsis);

8.0 Kstbmago. Superficies interna i esterna, (inflamaciones,
tumores, pardsitos. tuberculdsis del revestimiento peritoneal);

0.° Intestino. Inflamaciones {pardsitos, infiltracion jelatinosa,
carbunco intestinal, tuberculésis);

10. Mesenierio. Seccion de los ganglios mesentéricos (hemo-
rrajias, pentastomas, tuberculdsis);

11. Epiplon. Hemorrajias (tuberculdsis);

12. Testiculo, sitero. Seccion del Gltimo (inflamacion, tuber-
culdsis);

13. Vejiga. Inspeccion, estraccion de las secreciones. Sola-
mente cuando existe sospecha de enfermedad (rubicundez, se-
crecion turbia, etc.), enténces se hard la seccion para no desva-
lorizarla inatilmente.

A esto sigue:

14. El exdmen los cuartos: a) ExAmen esterno (contenido
sanguineo, hemorrajias, edema, tumores, pardsitos [cysticercus]).
Todas las hemorrajias perceptibles sobre la superficie deben
examinarse para ver si se estienden a la profundidad. Las frac-
turas dseas se hacen notar comunmente solo por minimas suje-
laciones en la superficie de] caddver privado de la piel.

En las hembras deben palparse las mamas; los ganglios lin-
linfaticos deben seccionarse (tuberculésis, actinomicdsis, absce-
505). .

&) Exdmen interno. Peritoneo i pleura (contenido sanguineo,
inflamaciones, tumores, tuberculdsis). Diafragma hdcia arriba,
porque de otra manera las inflamaciones que estdn por debajo
de él pasan ficilmente desapercibidas en animales ya colgados.

(1) Los rifiones son separados de a cdpsula grasosa i dejados en conexion
natural con el cuarto posterior por medio.de los uréteres.




LOS MATADEROS I SERVICIOS ANEXOS3 41

¢.) Columna vertebral, pélvis i esternon. (Fracturas, osteomie-
litis, tuberculdsis).

Finalmente, cuando en vida existen perturbaciones cerebra-
les o de la marcha, habrd que examinar el cerebro i las estre-
midades (pesufias, tendones, huesos, articulaciones).

B.—TERNEROS

La investigacion se hace exactamente como en el ganado
bovino adulto, esceptuando el exdmen de la columna vertebral
que no se hace porque el animal queda eatero.

Especial atencion debemos dedicar en el ternero a lo si-
guiente:

1.¢ Estémago. (Ulcera péptica);

2.0 Intestino delgado. (Enteritis hemorrdjica);

3.0 Ganglios mesentéricos i periportales. (Tuberculdsis inci-
piente);

4.° Ombligo. (Onfalo-flebitis);

5.° Articulaciones. (Poliartritis sépticas i supurativas).

(C.—CORDEROS

En estos animales continuara siempre la investigacion de los
cysticercus; por lo demas, en todo caso debe examinarse exac-
tamente el bazo (carbunco) i ademas el cerebro (czenurus cere-
bralis). Ademas es mui comun la existencia en los corderos de
gusanos pulmonares i estomacales as{ como psorospermias en
la farinje 1 en la musculatura del esqueleto.

D.—CERDOS

Las visceras, la columna vertebral, la pélvis i el esternon son
examinados como en el ganado bovino (higado, pulmon, cora-
zon, traquea i lengua quedan en el cerdo en conexion natural).
Fuera del esquema arriba bosquejado merecen especial interes:

1.0 El exdmen exacto de la lengua i de los musculos abdo-
minales, del diafragma i de los musculos intercostales, cervica-
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les, masticatorios i larinjeos para comprobar la existencia de
cysticercus; (1) '

2.0 Seccion de la base de ambos pulmones por la comun
existencia del strongylus paradoxus;

3. Exdmen de la piel (rubicundeces, uarticaria, quistes der-
moideos etc.);

4.° Exdmen de las mamas {actinomnicosis);

5.0 Examen de las ufias (fiebre aftosa);

6.0 Exdmen de todos los musculos visibles del esqueieto (he-
morrajias, cysticercus, concreciones calcareas).

No nos hemos atrevido a innovar en el esquema de OSTER-
TAG porque nos parece casi imposible concebir nada que co-
rresponda mejor a su objeto i que facilite mejor una completa
inspeccion.

Esta esla marcha ordinaria del exdamen; pero se comprende
que este orden sufrird ciertas desviaciones segun los casos i ade-
mas, en ciertas circunstancias, deberd ser completado por inves-
tigaciones microscopicas.

Los estados patoldjicos que atacan a los animales de matan-
za son clasificados i enumerados por OSTERTAG (2) de la ma-
nera siguiente:

1.2 Enfermedades de érganos aislados; .

2.2 Enfermedades jenerales. Estas tltimas las subdivide a su
turno en: enfermedades de la sangre, intoxicaciones, enferme-
dades de invasion e infecciones. )

i nimero de subdivisiones de la primera clase es bastante
considerable, pues se pueden encontrar las siguientes desvia-
ciones del tipo normal:

1. Deformaciones;

2.0 Ausencias de conexiones;

3.0 Atrofia e hipertrofia;

4.° Pigmento i concreciones;

5.2 Metaplasias;

(1) Para poder buscar el cysticercus en los musculos cervicales es nece-
sario dividir el cerdo dntes del exdmen, por un corte lonjitudinal de la co-
lumua vertebral, en dos partes.

{2) OSTERTAG, obra citada, pdj. 233.




105 MATADEROS [ SERVICIOS ANEXOS 43

6.0 Dejeneraciones;

7.0 Perturbaciones circulatorias;

8o Trasudados;

9.c Hemorrajias;

10. Necrdsis; ;

11. Inflamaciones;

12. Tumores simples;

13. Granulaciones infecciosas; i

14. Pardsitos animales.

Bajo el punto de vista de la inspeccion de carnes, es mui va-
riable la importancia de estas diversas subdivisiones; la mayo-
ria de ellas entran en la segunda categoria dela clasificacion
de carnes i érganos que espondremos al tratar del Freibank
es decir, siempre que muestren cambios objetivos en su compo-
sicion o que estando atacados de enfermedades jenerales éstas
no sean trasmisibles al hombre.

Solo trataremos aqui de enfermedades que puedan comuni-
car a los 6rganos o al tejido muscular propiedades nocivas para
la salud en jeneral.

EXAMEN E IMPORTANCIA DE LAS ENFERMEDADES TRASMISI-
BLES O PELIGROSAS AL HOMBRE I MANERA DE PROCEDER
CON LAS CARNES U ORGANOS AFECTADOS.

Inioxicaciones.—Solo por interes histdrico vamos a decir cua-
tro palabras sobre los peligros de la carne 1 érganos de anima-
les intoxicados. Sea que estos envenenamientos se operen por
alcaloides, glucosidos tdxicos o cuerpos minerales, las carnes i
érganos quedan completamente inofensivos. La opinion de los
sabios es unanime bajo este punto de vista: FROHNER, KUND-
SER, GAUTIER, WARUCKE deducen de sus investigaciones re-
sultados absolutamente concordantes. La farmacolojia da la
esplicacion completa de este fendmeno, basdndose en el poder
reductor que tienen principalmente el higado i los miisculos i en
las facultades eliminadoras del rifion i de ciertas glandulas.
Interesante es ¢l hecho de que ciertos pueblos, como los
Akas, que habitan al norte del Bramaputra, se alimentan esclu-
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sivamente de carnes provenientes de animales muertos con fle-
chas envenenadas (1).

Pardsitos.—Vamos a tratar primero de los pardsitos que nos
interesan mas de cerca, es decir de aquellos que se trasmiten
directamente al hombre: taenia saginata, taenia solium i la tri-
china spiralis.

El ¢ysticercus inermis del ganado bovino es la larva de la
taenia saginata del hombre.

Llamaba la atencion de los médicos i veterinarios el enigma
profundo que existia entre la frecuencia de la taenia saginata
en el hombre i la grun rareza del cysticercus inermis en el ga-
nado bovino. Este problema ha sido resuelto por HERTWI
director del matadero de Berlin, el que, guiado por el casual
descubrimiento del cysticercus en los musculos masticatorios,
implantd en la inspeccion de los vacunos la seccion de estos
musculos; el resultado no pudo ser mas sorprendente, pues
mi¢ntras en cinco afios (del 83 al 88) solo se encontraron
dos casos de cysticercus, en el primer afio en que se introdujo
la seccion de los misculos masticarios (89 a 9o) se encontraron,
abstraccion hecha de veintidos casos en los cuales los cysticer-
cus se habian estendido a casi todo el cuerpo:

1.0 Musculos masticatotios.. saue..ooveevinnn. 360 veces
2.9 COTazoNuiiiiniiiiie cisicrsiniinianvonsassns 41 1
3.0 Lengua e iveiiiicieciiiiiiiiiiineecieies. 100
4.0 Musculos cervicales..... B
5.0 Misculos pectorales..ooviviiiiinviiiies. I

Los resultados del afio go hasta el 94 no hicieron sino con-
firmar estos resultados.

Talvez podriamos hacer jugar un papel en la esplicacion de
este fendmeno a la continuidad i enerj{a de accion a que estdn
sometidos estos miisculos en los rumiantes.

Fuera de las partes enumeradas en la estadistica anterior,
mencionaremos en drden de frecuencia descendente: diafragma.
musculos intercostales i solo cuando existen grandes invasio-

(1) OsTERTAG, obra citada, paj. 339.
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nes puede encontrarse cysticercus en los ganglios linfaticos,
pulmon, higado i cerebro.

Pasamos ahora a decir algunas palabras sobre el aspecto
morfoléjico del cysticercus inermis.

Se presenta como vesiculas redondas u ovales situadas en el
tejido intersticial de los musculos. El color de la pared es gris
agris rojizo; en el scolex se encuentran cuatro ventosas; el ta-
mafio es sumamente variable, oscilando entre el de una cabeza
de alfiler i el de una arveja.

No entraremos en mayores pormenores sobre la biolojia de
este pardsito, limitdndonos a hablar brevemente sobre su im-
portancia bajo el punto de vista de la inspeccion i de la manera
de proceder con las carnes afectadas.

Como lo acentia BOLLINGER, esta cisticercdsis no puede
equipararse con otras enfermedades que afectan a los animales
de matanza (carbunco, trichinosis, sépsis intestinal), pues la
enfermedad verminosa producida por este pardsito nunca es
peligrosa para la vida i comunmente no provoca ningun tras-
torno.

Las carnes afectadas con este parasito, solo son peligrosas
cuando son injeridas crudas o imperfectamente cocidas. Segun
OSTERTAG, las personas mas afectadas por el cysticercus iner-
mis son las cocineras i sirvientes, oficios que predisponen mas
a la infeccion. En el 10.0 cuerpo del ejército aleman, cuyos sol-
dados son reclutados principalmente en la Baja Sajonia, donde
estd mui jeneralizado el uso de comer carne cruda, es donde la
estadistica médico-militar revela un enorme ndmero de indivi-
duos afectados con ténias.

La vitalidad de este parasito es, sin embargo, mui peque-
fia; pues, segun PERRONCITO, los cysticercus mueren en una
solucion salina al cabo de 24 horas i a una temperatura de 49
grados C, lo que se reconuce en este ultimo caso en el aspecto
opaco de los mismos i en el fracaso de las esperiencias de tras-
mision; ademas, ha comprobado que solo sobreviven 14 dias a
la muerte de su huésped.

Como en las demas ténias, debemos tener un criterio para
juzgar de su mayor o menor diseminacion en los misculos del
animal; con este fin practicaremos cortes en distintas partes de
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su musculatara; si encontramos en cada corte por lo ménos un
cysticercus, diremos que estd fuertemente infectada; si esto no
se realiza, diremos que lo estd débilmente.

Si las esperiencias de PERRONCITO sobre la vitalidad de estos
pardsitos llegaran a confirmarse, nada mas sencillo para hacer
indemnes estas carnes que colocarlas en una cadmara frigorifica
durante 15 a 20 dias.

Respecto de lo que debe hacerse con las carnes afectadas de
cysticercus inermis, diremos lo que pasa en algunas partes de
Alemania en que la policia vijila la venta de las carnes: cuando
éstas estdn débilmente infectadas, se permite su espendio aun
crudas, indicando la afeccion para que el consumidor la haga
cocer; cuando el grado de infeccion es algo mayor, Ia venta debe
hacerse cocida; i cuando la carne estd sumamente afectadai ha
tomado una consistencia acuosa, se prohibe terminantemente,
aun cocida, el espendio de ella. Siendo inofensivos los cysticer-
cus dejenerados, no hai que tomar ninguna medida con las car-
nes que los contengan.

En nuestro pais, en que somos tan remisos en ¢l cumplimien-
to de las prescripciones hijiénicas, no estd demas decir que solo
debe admitirse para el espendio la carne cocida aun cuando esté
débilmente infectada i ¢l secuestro de aquella en que el pardsi-
to se hubiera propagado en gran cantidad i hubiera comunicado
a la carne la consistencia acuosa de que hemos hablado.

El ¢ysticercus celiulosae cs la primera faz de la evolucion de
la taenia solium.

El sitio predilecto de este pardsito es, segun EDELMAN (1)
uel tejido intermuscalar (2) del corazon, lengua, miusculos ab-
dominales, diafragma, musculos lumbares, masticatorios, de la
nuca, intercostalesiadductores de las estremidades posteriores.n

Como al practicarse la inspeccion se necesitaria hacer cortes
de algunos musculos i desengrasar a otros, para buscar el cysti-
cercus, se aconseja fijarse de preferencia en el triangular del

{1y T WeyL, obra citada, paj. 486.
(2) Indudablemente el autor citado se refiere principalmente al tejido
conjuntivo intersticial o interfacicular o sea el perimisium interno.
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esternon i en los intercostales. (Cuando la cisticercdsis es mui
intensa se afectan todos los musculos, paniculo adiposo i cere-
pro i la musculatura toma un aspecto acuoso i rojizo).

Durante {a vida del animal se puede diagnosticar en la ma-
yoria de los casos la cisticercdsis en la basc de lengua, medio
de que se sirven los industriales para precaverse de comprar
cerdos de menor precio.

Los efectos que produce esté parasito sobre el organismo hu-
mano, son mucho mas graves que los del cysticercus inermis,
pucs no solo esponen a las molestias de la ténia solium, sino
tambien a fenémenos morbosos graves i ademas a que por auto-
infeccion pueden dar lugar a la produccion de cysticercus en el
cerebro, en el ojo, etc. .

En el matadero de Santiago en 18,052 cerdos beneficiados
durante el afio 1398, se han encontrado 337 cerdos afectados de
cisticerc6sis, lo que da una proporcion de 18,6 por 1,000.

Por lo demas, la manera de proceder con estas carnes es la
misma que con las afectadas del cysticercus inermis; solo hare-
mos notar que las invasiones del cysticercus cellulosae sen mu-
cho mas intensas.

La trickitna spiralis (véase plancha 2 1 3) es el mas impor-
tante de todos los pardsitos animales trasmisibles  al hom-
bre, tanto por la frecuencia relativa en que se encuentra
como por la gravedad de los trastornos patoldjicos a que da
lugar. )

Por la injestion de carne de cerdo infectada de trichina spi-
hombre la trichindsis o enfermedad de
ZENKER. Los cerdos se infectan a su turno por la injestion de

c
ralis, se produce en el

ratas trichinosas, lo que demuestra la importancia de la limpie-
za mas estricta de los mataderos, para impedir que restos de
cerdos sirvan casi seguramente para la diseminacion de la zoo-
ndsis,

Una vez injeridas las trichinas, el jugo gdstrico disuelve la
cépsula i las trichinas puestas en libertad se multiplican; nlas
hembras perforan la pared intestinal i aun el mesenterio i de-
positan sus embriones c¢n los vasos quiliferos (CERFONTAINE,
ASKANAZY), de aqui alcanzan la gran circulacion llegando a
los capilares (CERFONTAINE), de donde salen por medio de la
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diapedésis, favoreciéndose seguramente este proceso i la emi-
gracion en los tejidos vecinos por el éxtasis de los capilares
{(VAN-BENEDEN);» (1) ¢pero cudl es el factor que fija definiti-
vamente la trichina i le imprime esa localizacion que desempefia
un papel tan importante en el diagndstico de ella en el cerdo?
HEITZMANN (2) da una gran -importancia a la contraccion
muscular i cree gne es este el momento psicoldjico de Ia fija-
cion por el estrechamiento de! capilar consecutivo a esta con-
traccion. Por lo demas, los lugares de predileccion en que se
fija la trichina constituyen casi una prueba irrecusable de esta
idea tan jenial. Asi en tésis jeneral se puede sostener que la
localizacion estd en razon directa del funcionamiento de los
miusculos en que se fija. En efecto, por drden de frecuencia en
Ia localizacion podemos aceptar la siguiente série:

Pilares del diafragma i diafragma
Lengua

Larinje

Musculos lumbares

Masticatorios

Misculos abdominales.

Por ultimo penectran al sarcolemai se enquistan.
“Los peligros de la carne trichinosa provienen, segun Os-
TERTAG:

1.2 del nimero de trichinas
2.° del estado de desarrolio
3.° de la forma en que la carne es injerida.

La carne trichinosa cocida es inofensiva, pues, segun LEUC-
KART, la trichina muere de 62 a 70 grades. El servicio de ins-
peccion de trichinas en los mataderos otorga una seguridad
casi absoluta; asf en Santiago de Chile, como en los demas pai-
ses en que se ha establecido, no se ha encontrade un solo caso
de trichindsis proveniente de carne examinada.

En clertos paises de Europa, principalmente en Alemania, se
lleva la prolijidad del exdmen hasta un estremo que nosotros

(1) (2) OsTERTAG, obra citada, p3j. 395.
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consideramos exajerado; pues se toman seis trocitos de cada
cerdo i todavia no contentos con esto practican un doble exd-
men, es decir, que un cerdo es examinado por dos veterina-
rios.

En los mataderos de San Petersburge i de Santiago de Chile,
solo se practica el exdmen de los pilares, lo que nos parece mui
justiﬁcacfo por las siguientes razones:

u1® Siempre que se encuentre trichina en un puerco, la pro-
porcion de quistes contenidos en los pilares del diafragma es
mucho mas numerosa que en cl resto del diafragma, de los in-
tercostales, lengua, larinje i nuca, donde tambien la‘buscébamos;

12,° Que a veces solo se encuentra en los pilares del diafrag-
ma i en elresto del diafragma, no encontrandose ninguna tri-
china en los demas musculos.

13.° Que nunca es posible encontrar trichinas en otras partes
sin hallarlas tambien en los pilares.

wEn el matadero de Berlin, del cual es director HERTWIG, se
toman muestras de los pilares del diafragma, de los misculos
de la lengua, de losintercostalss i larinjeos. De cada una de es-
tas muestras se toman seis trocitos del tamafio de un grano de
avena i se colocan sobre un porta-objetos mui grueso, dividido
por lineas perpendiculares en veinticuatro cuadritos; en los seis
primeros se colocan los trocitos correspondiente a los pilares
del'diafragma i en los restantes los de los demas musculos en
el érden que los hemos indicado; se les agrega la solucion de
sotasa; se les cubre con un vidrio grueso 1 se les comprime ha-
ciendo jirar las tuercas de dos tornillos que atraviesan los dos
vidrios en sus estremidades. Por ultimo, se les examina .con un
aumento de 40 didmetros. (1) ’

El primero gquc descubrié la trichina spiralis en Chile fué el
profesor Oyarzun el 30 de Agnsto de 1894. Posteriorimente,
despues de una segunda epidemia de trichindsis en Santiaga,
fué encontrada en los cerdos beneficiados en el Matadero por
uno de los autores el 12 de Octubre de 1895. (2)

(1) Revista CHiLeNa pE Hu1ENE, 1897. Tomo 11T, pajs. 369 1 370, Dr. A,
Povrin. La trickina spiralis en Chile.
(2) Revista CriLexa oi Hunexe, Tome 11 pdj. 246 (1898).
TOMO CHII 4
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En 18052 cerdos beneficiados durante el ano 1898, se han
encontrado 42 cerdes afectados de trichindsis, 1o que da una
proporcion de 2,3 por 1,000,

Los parasitos que se trasmilen indirectamente al hombre son:
{a ténia echinococcus 1 el pentastoma taenioides.

El echinococens es ta larva o el cysticercus de la zaenia echino-
cocens del perro. Decimos que es indirectamente trasmisible,
porgue se pueden comer impunemente por el hombre quistes de
echinococcus; pero si éstos son inieridos por perros se completa
en clios la evolucion del parasito i constituyen una fuente de
infeccion para la especie humana i cast todos los animales,

El echinococcus reviste dos formas: uni i multilocular.

Se presenta a la vista bajo la forma de un saco nacarado
que contiene en su interior un liquido que le comunica un fré-
mito particular. Su tamafio varia desde el de un grano de mijo
hasta 15 centimetros, segun los autores.

Agregaremos algunos datos ilustrativos que nos cologuen en
situacion de apreciar la importancia de las medidas profilacti-
cas que hai que tomar para precaverse de la infeccion por este
parésito.

El echinococcus en Europa Central se encuentra una vez por
cada 130 autopsias. El sopor 1co de los enfermos muere dntes
de los 5 afios. El diagndstico de esta enfermedad solo se hace
en una tercera parte de los casos. En Islandia es un hecho
mui conocido que la sesta parte de la poblacion muere de echi-
NoCoCcus.

No tenemos datos estadisticos de Chile sobre la frecuencia
relativa de este pardsito tanto en el hombre como en les ani-
males; esto es debido por una parte, a la falta casi absoluta de in-
teres que despiertan las comprobaciones andtomo-patoldjicas en
nuestros servicios hospitalarios i en segundo lugar a la deficien-
cia de la inspeccion de carnes en los mataderos de la Repu-
blica.

¥l primero que comprobd en el hombre la existencia de los
quistes hidatidicos, fué el profesor PGELMA el afic 1880; en se-
guida el profesor OYARZUN el afio 1892, comprobd su existen-
cia en organos de corderos beneficiados en el mataderc de San-
tiago; pero la tnica estadistica que nos permite juzgar de su
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relativa frecuencia en Chile es la memoria de prueba del Doctor
ARGOMEDO, quien en el espacio de tres meses {1897) examind
6,252 cerdos 113,104 corderos, comprobando la existencia de
quistes en 856 cerdos i en g74 corderos, lo que da una propor-
cion de 13,69 por ciento de cerdns i de 743 por ciento de cor-
deros afectados.

sComo un corolario de nuestras investigacicnes, haremos no-
tar que en los 856 cerdos infestados de echinococus estaban com-
prometidos 700 pulmones, 4835 higados, g6 bazos, 28 rfiones,
3 corazones 1 7 musculos. En los 974 corderos el echinococcus
lo encontramos en 860 pulmones, 620 higados, 19 rifiones, 9
musculos i 6 pleuras. (1) »

Por la falta de un reglamento de inspeccion de vacunos, es
de lamentar que en este estudio estadistico tan cempleto, por
lo demas, se haga notar la falta de datos que nos permitan
apreciar la frecuencia de esta zoon0sis en el ganade bovino.

Los érganos afectados por este pardsito entran en la segun-
da categoria de alimentos, pues, como ya hemos visto, no son
directamente dafiinos a la salud; pero la falta de cuidados con
ellos favorecerd, sin dada alguna, su propagacion.

En cuanto al destino que debemos dar a los drganos afecta-
dos haremos notar, como regla jJeneral, que solo los quistes
cuando sea fAci| estraerlos, deberdn ir al Kafill (que describire-
mos despues), pudiendo aprovecharse los drganos. Cuando esta
estraccion sea imposible, dificil o imperfecta deberdn remitirse
al departamento nombrado los érgarios con sus quistes.

El pentastoma taenioides o lingudiula yinaria, habita en el es-
tado adulto las cavidades nasales de diversos animales, princi-
palmente del perro. En el estado de larva, genzastoma denticu-
latum, se enquista principalmente en los ganglios mesentéricos,
higado i pulmon (cordero, buei, caballo, cerdo).

Por el estornudo, el perro infecta los pastos con los huevos
de este parasito, los que a su turno trasmiten la enfermedad a
los animales arriba enumerados.

En el hombre se ha comprobado la existencia de las dos fa-
ses de la evolucion de este pardsito. Aunque ciertos autores

1) P. ARGOMEDO. Fstudios sobse la taenia echinococcus, pijina 26 (1897).
pa ;
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han sefialado desde largo tiempo casos de epistdxis durante las
cuales se verificaba la salida de gusanos especiales, que algu-
nos han querido relacionar con el pardsito en que nos ocupa-
mos, cs LAUDON (1) el que ha descrito la primera observacion
auténtica de este jénero. Se trataba de un soldado aleman que
sufrio de epistaxis rebeldes durante siete afios, al cabo de los
cuales espulsé un pentastoma taenioides, verificado lo cual las
epistaxis desaparecieron totalmente.

En el estado de larva (pentastoma denticulatum)en el hom-
bre se enquistan de preferencia cn el higado. ZENKER, que lo
descubrié primero, en 1854, en Dresden, lo ha encontrado en el
cuatro por ciento de los cadaveres.

El hombre se infecta por la injestion de legumbres infecta-
das a su turno por el estornudo del perro. STILES admite, ba-
sandose en las esperiencias de GERILACII, la posibilidad de la
infeccion por el uso de visceras imperfectamente cocidas.

Si se encontraran mesenterios u Organos afectados de este
pardsito, lo mas conveniente seria mandarlos al Kafill.

Para mayores detalles aconsejamos la leciura de la zoolojia
médica i agricola de A. RAILLET (18935) de quien hemos es-
tractado la mayor parte de estos datos. (2)

Intoxicacion pitrida (Sapremia)—Conocido es el hecho de
que los bacterios de la putrefaccion no son susceptibles de desa-
rrollarse en el liquido sanguineo; pero pueden mu'tiplicarse fa-
cilmente sea en drganos o parte de érganos necrosados o en
aquellos que han preparado el terreno a estos bacterios por di-
versos procesos inflamatorios de su parénquima, (pnenmonia,
nefritis, peritonitis), asi como en ciertos derrames.

Las causas mas comunes son fracturas complicadas, gangre-
na pulmonar, peritonitis perforativa, retencion de secuestros,
etc.

Los 6rganos o partes de érganos afectados directamente por
estos procesos gangrenosos o putridos en el organismo vivo, no
pierden su poder de toxicidad aun despues de la esterilizacion
mas completa; por ¢l contrario, las partes u Srganos del ani-

(1) A. RaweLer. Traitd de zoologie medicale et agricole, pajina 623.
(2) Véase pijina 616 de la obra citada.
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mal que no estdn afectadas localmente pueden ser injeridas sin
ningun temor. pues durante la vida los procesos anti-téxicos
del organismo los hacen inofensivos.

Pisemia—Se llama pioemia la jeneralizacion de los procesos
purulentos por el pasaje a la sanyre de los microbios pidgenos.
Anitomo-patoldjicamente estd caracterizada por la formacion
de abscesos multiples.

Como en el organismo humane, se presentan des formas cla-
ramente determinadas: »

n1.° Supuracion local i produccion de osteormielitis (principal-
mente ploemia de staphyiococcus);

nz.° Supuracion flocal i produccion de focos multiples puri-
formes i purulentos (principalmente pioemia de streptococ-
cus);

uEn los animales de matanza se presenta la primera forma
absolutamente tipica, en especial despues de supuraciones con
dificil salida del pus (por ejemplo, en la cdpsula cérnea de las
astas 1 de las ufias, en las articulaciones, etc.), en esta categoria
de pioewnias se puede demostrar la presencia del staghylococcus
en estade de pura cultura enic médule dsea rebl. ndecida i fluidi-
Jicada.

tLa segunda forma se produce mas frecuentemente a conse-
cuencia de procesos purulentos en la vena umbilical (trombo-
flebitis umbilical purulenta). En el cerdo secundariamente a
procesns purulentos en los puimones i finalmente en las vacas
a metritis puruientas. Ademas pueden producirse abscesos me-
tastaticos debidos a procesos flegmonosos estensos i a artritis
purulentas. ’

uMiéntras que los procesos de supuracien local no alteran la
calidad de las carnes i cuando mas contribuyen a emaciarlas,
las carnes pioémicas son absolutamente dafinas a la salud.

wEn Corres, en Wiirtemberg, se enfermaron segun DAMBA-
CHEK un gran nimero de personas despues de haber injerido
carnes de uua vaca atacada de osteomielitis consecutiva a una
fiebre aftosa maligna. Todas las personas que compraron esta
carne declararon que la médula de los huesos se habia puesto
tan l{quida que al cortar los huesos se escurria fuera del canal
central. Todos los que consumieron esta carpe presentaron ¢l
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siguiente cuadro mérbido: nduseas, dolores abdominales i dia-
rrea, en un caso ligado a vértigos 1 fatigas.

1 No estd probado que la injestion de carnes pioémicas pro-
duzca pioemia en el hombre. Sea mencionado aun que el staphy-
lococcus piogenus aureus se caracteriza por su gran tenacidad;
asi aun a una temperatura de g9 grados C. no da una seguri-
dad absoluta;es posible que de aqui nazca otro peligro mas
sobre el cual han arrojade vivisima luz las esperiencias de
KARLINSE], quien alimentaba perros jovenes, conejos i gatos
con leche infestada de staphylococcus i obtuvo en 48 esperien-
cias: seis veces infeccion jeneral (staphylococcus en la sangre), 3
veces parotiditis purulentas, 17 veces enteritis catarral aguda con
exitus letalis, 8 veees infeccion jeneral con formacion de focos
purulentos miliares en el higado i en los rifiones.

«La primera forma de picemia conduce siempre a la muerte;
la segunda puede curar por formacion de tejido conjuntivo al
rededor de los abscesos, siendo éste el inico caso en que la carne
pioémica es tnofensiva.

«De todo lo anterior se deduce una regla importantfsima
para los veterinarios del matadero, i es que siempre que com-
prueben la existencia de cualquier proceso purilento deben
examinar cuidadosamente al animal para ver si existe o no je-
neralizacion del proceso, sea en forma de osteomielitis, sea en
forima de abscesos metastaticos.

wlintre las formas especiales de proemia, la endocarditis infec-
ciosa i especialmente la jorina wleerosa de la misma esla que
ticne importancia bajo el punto de vista de la inspeccion de
carnes por el peligro de la formacion de metdstasis. Como el
lugar de entrada de los bacterios no es regularmente demos-
trable en vida, se la caracteriza como la forma criptojenética
de la pioemia animal. Esta forma no es jeneralmente frecuente
en los animales domésticos, revistiendo la forma de abscesos
multiples, principalmente en el pulmon i en el bazo.

wLa osteomielitis puede igualmente ser criptojenética; regu-
larmente es consecutiva a supuraciones evidentes de las ufias,
astas i articulaciones.

vLa médula dsea estd al principio roja i sembrada a menudo
de hemorvaias (osteomielitis hemorrdjica); por una duracion
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mas larga de la enfermedad se produce la rubicundez del hue-
so que en estadio agudo puede ser observado por trasparencia
a traves de huesos delgados (como en el maxilar inferior),
weténtras que la médula toma i cardeter purulento i de tal ma-
neva liquido que corve cuandv s¢ abre artificialmente la cavidad
medular.”

wla forma piodmica de lallamada pardlisis de dos vecien nact-
dus, se produce a consecuencia de la infeccion de la vena umbili-
cal, que es de lo mas frecuente en los terneros. Los émbolos sépti-
cos infectan primero el higado, atraviesan en seguida la red ca-
pilar de’este drgano, invaden ¢l pulmon i de aqui se jeneralizan
a los organos restantes. Producen principalmente poliartritis
pioémicas (1) manifestandose por tumores fluctuantes de las ar-
ticulaciones. Tienen una gran tendencia al enguistamiento. Si
este proceso se ha verificado ya i sobre todo si se ha limitado
como acontece muchas veces, a las articulaciones, puede permi-
tirse ¢l espendio de las carnes, prohibiendo anicamente los hue-
sos afectados.

wLa ploemia consecutiva a la puenmeonia infecciosa del cerdo
se produce cuando ésta, en lugar de resolverse, pasa a la puru-
lencia por colonizacion de microbios piogenos. Desde estos fo-
cos pueden producirse pioemnias, observidndose abscesos en el
higado, bazo i sobre todo numerosos en la musculatura del es-
queleto, hecho que es raro en los demas animales, Como gn esta
carnie de cerdo, la estirpacion de los abscesos, aun encapsulados,
es mut dificil, si no imposible, toda esta carne debe ir al Kafill.

nla pioemia consecutiva a pueumontas lodulares purulentas en
los terneros i corderos, puede pasar al encapsulamiento; pero mu-
chas veces da lugar a metdstasis, sobre todo en los corderos, no
solo en el corazon, higado, bazo, rifion, sino tambien en los
ganglios linféticos de las estremidades. De una manera errdnea
se ha tomado esta afeccion por tuberculdsis. Haremos notar,
por ultimo, que aun en las mas grandes supuraciones en el ab-
domen del ganado bavino se opera ficilmente el proceso del
enguistamiento, como pasa con el abeseso hipofrénico, por ejemn-

(1) Deaqui el nombre de puaralisis que se ha dado por los alemanes a
esta forma de piocemia.
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plo. En estos casos se debe abrir estos abscesos con todo cuida-
do ila carne sobre la cual haya caido el pus no se debe lavar
sino Ynicamente cortar la parte manchada., (1)

El reconocimiento de los estados pioémicos en los animales
de matanza es de tan vital importancia que no hemos resistido
al deseo de reproducir’ integramente la admirable esposicion
de OSTERTAG. Al hablar de la sépsis en jeneral (septicemia i
pioemia) bajo el punto de vista de la hijicne alimenticia, dare-
mos las razones de este modo de pensar.

Septicernia.—Comprendemos bajo el nombre de septicemia a
la jeneralizacion de los procesos plogenos o inflamatorios por la
via linfdtica, unidos a fendmenos tdxicos intensos. Esta afeccion
es producida por el streptococcus piogenus.

Pocas enfermedades tienen como la septicemia una importan-
cia tan grande bajo el punto de vista de la hijiene alimenticia i
pocas como ella exijen en el personal de la inspeccion de cas-
nes mas estudio 1 preparacion. En efecto, por las débiles alte-
raciones anatomo-patoldjicas que provoca es de absoluta nece-
sidad su diagndstico durante la vida. Este se basa principal-
mente en la observacion de la temperatura, que es bastante
elevada;en el ganado bovino, que es donde tiene mas importan-
cia este diagndstico, solo se produce esta alza de temperatura
en la septicemia i en las enfermedades infecciosas tipicas. Esta
fiebre se acompafia constantemente de una glavnsxma perturba-
cion del estado jeneral i de una intensa pos

Ia autopsia solo ncs permite comprobar alteraciones insig-
nificantes en los drganos intemos, es decir, dejeneracmn grasosa
del higado, corazon i riflones, asociada comunmente a petequias
de las membranas serosas.

Justamente esta falta absoluta de relacion entre la gravedad
del cuadro clinico i la insignificancia de las lesiones andtomo-
patoldjicos, es la base fundamental del diagndstico junto con la
etiolojia cuando pueda ser determinada.

Vamos a decir uhas cuantas palabras sobre las enfermedades
hasta ahora conoecidas que forman ia base etioldjica de la septi-
cemia,

(1) OsTERTAG, obra citada, pdjinas 47i-478.
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La poliartritis séptica de 10s ternerosha desempefiado un gran
papel en los envenenamientos por la carne; fuera de los sinto-
mas jenerales de la septicemia que ya hemos bosquejado, se
producen agui utumefacciones de temperaturas elevadas, peri e
intra articulares, (en primera linea en las articulaciones del car-
po, del tarso, de la rodilla i coxo-femorales), el ombligo toma
una consistencia flacida de un color sui-géneris. Por presion se
vacia un lquido gris rojizo. No existe ninguna granulacion. Los
parénquimas del higado, del corazon i del rifion, tienen un as-
pecto turbio, gris rojizo i una consistencia blanda i flicida. Los
sejidos peri-articulares estdn infiltrados por un edema jelatinoso.
Las cépsulas estan distendidas por un liquido amarillento, en
el cual se encuentran copos claros.

1 No sabemos nada de positivo sobre el orijen de la enterizis
hemorrdjica de los terneros, enfermedad caracterizada por tem
peraturas de 42 grados, marcha rapidamente mortal i anatomo-
patoléjicamente por conjestion intensa de todo el intestino del-
gado, tumefaccion considerable i hemorrajias de la mucosa.

Despues de la poliartritis séptica de los terneros, la enferme-
dad que da lugar a mayor numero de intoxicaciones por la in-
jestion de las carnes es la metritis séptica de las vacaes. La causa
predisponente de esta interesante afeccion es la retencion de las
secundinas i los traumatismos uterinos por partos dificiles, fue-
ra de los fendmenos jenerales de la sépsis durante la vida: enel
examen del caddver podemos observar escaras i tlceras en la
mucosa uterina. Los ganglios iliacos estin fucriemente infarta-
dos. Ademas puede existir peritonitis fibrinosa o serofibrino-
sa.n (OSTERTAG, pdjinas 482-484.)

Las enjermedades intestinales sépticas del ganado bovino, han
producido envenenamientos en masa. En Frankenhausen i de
menor importancia en San Jorje, Schénenberg t Lauterbach,
(1) los bovinos afectados presentaban en vida, sea una diarrea
putrida frecuente, sea con un aspecto disenteriforme.

Estas enfermedades estdn mui poco estudiadas i son mui po-
co conocidas bajo cl punto de vista sintomatoldjico.

Miéntras que las mastitis simples no perturban en lo mas mi-

(1) OSTERTAG, obra citada, paj. 484.
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nimo las propicdades de la carne, no pasa lo mismo cuando ellas
van acompanadas de los fendmenos jenerales de la sépsis o sea
con 1a forma séptica de las wiastitis. ) .

Segun OSTERTAG, ninguna enfermedad, incluso la tubercu-
losis misma, tiene una importancia tan grande bajo el punto
de vista de la inspeccion de carnes, como la sépsis en sus diver-
sas formas. [Lus animales afectados de sépsis deberdn, pues, ser
beneficiados en la sala de matanza para animales enfermos; sus
carnes escluidas absolutamente del consumo i aprovechadas en
el Kall. '

Los envencnamientos por la carne han sido estudiados sobre
todo por BOLLINGER, GAFFKY, SIEDAMGROZTKY. El primero
reuniendo la literatura de los altimos 15 afios ha comprobado
55 veces envenenamientos con un numero total de 2,700 enfer-
mos i se espresa de la manera siguiente, en un discurso pronun-
ciado en la 4.2 sesion de la Sociedad Alemanade Salud Publica
en Dusseldorf: #El ndmero de las infecciones indeterminadas
i de las enfermedades infecciosas del intestino en cuya jénesis
la carne septicemica juega el papel principal, es mucho mayor
en los adultos de lo que se acepta ordinariamente... por
carne que proviene de animales de matanza enfermos i especial-
mente sépticos se forman cuadros clinicos que tanto en su mar-
cha, bajo el punto de vista de las alteraciones anatdmicas mues-
tran multiples diferencias... desde las siinples perturbaciones de
la dijestion hasta el catarro cstomacal i desde la diarrea hasta
ias enfermedades febriles graves que reproducen a veces el cua-
dro de las llamadas fiebres mucosas ileo-tifus, existen una serie
de etapas... al capitulo de los envenenamientos por la carne
pertenecen tambien muchas enfermedades que siguen su mar-
cha bajo la imdjen del tifus petequial, del icterus febril (en-
fermedad de Weil)... por las esperiencias de KOCHEL, en ani-
males se ba demostrado que tales venenos sépticos i bacilares
penetran desde el aparato dijestivo al organismo i pueden
causar procesos inflamatorios graves sin dejar huellas del lugar
de entrada, por ejemplo, osteomielitis infecciosasn (1).

(1) OSTERTAG, obra citada, pdjina 619.
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oKl numero de los envenenamientos por la carne alcanza
anualmente en Alemania a 16,000 (1),

Entre los numerosos ejemplos de envenenamientos por car-
nes sépticas vamos a citar el de GRIESSBEKERZELL en la Alta
Baviera en Mayo de 1876. la carne dafina provenia de una
vaca muerta 14 dias despues del parto que habia sufrido de
proldpsus uterino i de metritis séptica. Veintidos personas se
enfermaron, presentando los sintomas de un cdlera nostras
unido a graves fendmenos cercbrales. La reconvalescencia fué
Jarga (2 a 5 semanas). Carne cocida i salchichas cocidas obra-
ron de una manera téxican {QSTERTAG, paj. 608).

Esto demuestra de una mmanera palmaria que las toxinas re-
sisten a las temperaturas de coccion.

Hemos dado gran desarrollo a la sépsis, porque nos parece
que su estudio abre nuevos horizontes a la etiolojia de las afec-
ciones gastro—intestinales en nuestro pais i por la gran impor-
tancia que tiene bajo el punto de vista de la inspeccion de car-
nes. Es mui probable, pues, que en el estudio de este capitulo
todavia inesplorado en nuestro pais encontremos muchos fac-
tores que quiten el velo que ocuita todavia profundamente la
etiolojia de estas afecciones, por lo demas, tan frecuentes en
Chile. Seria, pues, de absoluta necesidad un estudio detallado
1 prolijo de ia frecuencia de las diversas formas de sépsis de los
animales de matanza que se benefician en nuestros mataderos.
Senalamos, pues, aqul un inmenso campo virjen abierto al tra-
bajo de nuestros médicos, veterinarios e hijienistas.

Por lo demas. no hemos oido siquiera insinuar aqui en Chile
el papel de la sépsis como causa posible que esplicara el enorme
numero de trastornos gastro-intestinales que se presentan a la
observacion clinica. .

Edema maligno.—Es una enfermedad producida por un ba-
cillus especifico, descubierto por PASTEUR i llamado pur él
vibrion séptico i por KocH i los alemanes bacillus del edema
maligno. PASTEUR lo descubrié inyectando liquidos putrefac-
tos en los animales,

(1) Brocknavus', Konversations:Lexikon Supiement (1897) paj. 417.
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Este micro-organismo es anaerobio, mas delgado que el del
carbon, de estremidades redondeadas i a veces movible: forma
en el organismo animal mui frecuentementc largos hilos, por
justaposicion, i la espora se produce en el medio del cuerpo del
bacillus, nunca se encuentra en los vasos sanguineos i esporula
en el caddver; vive como saprofitico en el humus de la tierra i
en el intestino del hombre i de los animales sanos.

Esta enfermedad existe espontdneamente en el caballo; pero,
puede ser inaculado esperimentalmente, segun KITT, al caballo,
ternero, cabro i cerdo. El ganado bovino es segun ARLOING i
CHAUVEAU inmune contra el edema maligno.

Se caracteriza por un edema sub-cutdneo crepitante con gran
tendencia a la gangrena i que despide el olor caracteristico de
Jos cuerpos en putrefaccion. Es una afeccion localizada que no
trae consigo perturbaciones de las visceras ni infartos del bazo.
Por el hecho arriba mencionado de que vive como parasito
incfensivo en el intestino del hombre, se comprende a prios:
que no es trasmisible a él. Su carne pertenece, pues, a la se-
gunda categoria por las alteraciones objetivas que presenta i
puede ser entregada al consumo, prévio un timbraje especial que
dé a conocer su orijen {1).

Tétanos—E] tétanos es una enfermedad producida por un
bacillus especial en forma de palillos de tambor, El animal mas
frecuentemente atacado por esta enfermedad es el caballo; en
seguida, segun OSTERTAG, el cabro despues de la castracion i

€
las vacas con |
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ncion de membranas posi-partum. Como
este bacterio es anaerobio, se multiplica e infecta principalmen-
te heridas profundas I anfractuosas. La carne de los animales
tetanicos es inofensiva al hombre, pero entra en la segunda
categoria de carnes, pues, segun OSTERTAG los animales afec-
tados de tétanos, sangran mal i ofrecen dejeneraciones paren-
quimatosas, no solamente en el corazon sino tambien en los
musculos voluntarios, presentando al mismo tiempo, una blan-
dura anormal i un olor sut-generis.

Carbunclo—E] carbunclo es una enfermedad importantisi-
ma bajo el punto de vista de la inspeccion de .carnes, tanto por

(1) OsTErTAG, obra citada. pajina 485.
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su relativa frecuencia como por la gravedad de los trastornos
que produce en el hombre.

Los animales mas predispuestos en drden descendente (1)
son el cordero, vacunos i el caballo; de una predisposicion mu-
cho menor i casi igual son el cerdo i el hombre. En éste la via
orcinaria de entrada de estos bacterios es la piel 1 solo rara vez
pueden penctrar a traves del tractus intestinal, observandose
en los animales todo lo contrario. La infeccion de los animales
i del hombre por la via intestinal se verifica siempre por medio
de las esporas, pues, los bacillus son destruidos por el jugo gés-
trico. Esto desempefia un gran papel para esplicar que es rela-
tivamente rara la infeccion por la injestion de carnes carbun-
closas, pues, éstas no dan lugar al desarrollo de esporas sino en
circunstancias escepcionales.

El bacillus anthracis muere a los 10 o 15 minutos, sometido
a una temperatura de 55 a 60 grados C,, miéntras que las es-
poras exijen varios minutos de coccion (2). El aspecto del ca-
daver es bastante caracteristico, ofreciéndonos a la observacion
una tumefaccion considerable del bazo, unida a una coloracion
rojo negruzca i a una consistencia estraordinariamente blanda.
El color de ia sangre es negro, presentando los érganos hemo-
rrajias i dejencraciones parenquimatosas. En cl cerdo el car-
bunclo es localizado i unido a un fuerte edema; en este animal
el carbunclo es estraordinariamente raro.

Fuera del infarto del bazo, su enorme contenido bacteriano
es caracteristico; estd constituido por grandes masas de micro-
organismos completamente inmoviles.

Cuando no exista seguridad sobre el diagndstico se recurri-
rd a la inoculacion i a la cultura, cuyas colonias, vistas a débil
aumento, presentan un aspecto caracteristico (¥crespos laxos de
cabellosn). .

El peligro de la carnc carbunclosa proviene de varias causas,
pues puede infectar a los operarios directamente o durante la
injestion cuando existan micro-traumas en las primeras partes

(1) OSTERTAG (400); EpELMANN (506); GaLTIER (Waladies contagieuses)
(1,003); L. PAUTET (Precis de l'inspection des viandes) (280), etc.
(2) E. MACE, 7raité pratigue de bacteriologic (1897), pd). 498.
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de las vias dijestivas, asi como pueden verificarse algunas ve-
ces procesos de esporulacion en la carne cuando ésta es es-
puesta a altas temperaturas i en espacios mal ventilados.

De lo espuesto se deduce claramente el destino que debe
darse a la carnc carbunclosa: se remitird pues al Kafill, tanto
para impedir la infeccion del hombre como la del suelo si se
procediera a inhumar estos animales,

Carbon sintomdtico.— E! carbon sintomatico, denominado
por los alemanes Rauschbrand, es una enfermedad endémica i
contajiosa causada por un bacillus especifico llamado bacillus
CHAUVAE! por los franceses, bacillus anthracis syntomatici por
los alemanes.

Esta enfermedad ha isido distinguida clinicamente del car-
bunclo por CHABERT bajo el nombre de carbon sintomatico.
E! bacillus patéjeno ha sido encontrado por primera vez por
BOLLINGER i FESSER en el carbon sintomdtico del ganado
bovino i mas tarde por ARLOING, CORNEVIN i THOMAS i cul-
tivado e¢n medio sélido por primera vez por KrTasaTto (1),

- Esta enfermedad se hace notar claramente por la aparicion
de uno o varios tumores crepitantes gaseosos [ ripidamente in-
vasores. La piel que los recubre estd afectada de neccrdsis i el
tejido celular i musculo estdn infiltrados. Kl liquido de infiltra-
cion tiene el aspecto del suero sanguinolento. Los musculos
presentan una coloracion rojo oscura i estdn en parte disocia-
dos por los gases, dejando cavidades mas o ménos del tamafio
de un pufio. El olor de los gases es penetrante | desagradable;
pero, jamas despiden el olor caracteristico a los cuerpos en pu-
trefaccion. Los ganglios vecinos al tumor se impregnan ‘de una
serosidad citrina i se infartan. El tumor se presenta de prefe-
rencia en aquellas partes mas musculadas: rejion glitea, en el
hombro, en el pecho i puede a veces situarse en las masas
musculares profundas sobre el diafragma, en la profundidad
de los 6rganos pelvianos o toracicos, bajo la escipula (GAL-
TIER). El prondstico de esta afeccion es casi siempre mortal i
evoluciona con altas temperaturas (42 grados).

(1) FrueGE, Die Mikroorganismen, Tomo II, pdj. 46.
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WEl carbon sintomatico ataca de preferencia a los bovinos de
6 meses a cuatro afos; mas aila de esta edad, los bovinos son
(nui escepcionalmente atacados. El cordero contrae tambien es-
pontineamente el carbon sintomdtico, pero mucho ménos fre-
cuentemente que ¢l buei. La cabra que puede recibir la enfer-
medad esperimentalmente no es jamas atacada en condiciones
normales de vida. Los equideos, porcinos, carnivoras i aves son
completamente refractarios.» (1).

Es casi imposible confundir el carbon sintomatico con el car-
bunclo, pues ya conocemos la falta de tumor crepitante, el in-
farto del bazo i el estado de la sangre que caracterizan mui
bien a este tltimo. Para disipar toda duda podemos recurrir al
examen bacterioléjico.

El microbio patéjeno del carbon sintomatico se encuentra
solamente en los tumores, rara vez pasa a la sangre, por ser es-
frictamente anaerobio, i esto solo poco dntes de la muerte.
Sus bastones, de 1 micromilimetro por 3 a 5§ micromilimetros,
son mui movibles, esporula en cl caddver despues de la muerte;
la espora se sitda en una estremidad, lo que le da el aspecto de
palillo de tambor. Por el contrario, en cl carbunclo la sangre i
principalmente la pulpa del bazo nos revelan la existencia de
un bacillus encapsulado, inmévil, sin esporas i aislados o agru-
pados en fila, en nimero de 2 0 3 que miden 3 a 6 micromili-
metros de ancho.

La carne afectada de carbon sintomdtico no es peligrosa
para la salud; pern pertenece a la segunda categorfa de carnes,
por la facilidad con queésta se altera rapidamente despues de
la muerte, por un olor desagradable que adquiere, olor que para
KITT recuerda al del arenque ahumado.

Vacuna.—La vacuna se presenta algunas veces en la vaca,
rara vez en el caballo (equina) i, segun EDELMANN, se pre-
senta tambien en el cerdo (2) Esta afeccion es trasmisible al
hombre.

Hoi dia es un hecho aceptado i comprobado laidentidad de la

(1) TroINOT ET MASSELIN, Pricis de microdie, paj. 317.
(2) Tu. WEYL, obra citada, paj. 568.
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viruela, de la vacunaidela equina(1). El primerpaso en el estudio
de laetiolojia de esta enfermedad parece haber sido dado por
GUARNIERI Esta afeccion seria causada por un pardsito animal,
que por sus movimientos amiboideos i por su multiplicacion por
division estaria cercanamente relacionado con los amibos 1 que
GUARNIERI ha denominado Cytorycies variolae (2).

Todas estas carnes pertenecen a la primera categoria ménos
cuando, segun OSTERTAG, estcs animales estdn flacos por un
catarro intestinal o tienen una temperatura de 40.5 grados, e¢n
cuyo caso pasan a la segunda categorfa i solo debe permitirse
su espendio despues de timbrarlas con un sello especial que
indique su clase.

Cuando las alteraciones son mas avanzadas i se producen fe-
némenos de sépsis enténces las carnes deben ir al Kafill.

Morrifia (ovina, viruela del cordero, clavelée de los franceses).
—Es una enfermedad epidémica, trasmisible i contajiosa.

Despues de un periodo de incubacion de 4 a 6 dias, sigue el
periodo de invasion, caracterizado por fiebre alta (41-42°). A
éste sigue el perfodo de erupcion en que se observa un exante-
ma mui parecido al de la viruela i que se presenta no solo en
la piel sinc tambien en las mucosas.

No se ha podido demostrar hasta ahora su identidad con la
virgela o vacuna i ssigue siendo, hasta que no se pruebe lo
contrario, una enfermedad especifica distinta i propia de los
animales de la especie ovina.n (3)

Las carnes de los corderos atacados de ovina pertenecen, en
el periodo de erupcion, a la segunda categoria de carnes i cuan-
do se complican con los fendmenos jenerales de la sépsis for-
man parte de la tercera categoria i deben ir al Kafill.

Rabia.—1L o unico que puede permitir el diagndstico de rabia

(1) PEXZOLUOT—STINTZING, Tralado de terapéutica espeetal de las enferme-
dades internas.—{ Tratamiento i profilixis de la viruela) por L. PFEIFFER,
paj. 240.

(2) FLuaGE, Die Mikrooreanismen, pdj. 619; PFEIFFER, Die Protozoen als
Krankeitserreger (donde sale un estracto del trabajo orijinal de GUAaRr-
NIERI). .

(2) GALTIER, Traité des maladies contagieuses, paj 654.
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en los animales de matanza es la mordedura por perros com-
probados como rabiosos i la aparicion en ellos de ciertos sinto-
mas nerviosos; en caso de duda podriamos practicar la inocula-
cion del bulbo de estos animales a conejos.

Fsta enfermedad ataca a todos los animales de matanza.
Tiene mui poco interes bajo el punto de vista de la inspeccion
de carnes; sin embargo, la sefialamos aqui{ para hacer mas com-
pleto este trabajo i para llamar la atencion sobre ésta poco
comun, pero eventual causa de contajio por animales infectados.

La rabia no se trasmite por injestion de las carnes rébicas,
hecho que ha demostrado WYRSYKOWSKI: en 2I conejos a
guienes inyecté médula de un animal rabioso dijerida artificial-
mente en el termostato, no se produjo la rabia i, por el contra-
rio, en 17 conejos en quicnes se inyectd la médula sin dijerir,
los fenémenos de rabia se manifestaron claramente.

A pesar de esto, existe, sin embargo, el peligro de infeccion
por el contacto directo con las carnes, médula o glandulas saliva-
les, que no desaparece, segun PASTEUR, sinc al cabo de 4 a 5 dias,

Para mayor seguridad aconsejamos remitir al animal, sin
despostarlo, al Kafill.

Muermo—E} muermo es una afeccion especial al caballoial
asno e hibridos correspondientes, producida por un bacillus
especifico, el bacilius maliei, i trasmisible al hombre. Este baci-
llus es poco resistente i muere a los diez minutos a una tempe-

Chile i ademas poseemos un medio para evitar su introduccion.
Este consiste en exijir que todo caballo que se importe sea
préviamente examinado e inoculado con maleina, sustancia
andloga a la tuberculina 1 que produce en los caballos infecta-
dos una reaccion térmica i orgdnica (1). Este procedimiento lo
consideramos indispensable, porque la enfermedad se inicia por
los pulmones i en este primer perfodo, sin la inoculacion de
maleina, la enfermedad es indiagnosticable.

El muermo puede afectar dos tipos distintos: el muermo

(1) Recucil de médecine velerinaire, 1897. La prophylaxic de la miorve du
cheval, par Ep. NOCARD, paj. 673.
TOMO CIII 5
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propiamente dicho o muermo respiratorio i el muermo cutdnco
o lamparones ( farcin de los franceses); Aambos pueden ser agu-
dos o crénicos.

El muermo respiratorio ataca principalmente la mucosa nasal,
trdquea, larinje i se inicia jeneralmente en los pulmones. And-
tomo-patoldjicamente se caracteriza por la presencia princi-
palmente en las fosas nasales de nddnlos de aspecto vitreo i
gris trasparente, rodeados por una aréola rojiza i acompaiiados
de infarto ganglionar. Estos nddulos dan lugar a dlceras i en
seguida a cicatrices.

El muermo cutineo o lamparones estd caracterizado por
dlceras de la piel indolentes, acompafiadas de flegmones de la
cabeza i estremidades ¢ infarto ganglionar.

Al hablar de la manera de verificar el examen en los caballos
ya hemos insistido en que siempre debe practicarse la hemisec-
cion de la cabeza i el exdmen de los ganglios linfaticos.

Por los peligros de infeccion a que estan cspuestos los
operarios conviene que los animales afectados sean remitidos
directamente al Kafill, sin permitir aun su descueramiento.

Afta epizodtica, fiebre aftosa, glosopeda, estomatitis afiosa spi-
démica. —-La afta epizootica no carece de interes bajo el punto
de vista de la inspeccion de carnes i de la policia sanitaria,
porque esta afeccion es trasmisible al hombre i muchas veces
se hace endémica en ciertos mataderos.

Por 6rden de frecuencia ataca al ganado bovino i al cerdo i
rara vez al cordero i al caballo.

El diagndstico se basa en la existencia de vesiculas llenas de
un l{quido claro, que se sitdan principalmente en el espejo de la
nariz i en el borde edentado del maxilar superior, asi como en la
punta ien los bordes laterales de la lengua, en la mucosa de la
mejilla i en la mucosa palatina ( Maulsenche o forma bucal de los
alemanes). Cuando el sitio de predileccion de las aftas es el rebor-
de i hendidura de las ufas se llama K/auenseuche o formaungueal
por los alemanes. Se le ha observado ademas muchas veces en
la ubre. wEn los cerdos son estracrdinariamente mas frecuentes
en las ufias que en la cabezaw (1). Las vesiculas se rompen

(1) OSTERTAG, obra citada, paj. 496.
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pronto i dan lugar a la formacion de erosiones hliimedas. Estas
erosiones aftosas se reconocen ficilmente en que la parte afec-
tada se continGa directamente con la parte sana sin mediar
entre ellas ninguna transicion.

Por el peligro de su trasmisibilidad al hombre, las partes
afectadas, dntes de entregarse al consumo, deben pasar por el
departamento de esterilizacion del Freibank.

El peligro principal de esta afeccion, bajo el punto de vista de
la inspeccion de carnes, consiste en que muchas veces producen
focos inflamatorios, los que frecuentemente dan lugar a la pioe-
mia; en este caso procederemos como lo hemos dicho al tratar
de esta ltima enfermedad.

Tuberculdsis—V amos a tratar ahora de una enfermedad que
tiene fijas las miradas escudrinadoras de los veterinarios, hijie-
nistas, médicos i hombres piiblicos que se preocupan del bie-
nestar i progreso de las sociedades. Aungue esta afeccion
es conocida etioldjicamente desde los inmortales estudios de
KoCxg, sin embargo, éstos no han conseguido todavia eliminar
los sombrios resultados de nuestros tratamientos. Sin negar
muchos éxitos favorablcs de la aeroterapia i de la sobre alimen-
tacion podemos decir que el papel de la medicina i de la hijiene
estd basado en el dia casi esclusivamente en la profilaxia.

Como el hombre i los animales, especialmente los de ma-
tanza, son las victimas escojidas por este terrible flajelo, no es
pequefio el papel que toca desempefiar a la inspeccion de carnes
en los mataderos, bajo el punto de vista de la profilaxia, tanto
humana como animal. No solo anonada, por la destruccion de
bacillus, infinitas probabilidades de infeccion para el hombre,
sino que permite a los hacendados o produactores, descubrir
nuevos focos de tuberculdsis en sus establos e impedir, por
consiguiente, su ulterior diseminacion.

Se ve, pues, cudn hermoso es el papel que toca desempefiar
al médico i al veterinario para tratar de aminorar en lo posible
los estragos de esta gran plaga que diezma a la humanidad.

Pocas enfermedades como la tuberculdsis, estienden su ma-
léfico influjo a mayor nimero de especies, pues, despues de
hacer sucumbir a la sétima parte de la humanidad, hace otro
tanto con el ganado bovino. Viene en seguida tambien en con-
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siderable proporcion la tuberculdsis del cerdo, siendo mucho
mas raras la del cordero, la del caballo 1 sobre todo la de la
cabra, revistiendo a veces la forma epizoética en nuestras aves
de corral. La ciencia debe al eminente profesor de la escuela de
Alfort el haber demostrado la identidad de la tuberculdsis
aviaria i de la tuberculdsis animal (1).

nNi uno solo de nuestros animales domésticos es completa-
mente refractario a la tuberculdsis.. (2)

En Chile no hemos oido hablar de la tuberculésis ovina i
caprina; pero existiendo las mismas o mayores probabilidades
de infeccion que en Europa, su no comprobacion debe depender
de que rara vez estos animales son sometidos a un exdmen
conciensudo. En Sajonia, en 1890, se observé un 0.02 por ciento
ien Berlin un 00048 por ciento. Este favorable resultado que
se observa en las cabras i en las ovejas, es debido, segun Os-
TERTAG, 2 la vida al aire libre en que se mantiene a estos ani-
males. Por el confinamiento en establos las cabras pueden
adquirir la receptabilidad del ganado bovino. EICHHORN nos
cuenta fue en un establo de Dresden encontrd ¢l 68 por ciento
de cabras tuberculosas, sometiéndolas a la reaccion de la tuber-
culina.

La proporcion de ia tuberculdsis en el ganado bovino que,
entre los animales de matanza, es la victima predilecta, estd
sujeta a grandes oscilaciones. Como pasa con la tuberculdsis
humana, hai rejiones en que la tuberculdsis animal no existe i
otras en que, por el contrario, su existencia es la regla. Asfen
el matadero de Leipzig, el afio 1890, se comprobd un 22.3 por
100 de animales afectados de tuberculdsis; en Berlin el 11.5
por 100; en otros pertenece a las mas grandes rarezas; pero es
seguro que todos estos resultados estan mui 1éjos de larealidad,
Jo que han venido a probar las inoculaciones de tuberculina.
SIEbANIGROTZKY, en Alemania, en 239 vacas encontrd que 157,
es decir, el 76 por 100 daban la reaccion tipica. NOCARD, en
Francia, ha encontrado un 50, 60 a 80 por 100 de las vacas tu-

(1) Recueil de médecine vétévinaire.
(2) NoCARD, Les tuberculoses animales, pdj. s.
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berculosas, en establos donde esta enfermedad reinaba desde
algunos afios {1). ’

Es de absoluta necesidad en Chile popularizar entre los agri-
cultores el uso de la tuberculina como medio de diagnéstico
para el reconocimiento i profilaxia de la tuberculdsis animal
Por la falta absoluta de hijiene en la inmensa mayorfa de nues-
tros establos i la ausencia completa de una policfa sanitaria
medianamente organizada, debe cxistir a priori una gran pro-
porcion de animales afectados de tuberculdsis.

El cerdo que viene inmediatamente despues del ganado bo-
vino se infecta por la injestion de la leche de vacas tubercu-
losas, hecho que BOLLINGER ha comprobado esperimentalmen-
te. Se infecta tambien por los residuos de la fabricacion de la
mantequilla i de los quesos; de desperdicios de los mataderos
o de los clos d’equarrisage (2).

En Europa ia frecuencia de la tuberculdsis en los cerdos os-
cila entre €l 1 i el 4 por 100 mas o ménos,

El primero que demosird esperimentalmente la existencia
en Chile de la tuberculdsis porcina ha sido el profesor OvaRr-
ZUN (3).

La tuberculdsis es producida por el bacillus de KoCH, que
se reconoce facilmente fuera de sus propiedades morfoldjicas 1
vitales por el modo especial como se comporta al frente de los
reactivos colorantes. El bacillus de KocH al penetrar en los
tejidos provoca una proliferacion especial de las células fijas
del tejido conjuntivo; ademas por la claboracion de productos
téxicos a que da lugar la vida de estos parasitos, enjendra sus-
tancias que atraen los lencocitos, rodea la células mencionadas
(células epitelioides) de una capa continua i escéntrica de linfo-
sitos o glébulos blancos.

Entre las células epitelioides se destacan una o varias que se
caracterizan bien pronto por su enorme tamaho i por ser poli-
nucleares (células jigantes). El nimerc de éstas guarda una

(1) NoCARD, Les luberculoses animales, pdj. 102.

(2) Nocarp, obra citada, pdj. 153.

(3) Revista CAILENA DE Hineng, tomo I 1896, «¥emoria de la Seccion
de Microscopia i Bacteriolojiay, pdj. 363.
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relacion inversa con la intensidad del proceso i con el namero
de bacillus; por esta razon se les encuentra particularmente en
las tuberculdsis de marcha benigna, como son la escrofuldsis,
el lupus, la tuberculdsis pulmonar crénica, i sobre todo en la
tuberculdsis del cerdo, donde ha demostrado OSTERTAG que
constituyen un escelente medio de diagnéstico andtomo pato-
16jico, por ser el niimero de bacilius estraordinariamente escaso
i porque su diagndstico diferencial con otros tumores que traen
consigo formacion de células jigantes no da lugar a ninguna
dificultad (1). Para preparar las células jigantes nada mas sen-
cillo que tomar una particula de tejido afectado, comprimirla
entre dos vidrios i observarlas al microscopic con un aumento
de 40 didmetros. Segun OSTERTAG, éste es un escelente medio
de diagndstico de la tuberculdsis del ganado porcino, destacan-
dose claramente estas células en el campo visual por su forma
redonda o alargada. Istas células se hacen notar por contor-
nos perfectarnente claros en la tuberculdsis de los animales do-
mésticos, especialmente en el cerdo.

Seguiremos con la descripcion del procedimiento mas usado
para la preparacion del bacillus de Kocn. Cuando se trata de
comprobar la presencia de estos bacillus en los tejidos de ani-

~males cuya naturaleza tuberculosa no esta clara, se comprime
el tejido, se le desagrega bien isc estiende una pequefiisima
cantidad sobre un cubre objeto. Este procedimiento es sencillo,
facil i llena cumplidamente su objeto.

Cormo operacion preliminar se toma el cubre-chieto con una
pinza de CORNET, se pasa varias veces por la llama, en seguida
por medio de un alambre de platino, préviamente esterilizado
a la ldmpara, se toma una pequea cantidad de tejido desagre-
gado de secrecion de pus o de mucus en que se sospeche el
baciilus i se frota en la cara superior del vidrio, de manera a
formar sobre él una capa delgada i homojénea, procediéndose
en seguida a la fijacion, que se obtiene pasdndolo tres veces por

(1) Por ejemplo, las células jigantes que se forman alrededor de un cuer-
po estraiio enquistado, de un nédulo actinomicdsico, de un quiste hidatidi-
co, etc. OSTERTAG, paj. 522.
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la llama de alcohol. Una vez obtenida la fijacion se procede a
la coloracion, Para esto existen varios procedimientos, el mas

usado es el de ZIEHL-NEELSEN que pasamos A describir:
.2 Coloracion durante 3 a § minutos en la solucion caliente:

Fuchsina...... ...... Setieiieseiceevaese.. I gramo
Alcohol........ e et s 10 »
Acido fénico concentrado..........ov.... 5w
Agua..... " e e 1 "

2.¢ Descoloracion en una.solucion acuosa de acido sulfiirico
al § por ciento o de dcido nitrico al 15 por 100;

3.2 Lavado en alcohol a 70 grados;

4.° Recoloracion en una solucion acuosa de azul de metileno
durantc uno i medio a dos minutos;

5. Lavado en agua;

6.2 Desecacion entre dos laminas de papel de filtro.

Terminado esto se monta la preparacion 1 se examina al mi-
croscopio con gran aumento,

El modo como el bacillus de XOCH penetra en el organismo
de los animales de matanza es variable scgun las especies e
importantisimo bajo el punto de vista de la inspeccion de car-
nes, de la policia sanitaria i de la hijiene de los animales do-
meésticos, debiendo estar el personal completamente familiariza-
do con la distincion entre lo que se llama focos primarios i
secundarios.

Combnrendemas antr anellng
LomprendacoGs ik 1quelinsg ¢

Cir i 1

jue se forman
en la puerta de entrada que siguen estos micreorganismos o en

sus inmediaciones, a que alcanzan propagandose por continui-
dad o por medic de la via linfatica. Pertenecen, segun OSTER-
TAG, a esta categorfa los que se forman al penetrar los bacillus
a las mucosas 1 partes contiguas, las afecciones de los gan-
glios linfaticos correspondientes i los focos iniciales que se for-
man en las membranas serosas. Segun el mismo autor, el cerdo
1 la vaquilla se afectan jeneralmente de tuberculdsis por injes-
tion, observindose sus focos primarios en el aparato dijestivo i
en los ganglios linfiticos correspondientes. La vaca adulta se
afecta regularmente de tuberculdsis por inhalacion manifestan-
dose por focos primarios de bronco pneumonia tuberculosa i
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de una afeccion correspondiente de los ganglios brénquicos.
De aqui se deduce la importancia que tiene bajo el punto de
vista de la inspeccion de carnes, 1 seccion de los ganglios lin-
faticos farinjios, larinjios, mesentéricos, peri-portales, bronquia-
les, mediastinicos i sub-maxilares,

Hasta hace poco, basiandose en las investigaciones de COR-
NET, de TAPPEINER 1 de otros se ha aceptado como unico
vehiculo del contajio el polvo que resulta de la desecacion de
los esputos tuberculosos. LASCHTCHENKO, (1) en el laborato-
rio de FLUGGE, ha demostrado que el principal medio de tras-
mision del contajio reside en la diseminacion en el aire de
innumerables gotitas microscdpicas que son arrojadas por el
enfermo al tocer, al estornudari aun al hablar en voz alta.
Aparte de las bellas esperiencias con que han verificado este
hecho, se comprende féicilmente a priori que los bacillus ence-
rrados en las gotitas arriba nombradas, reunen todas las con-
diciones de vitalidad i de virulencia que favoren la diseminacion
de esta terrible enfermedad.

Los focos secundarios o embdlicos son aquellos que se for-
man cuando la propagacion se verifica por la via sanguinea,
observdndose los tubérculos principalmente donde las arterias
se resuelven en capilares, es decir, en el tejido conjuntivo in-
tersticial. En el mayor numero de los casos se caseifican { cal-
cifican pasando rara vez a la supuracion.

Las formas que reviste la tuberculdsis en los animales son
principalmente dos: Ia pulmonar ila serosa o mal perlado.

La forma pulmonar se caracteriza por la existencia de tos i
de estertores secos; la nutricion, segun OSTERTAG, solo es pro-
fundamente perturbada en los estadios avanzados de la afec-
cion. nLos pclos estdn sin brillo, la piel apergaminada; en estos
grados avanzados se nota un débil compromiso del sensorio
(mirada triste) ilos movimientos llevan el sello de un gran
decaimiento.» (2) '

La forma serosa o mal perlado es mucho mas dificil de reco-

(13 Uber die ndchten aufgaben zur Erfooschung der Verbreitungsweise
der Phtise. Fliigge (Deutsche Wochenschrift. 14 de Octubre 1897. pdj. 665.
(2) OSTERTAG, obra citada, paj. 515.
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nocer durante la vida, pudiéndose sospechar su existencia por
el estado de la nutricion. Puede ademas diagnosticarse tuber-
culdsis en Jeneral por los siguientes signos, segun OSTERTAG:
unddulos duros en los ganglios linfaticos accesibles al exdmen
esterno, espesamientos indolentes de las articulaciones i la en-
fermedad tuberculosa de la mama. La Gitima se presenta como
una forma modrbida estraordinariamente caracteristica, pudién-
dose comprobar en este 6rgano ndédulos duros o uno o varios
segmentos (nunca toda la mama) fuertemente aumeantados de
volumen i de una consistencia petrosa. Al mismo tiempo los
ganglios linfiticos supra mamarios se infartan considerable-
mente i la palpacion revela la existencia de ndédulos duros de
tamafio variable.n

Pasamos a tratar ahora de la anafomia patolésica de la tuber-
culésis de los animales de matanza.

Los tubérculos en su primer perfodo de desarrollo se presen-
tan como nddulos pequefios, grises, trasparentes, en sus inme-
diaciones casi siempre podremos observar otros en perfodos mas
avanzados de desarrollo, apareciendo algunos ya con una lijera
opacidad en su centro, ya completamente caseificados o calci-
ficados. Por la confluencia de varios nédulos se forman conglo-
merados de tubérculos, desde el tamafio de una arveja hasta el
de una nuez o de un pufio. Por la desagregacion que se pro-
duce en.los tubérculos durante la caseificacion se forman ilce-
ras o cavernas, segun que este proceso se verifique o no en el

[
de log Aroanos (;
de log organos (¢

S08 0 cavernas.)

«El mal perlado, que s mui frecuente en la vaca i mui raro
en el .cerdo, da lugar a una proliferacion de tejide conjuntivo
mui rica en vasos que reviste, como con una capa de terciopelo
la hoja parietal i visceral. Como se vé, el tubérculo seroso que
se caracteriza por una proliferacion abundante de tejido con-
juntivo, constituye muchas veces el fenémeno primario.n (1)

La fuberculdsis jeneralisada tiene cierta hmportancia, por que
es la unica que produce la formacion de tubércules en los mus-
culos; sin embargo, es mucho mas escasa que en el hombre i
se produce por la ulceracion i ruptura de una vena o del canal

(1)- OsTERTAG, Obra citada, pdj. 516,
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la alimentacion i haciéndola injerir a animales, pueden ser to-
mados por el aparato linfatico del velo del paladar i de la
garganta, o pueden atravesar el estémago i llegar al intestino,
provocando alteraciones en este érgano o en los ganglios mesen-
téricos. Como condicion prévia se exije, que alcancen a llegar
en cierta cantidad. GEBHARD i BOLLINGER han probado, por
ejemplo, que leche virulenta de animales tuberculosos diluida
de 40 a 100 veces es completamente inofensiva, introducida al
peritoneo del cui. Como prucba de la trasinision de lo tuberculosis
de la vaca al Jwmbre, PFEIFFER refiere el caso siguiente: el ve-
terinario MOISES, de familia sana, se hizo una herida del pulgar
izquierdo, en el verano de 1885, practicando la autopsia de una
vaca tuberculosa; la herida gue, con gran probabilidad, habia
penetrado hasta la articulacion sané sin supuracion; despues de
seis meses se desarrolié en la cicatriz un tubéreulo cutdneo i la
articulacion correspondiente qued6 como un chicote; en otofio
de 1886 catarro agudon, ronquera crénica ien Enero del 87
-muerte.

El siguiente caso presentado por OLLIVIER a la Academia
‘de Medicina de Paris da a conocer la trasmision de la tubercu-
1ésis porla leche: en un pensionado de Paris se enfermaron
doce nifias de tuberculdsis; de éstas murieron cinco; funddndose
en que cran hijas de padres sanos i en que las cinco habian pre-
-sentado principalmente fendmenos de tuberculdsis intestinal.
OLLIVIER sospecho una tuberculdsis por injestion, lo que se

confirmd al sa

ificar la wvaca que proporcionaba la leche al
pensionado desde hacia varios anos; el exdmen de ésta reveld
la existencia de una intensa tuberculizacion de las visceras i de
las mamas.

Todos los 6rganos tuberculosos deberin pues escluivse del con-
sumo. Clasificaremos tambien como tuberculosos aguellos Srganos
cuyos ganglios linfiticos estén afectados, pues, aun que los baci-
llus puedan atravesar su puerta de entrada sin dejar huellas,
‘nada nos autoriza afirmar esto con seguridad. Focos aislados en
wn brgano lo escluyen todo entero del consumo, inclusive todos los
ganglios 1 érganos que estén en union o en comunicacion con
¢l, por ejemplo, al rechazar un pulmon tambien se hard lo mismo
con los ganglios bronquiales, traquea i larinje, el peritoneo,
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pleura con sus ganglios linfaticos correspondientes; los ganglios
mesentéricos correspondicntes con su parte de intestino, etc.

Se ve, pues, que la cuidadosa esclusion de los érganos tuber-
culosos es la tarca mas importante de la inspeccion i forma el
principal peligro para el hombre.

Comparado con el anterior, e/ peligro por la injestion de car-
nes, es minimo. Las investigaciones cientificas han probado que
Jeneralmiente cs inofensiva i dafiosa en raras circunstancias,
JHONE, funddndose en el concepto de la jeneralizacion de la
tuberculdsis, introducido a la ciencia por WEIGERT, ha resuelto
la cuestion de una manera matemdtica, puesto que la jenerali-
zacion da la prueba de que el bacillus ha pasado a la circula-
cion i ha infectado las carnes. Fijando, pues, la cuestion pode-
mos decir que la tuberculésis local no dafia nunca la carne 7la
Jeneralizada no la dafia siempre, sino algunas wveces. Asi, por
ejemplo, NOCARD ha inoculado jugo muscular de 21 vacas con
tuberculdsis jeneralizada a cuatro cuyes: uno solo se hizo tu-
berculoso; a cada cui se inyectd en el peritoneoun c. c. de jugo
de carne. A otra série de cuyes NUCARD hizo injerir carne tu-
berculosa i ninguno se enfermd.

* GALTIER llega a los mismos resultados, alimentando a dis-
crecion con carne de vacas tuberculosas, a gatos, perros, terneros
i cerdos; en ningun caso se produjo tuberculdsis. Estos resulta-
dos son tanto mas notables cuanto que entre la misma cane
se encontraba la de dos vacas cuyo jugo por inyeccion sub-
cutdanea produjo una infeccion tipica en dos congjos.

BANG ha usado sangre de 20 vacas tuberculosas en inyeccio-
nes peritoneales, dando solo resultados positivos en dos cuyes;
sangre de hombres muertos de tuberculésis fué encontrada por
BANG siempre tuberculosa.

KASTNER practicd doce esperiencias con jugo muscular de
siete animales decomisados por intensa tuberculizacion de los
musculos; los tubérculos estaban en estado de caseificacion i no
de calcificacion como es lo comun i frecuente en los vacunos,
En 10 cuyes se demostré virulento por inoculacion peritoneal
i en los dos restantes no hubo infeccion.

La forma de tuberculésis jeneralizada mas peligrosa para las
carnes es aquella en que existen en los érganos focos de. tubér-
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culos reblandecidos (simbidsis con staphilos i streptococcus)
por el contrario, la caseificacion seca, con tendencia a la calcifi-
cacion, que es la regla en la tuberculédsis por injestion, es la
ménos peligrosa.

Se deduce pues, que solo es virulenta la carne con intensa
tuberculizacion i reblandecimiento purulento i que la carne
de animales afectados de tuberculdsis local no tiene ningun ba-
cillus de XOCH o en tan escaso numero que no alcanzan a in-
fectar a los animales en esperiencia.

Esto esplica la rareza de la tuberculdsis intestinal primaria .
en el hombre. Se esplica tambien la falta de virulencia de las
carnes por la gran vascularidad de estos mismos drganos, pues,
NOCARD ha probado que uen algunas horas la sangre se des-
embaraza absolutamente de todos los bacillus tuberculosos que
se introducen en cantidad tan considerable como se quiera por
inyeccion intravenosan (I).

Para saber sila carne puede estar infectada nos servimos de
los ganglios pre-escapulares, braquiales, popliteos, inguinales,
precrurales, iliacos asi como de los que estdn por debajo de la
columna vertebral i sobre el esternon. Cuando existen procesos
en ln carne estos ganglios se afectan; por el contrario, estos gan-
glios estdn sanos en la tuberculdsis localizada, escepcion hecha
de los ganglios lumbares que se infectan por tuberculdsis del
peritoneo. Ademas es mui sencilla la comprobacion de focos
embdlicos. :

fubercaldsis de las costillas ¢s siemipre una prueba de jene-
ralizacion, pues, nunca se produce de una manera local por
propagacion de afecciones pleurales.

Vamos, pues, a enunciar las consecuencias que se deducen
de lo anterior para juzgar del destino que se debe dar a las
carnes:

12 Toda carne de animal con tuberculdsis localizada es ino-
fensiva, siempre gue Ja tuberculdsis sea caseosa o calcificada,
pero no purulenta.

2.0 Censideraremos como dafiosa ]a tuberculdsis jeneralizada
con nédulos en los huesos, musculos, ganglios linfiticos intra-

(1) NOCARD, obra citada, p4j. 728.
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musculares. Ademas en todos los casos de jeneralizacion reciente
con infarto del bazo i de todos los ganglios linfiticos i en los
casos dudosos de jeneralizacion, en que los focos viscerales em-
bélicos aun no hayan alcanzado al tamafio de un grano de ca-
flamo.

3.6 Ademas consideramos como dafosas las carnes de ani-
males tuberculosos en que el cardcter local de la lesion sea
dudoso. A estas formas de tuberculdsis pertenecen aquellas que
evolucionan con formacion de cavernas en el pulmon, los gan-
glios mesentéricos i el higado, porque laesperiencia ensefia que
sobre todo en estos casos es cuando la afeccion se jeneraliza.

Como los bacillus de KOCH mueren a 85 grados C. i como
en el aparato de esterilizacion del Freibank (de que luego tra-
taremos) podemos con absoluta seguridad comunicar a las car-
nes i 6rganos temperaturas aun superiores a 100 grados C,, es
evidente que podemos hacerlos inofensivos. Sin embargo, cuan-
do la tuberculizacion es tan intensa que el tejido muscular estd
" sembrado de tubérculos deben escluirse absolutamente del con-
sumo, por que el tejido tuberculoso no es un alimento apropia-
do (OSTERTAG).

Actinomicdsis.—Es una enfermmedad infecciosa crénica pro-
ducida por el streptothriv aktinomices. .

Nada sabemos sobre la frecuencia de esta interesante afec-
cion en Chile. El primer caso ha sido observado por el profe-
sor OYARZUN en muestras provenientes del matadero de San-
tiago el afio 1894 (1).

Este pardsito es facilmente reconocible porque se agrupa, si-
guiendo una disposicion radiada, estando provistos los hilos de
este hongo de un ensanchamiento terminal. Estas agrupaciones
forman a la simple vista granitos blanco-amarillentos, hasta
el tamafio de un grano de mijo, lo que les dd un aspec-
to muriforme. Al rededor de estas masas se nota al principio
bajo el microscopio una infiltracion de células redondas i en la
periferie algunas células jigantes; todo esto se transforma des-
pues en una verdadera cipsula de tejido conjuntivo.

Esta enfermedad se manifiesta andtomo-patoldjicamente por

(1) Revista CriLENA pE Huexe. Tomo 1, 1894, paj. 371.
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la existencia de ciertos nédulos de un color gris amarillento,
Hlamados actinomicomas, que en los huesos producen tumores a
veces voluminosos, que recuerdan la osteitis rarefaciente: Los
tumores que produce este pardsito son duros, pareciéndose en
este caso a los fibromas, o blandos, semejidndose entdnces a los
mixo-fibromas.

Las lesiones de la actinomicdsis van acompafiadas escepcio-
nalmente del infarto ganglionar correspondiente, que se carac-
teriza porque no supura ni se caseifica. Esta enfermedad se
acompafia tambien a veces de abscesos por simbidsis o bacterios
pidjenos.

Esta enfermedad es frecuente en el ganado bovine 1 en el
cerdo, habiéndose observado algunos casos en el caballo i en el
cordero.

I.as actinomicésis humana 1 animal tienen casi seguramente
un mismo orijen, cs decir, provienen de la injestion de grami-
neas ode sus semillas contaminadas con el hongo.

Los érganos atacados preferentemente en el ganado bovino
son la cabeza icl cuello. En la cabeza el sitio de preferencia de
esta afeccion es la lengua, en la union de la punta con el dorso,
heche importante bajo el punto de vista de la inspeccion de
cz{mes; vienen en seguida los labics, el maxilar inferior, la fa-
rinje (actinomicemas pediculados) piel de la cabeza i cuello, etc.
En el cerdo es frecuente en las tonsilas i en las mamas;en este

A
[P R1e) H .
Esta enfermedad se jeneraliza escepcionalmente, revistiendo

e

rarfsima vez la forma epidémica; su trasmisibilidad al hombre
es dudosa.

Sustraeremos del consumo los érganos afectados o solamente
partes de ellos cuando esto sea posible i todo el animal cuando
haya jeacralizacion.

Botriomicdsis—Es una enfermedad infecciosa crénica produ-
cida por un micrococcus especifico, el Botryomyces BOLLINGER.

Andtomo-patoldjicamente esta enfermedad se caracteriza por
grandes nédulos constituidos por un armazon conjuntivo duro,
en cuyos intersticios existe un tejido blando i moreno amari-
llento. Este dltimo se compone de granulos blanco amarillentos
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del tamafio de un grano de arena; cada uno de estos granos se
compone de un conglomerado muriforme de micrococcus.

Esta afeccion se presenta casi esclusivamente en el caballo,
habiéndose observado algunos casos en el ganado bovino i en
el porcinc. En el caballo se desarrolla principalmente en el cor-
don seminal despues de la castracion ven el perimicium inter-
no i esterno, en el tejido conjuntivo retro-peritoneal, en el tejido
celular sub-cutdneo de la parte inferior del cuello, en el pecho,
en la cola; finalmente, en las mamas, pulmones, costillas i
pleura.s (1)

1.a tinica observacion de botriomicdsis humana de que tene-
mos noticia ha sido descrita por PONCET i DOR (de Lyon). (2)

Lo mas prudente serd escluir los drganos afectados de esta
enfermedad i remitirlos al Kafill.

Pseudo tuberculdsis.  La pseudo tuberculdsis es una afeccion
caracterizada por noédulos que se caseifican sin ser producidos
por el bacillus de KOCH sino por diversos i variados microorga-
nismos. Los nddules carecen casi siempre de células epitelioides
i jigantes.

Lo mas prudente es escluirdel consumo las partes afectadas.

Carnes febriles.—Las carnes febriles, no siendo de las enfer-
medades anteriormente enumeradas, son inofensivas, pero tienen
una rapida tendencia a la putrefaccion. Es ficil comprobar este
ultimo fendmeno, determinando la existencia del amoniaco;
para esto tomaremos un reactivo constituido por una parte de

dcido clorhidrico, tres de alcohol |
de ensayes, se llena hasta un centimetro de altura, se le tapa i
se le sacude; en seguida se toma una barra de vidrio, se frota
con la carne sospechosa de putrefaccion i se le introduce en el
tubo de ensaycs de manera que no toque en ¢l liquido, ni las
parcdes; a los pocos segundos se forma una nube al rededor del
estremo del tubo,

Carnes que conticnen bacterios. —Para comprobar la existencia
de bacillus en el interior de las carnes se frotan éstas con un
cuchillo ancho, incanidescente i se les hace un corte vertical con

(1) OSTERTAG, obra citada, pdj. 362.

(2) Semana médica, 1897, num. 43, pdj. 384.
TOMO CliI ) . 6
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un cuchillo frio i esterilizado; con un tercer cuchillo tambien
esterilizado se hacen cortes horizontales i se toma material de
estos dltimos con el alambre de platino; en seguida se examina
al microscopio, se hacen cultivos o se inocula a animales.

Carnes flacas—Comprendemos bajo este epigrafe dos esta-
dos diferentes que podriamos llamar emaciacion fisioldjica i
emaciacion patoldjica. o

La primera reconoce por causa un insuficiente aporte de ali-
mentos, un trabajo exajerado o la edad. Estas carnes pertenecen
a la primera categoria, porgue aun cuando tienen una menor
proporcion de tejido adiposo i una mayor. proporcion de agua,
contienen, en cambio, mayor cantidad de albimina ciue las car-
nes en completo estado de gordura.

Asi, por ejemplo, carne de buei mui gorda contiene 16,75
por 100 de sustancia azoada, i por el contrario, carne de buei
flaca contiene 20,71 por 100 de sustancia azoada (OSTERTAG,
pdjina 186). Sin embargo, la carne gorda es preferida por sus
mejores propiedades organolépticas.

Segun OSTERTAG, las carnes en emaciacion fisioldjica pre-
sentan, a pesar de la falta de grasa, contornos musculares pro-
minentes i al tacto se sienten los musculos llenos i duros.

La carne emaciada patoldjicamente se distingue, ademas de
la edad avanzada del animal i de las enfermedades de que pue-
da estar afectado, por el desarrollo i propiedades especiales del
tejido adiposo idel tejido muscular. No solo se produce en estos
casos la atrofia del tejido adiposo, sino tambien ia atrofia par-
cial de los érganos i de los musculos.

wEn el ganado flaco patoldjicamente la musculatura es hun-
dida, aplanada, palida i marchita, La intensa emaciacion pato-
16jica es conocida por la imbibicion serosa del tejido conjuntivo
sub-cutdneo, retro-peritoneal e intermuscular. En lugar del tejido
adiposo se notan masas jelatinosas. Al mismo tiempo en los
mas altos grados se nota una coloracion gris rojiza de la mus-
culatura. (1)

La grasa desaparece en el tejido celular sub-cutdneo, en el
mesenterio, epiplon, tejido conjuntivo intersticial de los misculos;

(1) OsTERTAG, obra citada. paj. 228,
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i por tltimo, al rededor del rifion. Posee ademas una consisten-
cia viscosa i se deja disociar i frotar dificilmente. Al rededor
del rifion no se nota la consistencia sélida 1 firme del tejido
adiposo normal, presentando ademas un aspecto bursiforme,

El juicio de estas carnes se forma segun las causas de laema-
ciacion: la emaciacion fisioldjica, ya 1o hemos dicho, pertenece
a la primera categoria i la emaciacion patoldjica pertenece a la
segunda categorfa i se juzga segun la causa.

Carnes u rganos de animnales afectados de enfermedades no
descritas en el presente trabajo.— Se pueden clasificar en las si-
guientes categorias:

r.* Carnes u érganos afectados de enfermedades de etiolojia
conocida. Se escluird las partes u érgancs comprometidos por
el proceso morboso, porque los drganos o musculos enfermos, en
tésis jeneral, no dcben servir de alimentacion. :

2.2 Carnes u érganos afectados de enfermedados de etiolojia
desconocida. En esta categoria, escluiremos del consumo las
partes enfermas, porque ademas de la razon anterior no pode-
mos escluir el peligro de la posibilidad de una trasmision indi-
recta. l

3.2 Carnes u érganos urérnicos. Aqui la esclusion sera total,
porque este proceso comunica a las carnes un olor sui jéneris
que las hace repugnantes.

Nonaios i recien nacidos de nuestros animales de matanza, —
Para terminar con la inspeccion de carnes hablaremos breve-
mente sobre el concepto que nos merece el consumo de la car-
ne de los nonatos i recien nacidos. ]

Este ha sido un punto aparentemente resuelto por el comun
acuerdo de los hijienistas 1 de los autores que se han dedicado
al estudio de la inspeccion de carnes.

Asi, ARNOULD, VILLAIN i Bascou, PAUTET, BOURRIER,
BAILLET, etc., entre los autores franceses i EDELMANN, RUB-
NER i hasta el cldsico OSTERTAG entre los alemanes, estdn de
acuerdo para escluir absolutamente del consuino a los nonatos
de los animales de matanza i a los recien nacidos en los prime-
ros dias del nacimiento.

Se ha invocado las siguientes razones para justificar este
proceder:
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1.* Desarrollo incompleto del sistema muscular que se carac-
teriza por un aspecto acuoso, desagradable i repugnante de las
carnes;

2.2 Malas cualidades organolépticas (gusto soso ¢ insipido);

3> Propiedades laxantes de las carnes (diarreas);

4.2 Ser poco asimilable; i

5.2 Prestarse a fraudes de sancion dificil o imposible.

Por nuestra parte hemos estudiado detenidamente la cuestion
i, a pesar de la autoridad que nos merecen fos autores citados,
hemos llegado a conclusiones diametralmente opuestas.

El aspecto acuoso, desagradable i repugnante de las carnes,

ademas de ser mui relativo, es algo absolutamente transitorin,
pues, desaparece con la coccion 1 demas procedimicntos a que
se les somete dntes de la injestion,
" Para pronunciarnos sobre las cualidades organolépticas (gus-
to soso e insipido) de las carnes de nonatos, hemos injerido
caldo i asado de terneros nonatos (de 7 meses) i podemos de-
clarar con plena conciencia de que el sabor no tiene nada de
desagradable, recordando el caldo a la dieta de pollo i acercin-
dose el asado al gusto sui jéneris de la carne de cerdo.

Que la carne de nonatos tenga propiedades laxantes es, se-
gun SCHMIDT MULHELM, cientificamente infundada (1). Par-
ticipamos en absoluto de esta opinion porque jamas hemos
observado en el hombre diarreas consecutivas a la injestion de
estas carnes i en los perros que hemos sometido a esta clase de
alimentacion, nunca se han manifestado estos fenédmenos i al
contrario, se han mantenido en escelente estado de nutricion;
ademas no existe razon alguna cientifica que justifique las pro-
piedades laxantes de estas carnes siendo, como lo probaremos
en seguida, completamente asimilables.

Los autores que sostienen la poca asimilacion de estas carnes
se fundan dnicamente en que en su composicion existe una
gran proporcion de jelatina i de condrina. PAUTET dice a este
respecto lo que sigue:r 1JEsta accion purgante es debida al esce-
so de jelatina i de condrina que dan por la coccion las carngs
mui tiernas, ricas en tejidos blancos. La terapéutica ensefa, en

(1) OSTERTAG, obra citada, paj. 224.
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efecto, que la jelatina injerida a grandes désis, determina dia-
rrea, i que esta sustancia, aunque azoada, nutre poco, porque se
elimina por la orinan (1)

Esta opinion es absolutamente empirica como lo han de-
mostrado los trabajos de los fisidloges modernos sobre esta
cuestion. Asi, MUXNK, a quien consideramos como una de las
primeras autoridades en materia de la fisiolojfa de la nutricion,
dice: vLa significacion nutritiva de la jelatina se puede, pues,
definir de tal manera que ésta una vez reabsorbida se destruye
réapida i completamente i que por su destruccion proteje a la
albumina orgdnica del desgaste. Esta posibilidad de economi-
zar albumina es estraordinariamente considerable; en casos fa-
vorables reemplazan 100 gramos de jelatina a 36 gramos de
alblimina (173 gramos de carne).s

wTambien el desgaste de la grasa es reducido por la injestion
de jelatina. Por esto la jelatina representa una sustancia nutri-
tiva de gran valor, que cuando se encuentra unida a Ja albamina
es de gran importancia para la economia de los cuerpos proté-
icos. Cuando, pues, como en el alimento del hombre, se hace
injerir 1/5 de sustancias azoadas en forma de jelatinaig4/5 en
forma de alblUmina, se considera la jeiatina del mismo valor
nutritivo que la albimina. Es por esto de desear que se apro-
vechen las sustancias productoras de la jelatina en los cartilagos,
huesos, tendones, piel, etc, ctc., mas i mas para la alimentacion
del pueblo, como lo indicd yahace cien afios el filantrépico con-

de de 1\Um:u1\u pLiG, i3

naturalmente de tal manera comao se

3 nalUra:.mente de era

hacia hace sesenta afios en que se consideraba a la jelatina por
sf sola capaz de reemplazar completamente a la albimina i se
administraba esclusivamente a los enfermos sopa que contenia
jelatina de huesosn (2).

#la parte azoada, (de la jelatina), aun en grandes désis es
completarnente trasformada en drea, 1 como tal escretada
miéntras que la-parte hidrocarburada es eliminada en forma de
acido carbénico por el pulmonn (3).

(1) PAUTET, obra citada, paj. 225.

(2) Muxx uxp Ewarp Erndhrung des gesunden wund kranken Menschen,
paj. 03 (:365).

(3) Munx uxp EwaLp, obra citada, P4, 35.
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El cuadro signiente (1) que representa las esperiencias de C.
VOIT en perros comprueban hasta la evidencia las ideas de
MUNK anteriormente enunciadas:

T |
i
|~ ALIMENTACION : CARNE
NR. 1 = — — S
I Carne Jelatina || Destruida { En el cuerpo
|
I . 500 ) 522 —22
i 500 200 446 +54
2 1 2000 o 1970 + 30
{ 2000 200 1624 +376
.ﬂ
3 g 200 200 318 —118
{ 200 300 b 282 — 82
4 200 200 75 + 2
’ o 200 118 — 113
I

Las consideraciones anteriores se aplican a las sustancias
(jelatina, condrina) consideradas como ménos asimilables por
muchos autores; con mayor razon se nos impoadrd el valor nu-
tritivo de estas carnes, si tomamos en cuenta que, ademas del
contenido de jelatina i de condrina, encierran una proporcion
considerable de sustancias protéicas. Por tltimo, sabemos que
la dijestibilidad de las carnes estd en razon directa de la edad
o del desarrollo de los animales aprovechados para este fin.

De aqui se deduce que estas carnes estarian perfectamente
indicadas en la alimentacion de enfermos, de personas debili-
tadas i de convalescientes, lo mismo que en las clases desvali-
das a quienes se les proporcionaria ademas de una alimentacion
de poco valor comercial, una de gran poder natritivo, sana i
de ahorro de las albiiminas en el sentido fisioléjico de la pa-
labra.

(1) Muxk unp Ewarp, obra citada, paj. 35




iy

LOS MATADEROS 1| SERVICIOS ANEXOS 87

En cuanto a la objecion que se ‘ha hecho de prestarse las
carnes de nonatos a fraudes de sancion dificil o imposible, tam-
poco la creemos fundada, porque ademas ce no ser una causa
suficiente para escluir un alimento del consumo, existen proce-
dimientos para diferenciar estas carnes de la de los otros ani-
males de matanza.

EDELMANN I BRANTINGAM, (1) basdndose en las investiga-
ciones de NIEBEL, han encontrado un método para diferenciar
la carne de caballo, que se apoya en la reaccion colorante, des-
cubierta por Claudio BERNARD, que da laglicéjena en contacto
con el iodo.

Este mismo método, segun NOCARD, se aplica tambien a la
carne de fetos humanos i de animales. »Hé aqui como conviene
operar: i.° cincuenia gramos de tejido muscular cortados en
finos trozos son sometidos a la ebullicion durante una hora en
200 gramos de agua; 2.° el liquido asi obtenido es despues de
su enfriamiento adicionado de acido nitrico comercial (cerca de -
5 c c. por 100 de caldo), despues filtrado; 3. en fin, el caldo
que resulta de estas manipulaciones es puesto en un tubo de
ensayes i tratado por el agua iodada, preparada en caliente i a
saturacion.»

sVertiendo el agua iodada suavemente, gota-a gota, de ma-
nera a no mezclar los dos liquidos se obtiene con la carne de
caballo un circulo rojo violeta, mas o ménos oscuro, que falta
completamente con las principales’ carnes comestibles (buei,
ternero, cordero 1 puerco). Cuando la reaccion es poco aparente,
dudosa, BRANTINGAM i EDELMANN recomiendan reemplazar
el agua ordinaria por una solucion de potasa ciustica al 3 por
100 i hacerla obrarhasta la desagregacion de la fibra muscular i
proceder como antes.u

nSi al agua saturada de iodo se sustituye la solucion iode
iodurada la coloracion es mas intensan (2).

Segun EDELMANN este método sirve para comprobar la
existencia de carne de caballo aunque esté mezclada con otras
carnes en la proporcion de 5 por 100.

(1) Ta. Wevyr, Handbitck der Hygiene. Band 111, paj. 466 (1893).
(2) Fournal de Pharmacie et de Chimie, towe 1, paj. 196 (1805).
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Ha sido confirmado por NOCARD i HUMBERT en numerosas
esperiencias i en Santiago de Chile, en lo que se refiere al ca-
ballo, ha comprobado su exactitud LEMETAVER, jefe de la
Seccion de qu{mica del Instituto de Hijiene.

De desear seria que se practicaran en nuestro pais esperien-
cias mas numerosas aun sobre las carnes de nonatos, as{ como
encontrar caractéres micrograficos que permitan diferenciar es-
tas carnes de las de caballo.

n A pesar de las comprobaciones de NOCARD i de HUMBERT,
EDELMANN exije para fines forcnses obtener en todos los ca-
sos glicéjena de las carnes reconocidas sospechosas i eventual-
mente hacer un andlisis qufmico cuantitativo de la glicdje-
nan (I)

Todas las consideraciones que hemos hecho valer para no
escluir del consumo a los nonatos se aplican indudablemente a
los recien nacidos ¢fi los primeros dias de su nacimiento. Las
enfermedades de esta edad que exijen su decomiso han sido ya
descritas en pajinas

anteriores de este mismo capitulo.

Escusado nos parcce agregar que cuando el feto ha muerto,
antes de ser sacrificada la madre, por enfermedad de ésta u otra
causa, i ha llegado a macerarse, debe ser absolutamente es-
cluido del consumo.

No nos pronunciaremos respecto a la edad prudencial en que
debe recomendarse el consumo de los nonatos, la literatura de
que hemos podido disponer no nos da ninguna luz sobre el par-
ticular; este es un punto que debe ser objeto de un estudio de-
tenido de los quimicos, fisidlogos e hijienistas.

El Consejo Superior de Hijiene de Santiago de Chile, cree-
mos que ha sido el primero que ha aconsejado el consumo de
los nonatos (terneros); despues de una estensa discusion acordd:

IS L B, que no es perjudicial a la salud el em-
pleo de la carne de los terneros nonatos cuando tienen mas de
seis o siete meses de vida fetal; 1 2°%.......... ... ... que,

prévia declaracion de procedencia, se puede permitir el consumo
deestos animales, siempre que ya tengan desarrollado su sistema

(1) T WevL, obra crtada, paj. 467~
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piloso, que estén sanos i que hayan sido estraidos de madre
igualmente sanan (1)

4 Eldnico autor que defiende el uso de esta carne es Luigi
BROTZU.

sResulta de sus investigaciones sobre el valor nutritive de
ia carne de fetos de ternero, que por falta de la autorizacion para
el espendio de esta carne se pierde una buena cantidad de al-
bumina que pudiera ser empleada con provecho en la alimenta-
cion de los pobres. Segun las cifras dadas por BROTZU en los
mataderos de Florencia, Pavia, Mddena, Napoles, Venecia, Ca-
gliari i Turin se pierden anualmente por esta causa diez mil
ocHocientos noventa kildgramos de carne, estimando el peso de
la carne de cada feto en cinco kildgramos. (Uffelmann, 13
Jahresbericht, etc., pdj. 128)n (2).

En el matadero de Santiago de Chile, se decomisaron el afio
ultimo (18g8) 541 terneros nonatos que, haciendo el mismo
calculo de BRroTzU, significan dos mil setecientos cinco kilé-
gramos de carne. Esta proporcion es aun mucho mayor si to-
mamos en cuenta que los nonatos de los primeros meses son
despreciados i que solo se descomisaron terneros nonatos en los
ultimos meses de su vida intra uterina, que tienen un peso tres
veees mayor a cinco kildgramos. Significan, pues, mas o ménos
ocho o diez mil kildgramos de carne, que pudieran haber sido
aprovechados por nuestras clases desvalidas.

CAPITULO 1V
Sepuroe do farnes

La idea de indemnizar a los duenos de animales en los ma-
taderos, cuando éstos resultaren inadecuados para €l consumo,
es mui antigua.

(1) Sesiones del Consejo Superior de Hijiene Publica. 17> del 21 de Mayo,
pdj. 108 (1898).

(2) Sesiones del Consejo Superior de Hiiene Piblica. 17.* del 21 de Maye,
paj. 107 (1898).
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En Francia sc ha resuelto este problema con la let de vicios
redhibitorios. El ideal de justicia que debe estar encarnade en
la concepcion de una lei, ha sido indudablemente lo que ha in-
ducido a los lejisladores a dictarla, porque no es equitativo que
sea el industrial que beneficia un animal inadecuado para el
consumo el que se perjudique en vez de ser el hacendado que
lo provee de animales enfermos. Pero las leyes, aun las mas
justicieras, quedar sin aplicacion cuando no encuentran un te-
rreno favorable donde hacer sentir su benéfica influeacia. Aqui
en Chile esta lei quedaria indudablemente sin aplicacion si, en
un feliz momento de patriotismo, ilegara a dictarse, porque con-
trariaria los intereses de los que estdn acostumbrados a burlarla.

Existe, felizmente, otra institucion que, annque no tan jus-
ticiera como la anterior, puesto que hace recaer la pérdida de
los animales rechazados del consumo sobre todos los industria-
les, Hlena cumplidamente su objeto: nos referimos al seguro de
carnes tal como esta establecido en la mayor parte de los ma-
taderos alemanes. :

Consideramos esta institucion como una condicion indispen-
sable de una inspeccion de carnes severa i cientifica. Nacié a prin-
cipios del siglo pasado; pero solo en los dltimos afios ha alcan-
zado, sobre todo en Alemania, una existencia sélida i duradera.

El desarrolio del seguro de carnes ha seguido una marcha
de progreso paralela con la de la inspeccion, pues son las exi-

jencias, cada vez mas crecientes, de esta ultima, las que han
impuesto en clerto modo ia primera,

Los perjuicios cada vez mas grandes que recibia la agricul-
tura en Alemania, principalmente por la esclusion del consumo
de animales tuberculosos, obligaron en cierto modo a idear un
medio que armonizara las exijencias de la inspeccion con el
interes bien entendido de los productores. |,

Es dificil concebir una inspeccion de carnes sin seguros, pues
tenderia a alejar a los industriales de aquellas ciudades en que
se establecicra la inspeccion sin la existencia de un seguro que
les indemnizara las pérdidas o traeria por consecuencia una
elevacion considerable en los precios de la carne.

Estas instituciones se han debido a la iniciativa de los go-
biernos, municipalidades ¢ sociedades industriales.
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No entraremos a los detalles intimos de un reglamento apli-
cado a nuestro pais, pues nos faltan datos estadisticos exactos
sobre las enfermedades mas comunes que exijan el decomiso,
aparte de otras instituciones que le sirvan de complemento in-
dispensable, como son el Kafill i el Freibank.

Solo nos conformaremos con esponer aqui los factores prin-
cipales que son necesarios tener en vista para establecer este
importante servicio. Espondrernos ademas en cuatro palabras
la manera de practicar ¢l seguro i las condiciones bajo las cua-
les deberia hacerse el pago de la indemnizacion.

Como en todos Ios servicios de seguros, la base de que hat
que partir aqui es el conocimiento exacto del tanto por ciento
de animales que resulten intitiles para el consumo, asi como el
valor de éstos. Se comprende tambien, naturalmente, que no
todos los animales son susceptibles de ser asegurados sino ague-
llos que prévio examen del animal vivo, verificado por el vete-
rinario del matadero resultaren no poseer ni traumatismo, ni
sintomas de enfermedad alguna, ni que estén de tal manera
flacos que hayan perdido gran parte de su vaior nutritivo.

El Freibank i el Kafll {lenan un gran rol en lo que se refie-
re al seguro de carnes, pues permitiendo sacar el maximun de
provecho de los animales decomisados, hacen mucho ménos
onerosc el servicio del seguro.

En cuanto a la rentabilidad de esta institucion haremos no-
tar que no debe ser objeto de lucro, sino bastarse a s{ misma
i dejar un fondo de reserva para poder responder a posibl

emerjencias.

Como ejemple de esto citaremos el calculo siguiente de
SCHWARZ:

Aceptemos que se aseguren:

a) 1,000 bovinos, es decir:

300 bueyes a 3 marcos cada uno = GO0 marcos
700 vacas a4 » w on o= 2800 u
3,700  w
#) 4,000 cerdos a 50 pf. = 2,000 =

3,700 "




gz MEMORIAS CIENTIFICAS | LITERARIAS

Aceptemos que resulten decomisados 15 bovinos i 2o cer-
dos. De estos animales decomisados podremos aprovechar en
el Freibank o por aprovechamiento industrial (deducidos los
gastos)

Por bovinos........... e e e 841 marcos
Por cerdos..ccovnn ool L RN 348
1,189 "

Agregando a esta Gltima cifra las sumas totales de las pri-
mas (5,700 marcos), obtendremos como entrada total 6,389
marcos. Veamos ahora las salidas:

Pagado por exdmen veterinario....... 600 marcos

Al cajero-.... P, e ciee 300 m
Gastos de oficina e impresiones......... 300
Totaleeeooviianniins, . 1,200 i

. Pagos de indemnizacion:

Por 15 bovinos...civevisiiiiinaiiiins, 3053
Por 20 cerdos...ovee cvnviinn v 1,678
4,731 "

De donde se deduce que ¢l total de las salidas es de 5,931
marcos, quedando entonces un saldo de 3598 marcos para fon-
dos de reserva (1). .

‘Por nuestra parte haremos notar que los gastos pueden aun
reducirse mucho, pues los honorarios del veterinario, del cajero,
ilos gastos de escritorio pueden mui bien eliminarse si estas
instituciones fueran municipales, porque estan consultados en
el presupuesto de nuestros egresos, aun sin la existencia del se-
guro de carnes,

(1) ScEwarz, ebra citada, pdj. zo4.
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En Alemania se acepta que el namero de vacunos objetados
asciende al 114 por ciento i el de cerdos al 14 por ciento.

En Chile esta proposicion es enormemente mas considera-
rable por lo ménos en los cerdos en que alcanza al 2.17%. Esta
cifra 1a hemos deducido del exdmen de la estadistica llevada
durante los meses trascurridos del presente afio (1898) en la
oficina veterinaria del Matadero de Santiago. A priori podemos
deducir que la proporcion de bovinos es bastante considerable
por la incuria increible que existe en el aseo de los establos ila
falta absoluta de reglamentos de policfa sanitaria que impidan
el desarrollo de la tuberculdsis animal. El tanto por ciento de
vacunos objetados no se puede indicar, ni siquiera con probabi-
lidades de aproximarse a la realidad, por que, aun cuando estos
dltimos meses se ha dedicado una atencion mas preferente al
exdmen de'los bovinos, sin embargo, la inspeccion se resiente de
todas las imperfecciones de una obra que comienza, en un esta-
blecimiento que no tiene los anexos que armonizan la inspec-
cion con los iatereses de los industriales i la falta de una regla-
mentacion correspondiente, hace que muchos bovinos escapen
al exdmen veterinario.

En Europa la inspecion de carnes i las reglas de policfa sa-
nitaria, han disminuido considerablemente el niimero de cerdos
afectados de trichindsis i de cisticercdsis i por consiguiente han
producido un abaratamiento considerable en el valor de la prima
de seguro.

Los reglamentos alemanes permiten solamente el seguro del
ganado vacuno i porcino que se introduce a los mataderos sin
traumatismo. No se permite el seguro del ganado vacuno de
ménos de un afio de edad. Quedan ademas escluidos del seguro
segun SCHWARZ:

u1.° Los animales que segun el exdmen veterinario estén en-
fermos o aquellos que, segun las leyes de policia sanitaria, de-
ben ser sacrificados;

n2.° Los que estan sometidos a la inspeccion veterinaria, du-
rante toda la duracion de esta dltima;

u3.2 Los animales escesivamente flacos; i

ug.® Los reproductores viejos.n
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CAPITULO V
Frolbank ¢ Institutos siinila.res

Hemos colocado la palabra Freibank al principio de este ca-
pitulo, no habiendo podido encontrar otra que tradujera con fi-
delidad i propiedad este concepto.

Esta palabra significa literalmente puesto de carne al aire
libre (Banken im Freien), porque orijinariamente las carnes es-
cluidas del consumo se vendian fuera de las carnicerfas comunes
en un lugar especial al aire libre; en seguida, este nombre pasé
a significar puesto o carniceria privilejiada con el monopolio de
la venta de carne de animales enfermos, pero no dafiinas al
hombre o de carnes nocivas a la especie humana, despues de
una prévia coccion. .

Sin embargo, ninguna de estas significaciones corresponde
exactamente a su funcionamiento.

El concepto del Freibank, aplicado a una dependencia de los
mataderos modernos, constituida sea solamente por una sala
Unica, provista de los aparatos necesarios para esterilizar carnes
por coccion i ser despues entregadas al consumo o sea por dos
salas, una para esterilizar { otra para venderla en el mismo lo-
cal, es una creacion esencialmente alemana,

Esta sala de venta (Freibank propiamente dicho) tiene el
mongcpslio de la venta de todas las carnes que no sean comple-
tamente normales.

Para comprender el objetivo de este anexo de los mataderos,
es importante conocer las diversas clases de carnes bajo el pun-
to de vista sanitario. Segun SCHWARZ (1) se dividen las carnes
en tres grandes categorias:

1.0 Carnes completamente sanas, (bankwirdig) de los ale-
mancs, que significa: digno de la carniceria) que deben ser tim-
bradas con un sello que las caracterice como tales i entregadas
libremente al comercio;

(1) ScEWaRz, obra citada, pj. 166.



LOS MATADEROS 1 SERVICIOS ANEXOS 95

2.0 Aquellas que sin ser dafosas para la salud se subdivi-
den en:

a—Carnes que muestran alteraciones objetivasdesu sustancia;

6—Las que provienen de animales atacados por una enferme-
dad considerable interna o esterna (OSTERTAG). Estos dos gru-
pos son denominados nicht bankwiirdig o verdorben, en el
sentido que da a este concepto la lei de articulos alimenticios
de Alemania de 14 de Mayo de 1879;

3.° Aquellas que son completamente inapreciadas para servir
de alimento al hombre, dafiosas a la salud i que son, por consi-
guiente, aprovechadas industrialmente o entregadas al consumo
prévia esterilizacion en el Freibank (werdorben en el sentido del
articulo 367 del Cédigo Penal aleman).

Las carnes no daflosas a la salud 1 que corresponden a la se-
gunda division pasan directamente al local de venta del Frei,
bank sin necesidad de ser esterilizadas, puesto que no son no-
civas a la salud. Esto tiene por objeto impedir que carnes de
ménos valor sean entregadas al ptblico en lugar de carnes ab-
solutamente normales e impedir, por consiguiente, que el con-
sumidor sea engafiado.

Las carnes dafiosas a la salud o tercera categoria de SCHWARZ
estdn destinadas las unas al local de venta del Freibank, des-
pues de haber pasado préviamente por el departamento de es-
terilizacion i las otras van directamente al K AFILL.

El Freibank naturalmente impone la obligacion de declarar

P A T Tazea oy ey el ca T
ai DUOsIICO id CIaSt (& Carnag que se ven

d
«La /Jistoria del Freibank i la obligacion del vendedor de de-
clarar la calidad de la carne es una antigua creacion alemana,

cuya absoluta necesidad se dedujo ya de la simple reglamenta-
cion empirica de la inspeccidén de carnes. La lei municipal de
Augsburgo de 1276 ordenaba que ciertas carnes no se vendie-
ran en las carnicerfas comunes sino en ciertos locales especiales
(Freibank); se llamaron tambien finzendinke o literalmente tra-
ducido, carnicerfas cisticercosas, porque principalmente se ven-
dian en cllas carnes afectadas de cisticercésis. Estas institucio-
nes han sido introducidas en Francia, Béljica e Italian (1).

(1) OsTERTAG, obra citada, p4j. 53.
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Asi, M. Julio MELINE, Ministro de Agricultura de Francia, por
decreto de 28 de Setiembre de 1896, referente al decomiso de
carnes tuberculosas i prévio dictamen del Comité Consultivo de
Epizootias dice al final del inciso 2.° del art. 1.2 lo siguiente:
uSin embargo, las carnes suficientemente gordas pueden ser
remitidas al propietario despues de esterilizacion prolongada,
durante una hora al ménos, sea en el agua hirviendo, sea en el
vapor bajo presion; pero la esterilizacion no podrd tener lugaw
stno en el matadero bajo la vijilancia del veterinario inspector.

Entre las diversas wvariedades de Freibank existen, segun
SCHWARZ, las siguientes (1}:

1. Venta de carne cruda i cocida en el matadero, bajo la
inspeccion de la policfa o delos empleados del establecimiento;

2.0 Venta Gnicamente de carne cocida;

3.° La carne cocida de la segunda categoria es timbrada con
un sello especial i entregada al comercio para su libre venta;

4.° Devolucion de carne cocida al comercio para su libre
venia.

La mejor de las variedades de Freibank es indudablemente
la primera, como que es usada en la mayor parte de los mata-
deros alemanes i es la que ofrece Amplias i completas garantfas
al consumidor.

Nosotros fundados en nuestro modo de ser i en la dificultad
con que en nuestro pais se cumplen los reglamentos, aconseja-
rfamos la venta libre de carnes cocidas i la venta de carnes cru-

1

das de la segunda categoria despues de haberias timbrado con

5
un sello especial, dando a conocer su naturaleza.
Vamos a habl

institucion.

ar ahora sobre las ventajas e importancia de esta

El aumento constante de los animales separados del consu-
mo, habia alarmado, con justisima razon, tanto a los producto-
res, que eran los perjudicados mas directamente, como a los
consumidores que veian alzarse el precio de la carne, debido a
que los industriales, para resarcirse de sus pérdidas, se veian
obligados a subir el valor de la carne destinada al consumo. El
Freibank ha venido a tiempo para impedir en gran parte este

(1) ScHwaRrz, obra citada, paj. 172.
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estado de cosas, dando facilidades para aprovechér carnes que
estaban destinadas a perderse.

Una de las condiciones mas grandes de vitalidad de los pue-
blos es sin duda una buena alimentacion i la carne figura en
ésta como un articulo de primera necesidad. Poco ganariamos
con dar al pueblo carnes de excelente calidad cuando éstas por
su precio solo estuvieran al alcance de las clases'acomodadas.
El Freibank proporciona a las clases proletarias carnes baratas
i sin perjuicio alguno para su salud.

Reduciendo al minimum las causas de pérdidas, esta institu-
cion es un elemento indispensable para la existencia del seguro
de carnes. Por ltimo, el Freibank da amplias garantias al con-
sumidor i facilita la inspeccion de carnes.

Cuando el Freibank tjene sala de venta debe tener en lo posi-
ble una entrada especial e independiente del resto del matadero,
para que los compradores no tengan que pasar por las salas de
matanza o demas locales del establecimiento. -

Como este instituto necesita para su funcionamiento estufas
de coccion, debe ‘por economia estar cerca de la casa de mé-
quinas, para aprovechar el vapor de éstas en la esterilizacion
de las carnes.

Debe constar de dos departamentos, uno para las estufas i
otro para local de venta o de depdsito.

En cuanto a su construccion debe llenar las mismas exijen-
cias que los demas departamentos del matadero, es decir, que
dé grandes facilidades para su aseo 1 desinfeccion.

Cuando el matadero estd 1¢jos de la ciudad, el local de venta
debe estar en el centro de ella.

Aparatos de esterilizacion.—Los aparatos de esterilizacion
deben llenar las condiciones fundamentales siguientes:

1.2 Destruir con seguridad los jérmenes contenidos en los
érganos o en la carne;

2.° Alterar lo ménos posible la calidad, i por consiguiente, el
valor nutritivo de los mismos. ' .

El mas sencillo de estos aparatos es una caldera rodeada de
un muro; pero, presenta éste el inconveniente de necesitar una
larga coccion para que la temperatura central delos trozos gran-

des alcance a ser suficiente para destruir los jérmenes.
TOMO C1II 7
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En jeneral, la temperatura a que se someten estas carnes
oscila al rededor de 100 grados; pero, para que ella alcance al
interior de los grandes trozos se necesita un perfodo de coccion
bastante largo. vAsi, por ejemplo, GIRARD i PAVAT han de-
mostrado, que para que un jamon hervido alcance en su centro
una temperatura de mas de 70 grados se necesitan seis horas i
media de ebullicion, i para alcanzar a 85 grados diez horas con-
secutivas; temperaturas que estdn mui 1éjos de alcanzarse en
nuestras practicas industriales. FJORD de Copenhague no es
tan exajerado como - GIRARD, pues, solo da tres horas de ebu-
llicion como tiempo necesario para que la temperatura del cén-
tro alcance a 60 grados i siga subiendo despues de media hora
de reposo hasta alcanzar a 70 gradosn (1).

. Esta prolongada coccion tiene el inconveniente de alterar
profundamente las propiedades de la carne, privandola de ma-
terias estractivas de gran valor. Felizmente, HERTWIG ha des-
cubierto el hecho de que por el empleo del vapor a alta presion
se podia obtener calentar la carne en todas sus partes ala
temperatura de 100 grados i en un espacio de tiempo enorme-
mente mas corto. :

Segun los fabricantes RIESTSCHEL i HENNEBERG, las con-
diciones que deben llenar estos aparatos son las siguientes:

1* La temperatura mas ventajosa del vapor es la de 120
grados. Mas altas temperaturas producen facilmente la destruc-
cion de la carne; temperaturas mas bajas exijen un perfodo de
coccion demasiado Jargo;

2.2 Solo deben emplearse vapores saturados, (esto es, no so-
brecalentados). Correspondiendo a la temperatura de 120 gra-
dos, debemos darle una presion positiva de tres cuartos de
atmosfera;

3.* La carne no debe ponerse en contacto directo con el va-
por del jenerador, porque este vapor contiene en muchos casos
impurezas de toda especie (aceite, moho i diversas sustancias
que se emplean para facilitar la estraccion de las concreciones
de las calderas, etc, etc), i ademas de que al estraer el aguna de

(1) Revista CHiLExa pE HINENE, tomo III, 1897, p3j. 363.
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condensacion se priva a la carne de numerosas materias estrac-
tivas. ,

Estas condiciones son llenadas por el vaporizador de carne de
HENNEBERG i especialmente por el desinfector de carnes de
ROHRBECK.

A ) Aparato de HENNRBERG (Véase plancha V).—Consta de
un recipiente de hierro resistente a, cuya tapa & se cierra hermé-
ticamente mediante un sistemna de tornillos. Por medio de una
polea i de un contrapeso que desliza en la columna £, se facilita
el acto de abrir o de cerrar la tapa. El fondo de este recipiente
es de doble pared ¢ i se comunica por medio del tubo & con el
jenerador del vapor; otro tubo ¢ sirve parala salida del agua de
condensacion i va al aparato ¢, de donde se puede aprovechar
nuevamente para alimentar el caldero.

Antes de colocar la carne con todos sus condimentos en los
canastillos 7 se vacia un poco de agua limpia hasta llenar la
concavidad del recipiente. Estando asi todo preparado se abre
la lave 4, el vapor calienta el doble fondo ¢ 1 hace evaporar el
agua contenida en el recipiente; una llave £ sirve para dar sali-
da al aire i no se cierra hasta que se haya espulsado totalmente,
lo que se conoce en que empieza a salir el vapor. La presion
sube hasta tres cuartos de atmésfera 1 corresponde a una tem-
peratura de 120 grados, precisamente la necesaria para obtener
el efecto deseado; una vélvula de seguridad g regula esta pre-
sion e impide que estalle el recipiente. Dos mandmetros mar-
can la presion, el uno del recipiente i ei otro de la caidera.

Terminada la.coccion se abre la llave £ 1 se deja escapar la
cantidad de vapor que sea necesaria, hasta que la presion inte-
rior del recipiente @ sea igual a la normal; en seguida sc destapa
el aparato i se estraen los canastillos con la” carne que contie-
nen, tomandolos de los mangos de que estdn dotados para este
objeto. '

La carne esterilizada de esta manera es mui agradable i su
espendio se hace facilmente. El agua del recipiente se convierte
en un caldo escelente, mui cargado de sustancias estractivas
‘que adicionadas al pan u otros agregados sirve para la confec-
cion de sopas mui agradables i alimenticias. Como las grasas
no se reparten uniformemente en el interior del recipiente, con-
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viene al estraer el caldo no usar la llave /, que sirve Gnicamente
para lavar el auto-clave, empleando con este objeto un jarro o
cualquier otro utensilio adecuado.

Segun la comunicacion del Inspector de Mataderos CLAUS-
NITZER-DORMUND siempre que vse quiera aprovechar el aparato
para fines especiales se deberd trabajar con dos i media atmos-
feras durante tres a cuatro horas, con lo cual se obtiene la se-
paracion completa de la mucina i de la grasa. Bl residuo que
queda es seco i se desagrega facilmente: la pérdida de peso os-
cila entre 45 1 50 por 100. Por el contrario, cuando se quicre
esterilizar carnes para fines alimenticios ¢e trabajard solo con
media atmdsfera de presion; de este modo queda la carne jugo-
sa i de un olor agradable. El termdmetre introducido en el in-
terior de los trozos de carne da una temperatura de 100 a 102°
centigrados.,

El precio de este aparato oscila entre 1,1001 1,550 marcos.
En cuanto a su rentabilidad CLAUSNITZER dice que no solo
costea sus gastos, sino i;ue aun dé& lugar a una pequefia uti-
lidad.

B). Desinfector de carnes de ROHRBECK. (Véase plancha VI).
—Este aparato es bastante completo i es el que ha empleado
HERTWIG en sus esterilizaciones, aplicando un nuevo principio:
el de las desigualdades de presion. Este aparato consta de un ci-
lindro horizontal de hierro sélido, provisto de dos espacios: uno
formado por la gran cavidad del cilindro, en que se colocan los
objetos destinados a ia esterilizacion 1 el otro formado por Ia
doble pared del cilindro. Por disposicion especial del aparato
puede introducirse vapor aisladamente en cada espacio. Una
puerta que se cierra herméticamente estd adaptada a un estremo
del cilindro. En la gran cavidad del cilindro se encuentran pa-
rrillas movibles sobre las cuales se coloca la carne destinada a
la desinfeccion. Por debajo de éstas se encuentran recipientes
de laton destinados a recibir el jugo, la grasa i el agua de con-
densacion. El aparato tiene anexo un jenerador de vapor, que
se puede unir a voluntad por medio de tubos, sea con e] manto
de vapor, sea con la cavidad misma del cilindro, asf como
tambien interrumpir dmbas comunicaciones en caso necesario.
Ambos tubos llevan manémetros que nos dan a conocer la pre-
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sion tanto en el manto como en la cavidad misma del cilindro.
Podemos obtener asi temperaturas de 120 grados a una atmos-
fera de presion ia completa saturacion. Otros tubos van del
manto i de la gran cavidad del cilindro a los sumideros, estando
dotados de su lave respectiva para interrumpir tambien la co-
municacion cuando trabaje el jenerador. No sclo podemos cir-
cular a voluntad vapor en el manto, sino tambien agua fria para
lo cual debe tener un tubo que se atornille en la cafieria del
agua potable.

El principio de las diferencias de presion se verifica en este
aparato de la manera siguiente: despues de hacer obrar durante
cierto tiempo el vapor en la cavidad del cilindro se interrumpe
la comunicacion de éste con el jenerador e inmediatamente se
hace circular una corriente de agna fria en el manto, con lo cual
el vapor se condensa, se produce una presion negativa dentro
de la misma i una parte del calor latente, formado por la con-
densacion del vapor, se comunica a las carnes. El aire conteni-
do en el interior de les objetos puestos a desinfectar, sale de
todos los intersticios i es reemplazado, en seguida, por el vapor
que se introduce en el aparato, despues de hacer cesar la co-
rriente de agua fria, con lo cual se consigue una completa de-
sinfeccion.

Este aparato ha sido objeto de un estudio bastante councien-
zudo por HERTWIG; se valia para esto de pirdmetros de contacto,
fundados en el principio de la temperatura fija de presion de
ciertas aieaciones. Una placa de aleacion fusible a 100 grados
colocada dentro del pirémetro interrumpe la comunicacion en-
tre los dos polos; pero cuando el pirémetro alcanza la tempera-
tura de 100 grados se funde la placa, i los polos puestos en con-
tacto, trasmiten una corriente eléctrica que obrando sobre un
timbre anuncian la temperatura.

Las esperiencias verificadas por HERTWIG (1) prueban que
en dos o dos horas i media se obtenian trozos de carne de cinco
kilégramos i medio que alcanzaban en su interior una tempera-
tura de 108° C, con una temperatura madxima del cilindro de
115 a 108° C. La carne perdia ménos peso que por los procedi-

(1) Tur Weyr, obra citada, pdj. 447
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mientos ordinarios de coccion; era jugosa, agradable, recordan-
do el gusto i el sabor de la carne asada.

Segun EDELMANN el aparato de ROHRBECK se emplea princi-
palmente para hacer inofensivas las carnes de animales tuber-
culosos, en ciertas formas de la enfermedad en las cuales los
huesos, musculos i gangiios linfdticos dela carne estaban libres
del proceso tuberculoso o bien, aun cuando los ganglios estu-
vieran afectados de tuberculdsis, siempre que se tratara de un
proceso antiguo.

Se puede aprovechar tambien en la esterilizacion de carnes
trichinosas i cisticercosas siempre que la temperatura no baje
de 70° C

¥n cuanto al aprovechamiento del aparato para las carnes
sépticasi pyoémicas EDELMANN no se pronuncia de una manera
categérica 1 cita las esperiencias de VAN ERMENGEN que ha
probado que no se destruyen las toxo-albiminas aun a tempe-
raturas de 100 a 1200 C. :

La Gnica desventaja que tiene el aparato de ROERBECK sobre
cl de HENNEBERG es que el mismo vapor del jenerador va a po-
nerse en contacto directo con la carne, arrastrando las im pure-
zas del jenerador i mezcldndolas con las del caldo, jugo i carne,
Su precio es tambien algo mas elevado, pues varia entre 2,000
i 6,000 MAarcos.

10 VI

T
J v

.

CAPITL

Destruccion o aprovechamiento indnstrial do caddveres de animales
guo se beneficlan on los matadoros i gue resultaren inadecnados
para el consume.

Una de las mas imperiosas necesidades de estos estableci-
mientos es tener los medios necesarios para destruir o aprove-
char industrialmente todos los animales o partes de ellos, cuan-
do resulten afectados de enfermedades peligrosas o trasmisibles
al hombre. Sin este requisito la inspeccion de carnes perderia
gran parte de su utilidad, contribuyendo a aumentar las causas
de contajio i propagacion de las distintas enfermedades que se
presentan en los animales.
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Desde tiempos mui remotos se habian preocupado distintos
pueblos civilizades de destruir los animales muertos de enfer-
medades contajiosas, ya sea por inhumacion o ya por incinera-
cion. Asi, sabemos que los ediles romanos prescribian esto de
una manera especial. En Francia, con motive de la gran epizoo-
tia de peste bovina, promulgd la autoridad real el decreto de 10
de Abril de 1714, en el cual se ordenaba que utodos los pro-
pietarios de bueyes, vacas, carneros, ovejas, corderos, cabras,
machos cabrios 1 otras bestias recien muertas, sea en la casa
o en el campo, quedan obligados a enterrarlos hasta tres pies
por lo ménos de profundidad, sin poder tomar ni quitar la
piel, por cualquier pretesto que sea, bajo multa de cien libras
por cada contravenciona. El decreto del Consejo de Estado
del rei, de 16 de Julio de 1784, ordena igualmente la inhumacion
de todo animal muerto de muermo o de cualquiera otra enfer-
medad contajiosa.

En Alemania era comun arrojar los érganos enfermos, que
eran principalmente tuberculosos, al estercolero o introducirlos
en el comercio como alimento para perros. Todo esto fué prohi-
bide terminantemente en el reino de Sajonia por decreto de
16 de Enero de 18g0.

El establecimiento destinado a recibir caddveres o partes de
ellos era el dos d'dquarvissage o Abdeckerei de los alemanes i
como esto no inspiraba garantia alguna nacid entdnces la idea
de destruir o elaborar en el mismo matadero estos productos,

En los tiempos modernos las leyes sanitarias se han levado
tan adelante en algunos paises que en Francia, por ejemplo, no
solo se ordena destruir los cadaveres sino que, aun mas, €
presupuesto consulta gruecsas partidas para indemnizar a los
propietarios 1 obligarlos a sacrificar los animales en que se
desarrolla alguna de las epizootias conocidas (peste bovina,
peri-pneumonia contajiosa, etc.)

Las razones de esta manera de proceder las esplica A. CON-
TE (1) de la manera siguiente:

uLa obligacion de matar animales atacados de ciertas enfer-

(1) Cabeac, Encyclopedie veterinaire, 189s. Police sanifaire des animauzx.
(Enciclopedia velerinaria, 1895. A. CONTE, Policia sanilaria de los animales).
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medades contajiosas es una medida sanitaria mui grave, res-
trictiva del derecho de propiedad, que impone a los propietarios
pérdidas algunas veces considerables. Con el fin de conciliar
en lo posible el interes jeneral con el interes particular, la lei
establece el principic de indemnizacion. La muerte de un ani-
mal ordenada por la autoridad puede ser asimilada a una
espropiacion declarada de utilidad publica, en que la indemni-
zacion es la base fundamental. ©Iste hecho es la aplicacion del
principio de que nadie puede ser despojado de sus bienes sin
una justa i prévia indemnizacion. Por otra parte, ella facilita la
aplicacion de la lei sanitaria i hace su accion mas eficaz.u

En Suiza ha dado mui buenos resultados el establecimiento
de cajas de seguros subvencionadas por el Estado, para resarcir
a los propietarios por las pérdidas que puedan esperimentar al
cumplir con las disposiciones de la lei que les ordena beneficiar
los animales enfermos.

Comprendiendo los peligros que para la salubridad publica
envolvia la mala disposicion de dejar abandonados los cadave-
res de animales muertos en la ciudad a cielo descubierto o
enterrarlos a poca profundidad, algunos paises como Francia
Suiza i Alemania, han autorizado la creacion de establecimien-
tos especiales para hacer estériles estos caddveres, destruyén-
dolos o aprovechdndolos como abono. Estos institutos, de los
cuales nosotros no tenemos ni rudimentos, han sido llamados
clos d'équarrissage por los franceses 1 Abdeckere: por los alema-
nes. Estos establecimientos sirven

mas para inutiiizar ias
carnes averiadas: pescados putrefactos, caddveres de animales
encontrados en la via ptblica, toda sustancia animal impropia
para el consumo que resulte del funcionamiento de los matade-
ros, etc, etc.

La esterilizacion de caddveres de animales con aprovecha-
miento industrial, ademas de evitar, seguramente, las causas de
contajio tanto al hombre como a los animales, es un medio de
aumentar la fortuna publica, permitiendo aprovechar indus-
trialmente abonos, lubrificantes, etc., sustancias o caddveres
que de otra manera estarian condenados a perderse fatalmente.
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DIVERSOS SISTEMAS DE DESTRUCCION
O DE APROVECHAMIENTO DE LOS CADAVERES

Tnhumacion—Es el mas antiguo de los sistemnas conocidos.
Consiste en depositar en fosas de una profundidad determinada
los cadaveres de animales muertos o mandados matar por en-
fermedades contajiosas i cubrirlos con una capa de tierra con-
veniente. ,

No nos detendremos en este procedimiento, por todos cono-
cido, inaplicable ademas, por muchos conceptos, a los mata-
deros.

Incineracton.— Para que esta operacion dé los resultados
deseados debe practicarse en hornos especiales.

Elsistema empleado en el matadero de Santiago merece una
mencion especial, para demostrar el estado primitivo en que se
encuentra la hijiene en estc establecimiento. En uno de los
patios interiores se ha cavado un foso de forma cilindrica de
tres o cuatro metros de didmetro por dos o tres de profundi-
dad. Un muro de barro i ladrillos de 50 centimetros de altura,
sirve de baranda a este hermoso anticuario. Los animales car-
bunclosos, tuberculosos, etc., destinados a la incineracion son
arrojados al fondo de este foso, se les cubre en seguida con
algunas ramas o maderas rociadas con petrélen. Encendida la

pira funeraria, la combustion es mul incompleta, no existiendo
!

[P " Saricy 3 lee caddvoras o
€l 1Iraje necesariy, i los cadédvercs s

o chamuscados, ane-
» 4

dando la uiterior tarea de destruccion encomendada a los gu-
5anos. :

Un horno sencillo basta en la mayoria de los casos para
hacer la cremacion, Se compone éste de un hogar, de una ca-
mara de incineracion, separados dmbos por una parrilla en que
se deposita el caddver, i de una chimenea que establece el tira-
je. Este aparato no deja de tener sus inconvenientes, pues gran
parte de los gases que se desprenden no alcanzan a ser quema-
dos i van a saturar la atmoésfera de malos olores que deben
evitarse absolutamente en un matadero. Para obviar estos in-
-convenientes M. JACQUES, injeniero civil i el doctor KUBORN
han inventado un aparato complejo destinade a hacer completa
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la combustion de los caddveres. Este aparato consta: de una
camara de incineracion de paredes refractarias, calentada por
dos fogones conjugadoes, destinado el uno a la destruccion de
los cadaveres i el otro a la combustion de los gases.

Este procedimiento es inmensamente superior a los anterio-
res; pero tiene el inconveniente de exijir un enorme gasto de
combustible i de no aprovecharse nada, lo que no sucede con
los sistemas que vamos a describir.

Solubilizacion.—Este sistema estd basado en la propiedad
que tienen los dcidos minerales concentrados de disolver las
materias organicas. .

Diversas esperiencias han probado la importancia i utilidad
de este procedimiento. BOUCHERIE fué uno delos primeros que
sometieron los detritus cadavéricos a la accion del acido clor-
hidrico hirviente: nlos tejidos asf tratados se desagregaron i
fueron trasformados en una papilla inodora e inalterablen (A.
CONTE, obra citada, pdjina 60).

Otros han sustituido el dcido clorhidrico por el sulfirico con
mejores resultados. El producto obtenido, mezclado con fosfa-
tos sélidos, se ha trasformado en un abono fosfatado i azoado
de un valor considerable para la agricultura i cuyo costo, no solo
compensa los gastos de preparacion, sino que deja ademas una
buena utilidad.

Este procedimiento que, bajo el punto de vista hijiénico e
industrial, llena todas las exijencias, es impracticable en nues-
tio pais por el excesivo precio de los dcidos sulfdrico i clorhi-
drico. :

Kafil{—1a hijienc i la fortuna ptblica deben un gran progre-
so al jénio de M. de la CROIX-WILLAERT, director del matadero
de Amberes, que ha imajinado un aparato, el Kafi//, que no
tiene ninguno de los inconvenientes de los sistemas anterior-
mente descritos i que satisface plenamente las exijencias de la
ciencia moderna.

Antes de continuar adelante vamos a dar una lijera esplica-
cion sobre el significado 1 etimolojla de la palabra Kafill. Dada
la deficiencia de nuestro idioma en palabras técnicas, tropeza-
mos a2 menudo con dificultades para traducir algunas espresio-
nes de los demas idiomas, pues, frecuentemente no encontra-
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mos en castellano palabras que nos traduzcan fielmente su sig-
nificado; tal acontece, por ejemplo, con la palabra Freibank de
que ya nos hemos ocupado; igualmente no existe en castellano
palabra alguna con que traducir lo que los alemanes de-
signan con el nombre de Addeckerei i i los franceses por la frase
clos déguarrissage, que significa un hwar en donde se descue-
ran i destruyen los caddvercs de animales muertos, especial-
mente de enfermedades contajiosas, con el propdsito de apro-
vecharlos técnicamente. ) -

No existiendo en Espafia estos institutos, no es raro que ca-
rezcan tambien de la palabra correspondiente. La palabra Ka-
fill, segun MOSCHEROSCH se deriva de palabra hebrea Kafaller,
que significa desollador o de la palabra talmudica Kefu/, que
significa quitar. Otros Ia hacen derivar de chaval o cheval, que
significa destruirse, podrirse.

Comc se ve, la palabra Kafill tomada del hebreo por M. DE LA
CrOIX-WILLAERT para designar su aparato, que no es sino un
perfeccionamiento de los clos déguarrissage, es bastante apro-
piada'l sirve tambien para designar a éstos, como ya se hace
desde mucho tiempo en Alemania del sur.

Fundados en estas lijeras consideraciones nos atrevemos a
proponer la incorporacion de esta palabra al idioma castellano
para designar estos establecimientos, cuya ereccion reclama con
urjencia la hijiene de nuestras ciudades.

Pasamos, pues, a la descreperon del aparato inventado por M.
DE LA CROIX-WIl

Este estd constituido en su parte mas esencial por tres cilin-
dros verticales 4, B, 1 €, (véase plancha VII) unidos entre si
por medio de tubos i en coneccion con un jenerador de vapor. El
primer cilindro 4 es de doble pared, mui resistente, para dejar
en ¢l dos espacios independientes, uno constituido por el espa-
cio que dejan dmbas paredes entre si, espacio interparietal o
manto de vapor, i el otro por la cavidad propia del cilindro. En -
su parte superior el cilindro 4 posee un dispositivo x que per-
mite cerrarlo herméticamente; en su parte inferior posee una
parrilla @ que sirve para depositar los caddveres u 6rganos que
se trata de desinfectar; abriendo la llave & que estd en coneccion
con el tubo & i procedente del caldero, se puede calentar el

LAERT,
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manto de vapor o espacio interparietal; otro tubo ¢ con sus dos
llaves ¢ i « conduce el vapor del jenerador al interior del cilin-
dro A, una vdlvula ¢ permite ¢l pasaje de los gases al cilindro
B e impide que retrograden al cilindro A4; el recipiente # recoje
el agua de condensacion del espacio interparietal. El cilindro
B, de menor tamafio que el anterior, estd destinado a recojer los
liquidos formados en el cilindro A (grasas, jelatinas, ctc.) Am-
bos cilindros estdn unidos por el tubo Z que va desde el fondo
de la cavidad del cilindro /I al interior del cilindro B; la llave
% sirve para abrir o cerrar esta comunicacion. En la parte supe-
rior del cilindro B existe un aparato de lluvia de agua fria o i
en la inferior un vaporizador 2 en relacion con el jenerador i
provisto de su respectiva llave z. Este cilindro posee ademas un
tubo de nivel i dos llaves £ 1/ situadas en el fondo que sirven
para descargarlo, sea que se desee o né aprovechar el contenido
de este cilindro.

El tercer cilindro ) mucho mas pequefio que los anteriores,
i destinado a condensar los gases, estd en relacion con el ante-
rior por medio del tubo p ¢ que nace de la parte superior del
cilindro B, para terminar en la parte media del cilindro () la
llave s i el tuvo 7, ast como el dispositivo que existe en su es-
tremidad inferior, sirven para descargar el cilindro; un tubo de
nivel colocado en su mitad superior indica la altura de los liqui-
dos condensados en el interior del cilindro € ¢l tubo #, cuyo
orijen arranca en la parte superior del cilindro C va a termi-
nar por debajo del fogon del jenerador de vapor 1 sirve para
conducir i quemar los gases, desarrollados durante el funcio-
namiento del Kafll, que no han alcanzado a condensarse en
los dos Gltimons cilindros. Un sistema de llaves © { w en comu-
nicacion con la cafierfa del agua potable, sirve para arrojar una
{luvia en el interior de los cilindros B i C.

El funcionamiento del Kafill es de lo mas sencillo. Las mate-
rias animales que se van a esterilizar o dijerir son colocadas en
el cilindro 4 de manera que los trozos mas pequefios (pulmo-
nes, intestinos, higados, huesos, etc.), quedan en la parte inferior
i los grandes trozos en la superior. Despues de cargar el aparato
icerrarlo herméticamente por medio del dispositivo x, se abre
la llave ¢ del espacio interparietal; el aire interior i los gases
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desarrollados por el calentamiento pasan por la llave /, que
Jdebe estar abierta, al cilindro 2 donde son condensados por
una lluvia de agua fria; los que no alcanzan a ser disueltos pa-
san por ¢l tubo p al cilindro (, donde reciben una inyeccion
semejante; en fin, los que resisten a esta doble condensacion
van por el tubo z a quemarse en el fogon del jenerador de
vapor.

Al cabo de una hora u hora i media, cuando la espulsion de
los gases ha terminado, lo que se concce en que el tubo u ya
no sopla en el fogon, se cierra la llave /1 se abren las llaves ¢
i 4, que dejan pasar ef vapor al interior del cilindro A; es en-
ténces cuando empieza ia verdadera accion de solubilizacion por
introduccion a este recipiente, de vapor de 153 a 160° | bajo
una presion dé 5 atmdsferas. Esta alta temperatura funde las
grasas 1 las materias jelatinosas que filtran al traves de la pa-
rrilla para acumularse en el fondo de este cilindro.

Despues que el calor ha ejercido su accion durante seis horas
mas o ménos, se interrumpe la introduccion de vapor, cerrando
jas llaves ¢ 1 & 1 se abre la lave Z para arrojar los liquidos, acu-
mulados en ¢l recipiente, al cilindro B; esta operacion se faci-
lita abriendo la llave ¢; los gases se condensan en el cilindro
(1 el sobrante se quema, como hemos visto, en el fogon del
jenerador. -

El residuo que queda en el primer cilindro lo constituye una
masa blanda inodora i aséptica, mui impregnada de agua que,
una vez sacada i pulverizada, puede servir de escelente alimento
para cerdos i otros animales o a los vejetales de abono.

Descrito ya el Kafill i su functonamiento diremos unas pocas
palabras sobre su instalacion.

Para que estc aparato no resulte dispendioso en su funcio-
namicnto debe estar situado cerca de la casa de madquinas i po-
der aprovechar asi el vapor del jenerador de éstas, disposicion
que por lo demas no envuclve peligro para la salubridad, por
que, como lo hemos dicho, los vapores que escapan a las repe-
tidas condensaciones son quemados en el fogon del jenerador.

Si se desea aprovechar esta instalacion para- destruir los resi-
ducs de materias animales en descomposicion, provenientes de
los mercados de la ciudad (pescados, carnes putrefactas, cadd-
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veres de animales, etc. etc.) proporcionando asi mayor trabajo
al Kafill i por lo tanto mayor utilidad, €ste debe tener una en-
trada independiente del resto del matadero.

Para la trasformacion completa de los residuos del Kahfll en
preductos utilizables para la industria se necesita un secador,
un moledor de carne, huesos, etc., un motor para moverlos,.
filtros i otros accesorios para purificar las grasas i colas.

Debe construirse un edificio que consulte la comadidad nece-
saria para estas distintas maquinarias, dotdndolo ademas de una
sala de depésitoi de desposte con mesas de mdrmol para practi-
car el descueramiento i division de los animales; de una sala
para el Kafill; de otras para el secador, moledor i motor 1 por
ditimo de una que sirva de almacen para las materias elaboradas.

Todas - estas secciones deben ilenar condiciones que las ha-
gan susceptibles de un aseo riguroso, principalmente la sala de
desposte, cuyo piso i paredes deben ser impermeables, desinfec-
tables, con un declive suficiente i con grifos que le proporcio,
nen una abundante provision de agua.

La ventilacion debe hacerse por anchas ventanas que miren
al jardin que debe rodear todo el matadero i tambien por medio
de ventiladores adecuados, colocados sobre el techo del edificio.

Las wventajas 7 wtilidades del Kanll son mui marcadas; nin-
guno como él las realiza en lo que se refiere a la hijiene i a la
fortuna publica.

o] sistema de M. b LA CROIX-WILLAERT es un procedi-
miento tan eficaz i tan radical bajo el punto de vista bacterio-
16jico 1 de las emanaciones, que s¢ puede establecer ya sea en
un matadero o en un mercado de carnes en medio de una ciu-
dad, dando a los hijienistas i a la administracion publica, todas.
las garantias necesarias bajo el doble punto de vista de la salu-
bridad publica i de la economia industrial.

No elaborando mas que carne en el aparato se obtiene un
producto completamente esterilizado que pueda servir de ali-
mento a varios animales domésticos 1 salvajes tales como cer-
dos, pichones, perros, leones, tigres, etc. Las ventajas quc pre-
senta -el sistema de M. DE La CROIX-WILLAERT son agquellas
que son jeneralmente empleadas en los ¢los &’ édguarrissages i son
multiples. En efecto, este aparato permite:
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1. Hacer obrar el vapor mui lenta i simultdneamente en
todos sentidos, provocar el desgarramiento de los tejidos i evi-
tar que la masa se amase en bloc,

2.2 Calentar las materias orgdnicas contenidas en el auto-
clave dntes de admitir vapor en el interior mismo i evitar asi
la formacion de caldo, resultante de la condensacion del vapor
de agua.

3.0 Operar la desecacion sin olor hasta el grado de sequedad
del magma obtenido en el aparato mismo. Este magma es se-
cado, igualimente sin olor, de una manera completa i absoluta
en 24 horas.

4.° No dar lugar a ningun desprendimento de olores, por
que los vapores de agua son condensados i por que los gases
no solubles en el agua, que porlo demas estdn en pequefia
cantidad, son quemados en el fogon del jenerador de vapor
despues de haber pasado por los dos recipientes.

5.2 Trabajar mucho mas rapidamente i desagregar comple-
tamente todos los tejidos por los efectos del vapor vivo.

6.> Estraerlas grasas en pleno trabajo sin desprendimiento de
olores. Estas grasas son estraidas por filtracion al traves de una
tela metdlica i conducidas a un condensador decantador.n (1)

Entre nosotros habria gran utilidad en dotar a nuestro ma-
tadero de un Kafll que vendria a llenar las siguientes indica-
ciones: destruccion de los animales o partes de ellos que, bene-
ficiados en el establecimicnto, resultaren inadecuados para el
consumo i destruccion de los mismos u otros que en la ciudad
i mercados resultaren enfermos o fueran sacrificados (pescados
putrefactos, perros, caballos, etc.)

En cuanto a la utilidad pecuniaria que dejan estos estableci-
mientos no es del todo despreciable a juzgar por lo que pasa
en los paises en que se ha ensayado.

Las esperiencias hechas en el matadero de Amberes, de-
muestran que los caddveres rinden 15 a 207/ de grasa i de 25 a
30 ©/, de abonos.

uCalculando el funcionamiento del Kafill durante un afio a -

(1) L'Escaut de Amberes, pdj. 7—(Estracto del articulo Les closs & equa-
r7issagess, etc.)
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razon de dos operaciones por semana, se llega a los resultados
siguientes: 2,400 quintales de materias cadavéricas dan g6 quin-
tales de grasa i 624 quintales de abono; si se avalda el quintal
de grasa en doce francos 1 medio (1214 fr.) por término medio
i el de abono en once francos veinticinco céntimos (11 fr.)
se obtienen las cifras siguientes:

Grasa g6 quintales a 12,50 fr. = 1,200 fr.
Polvo 624 " n 11,25 w = 7,020 n
Suma total 8,220 fr.

Si de esta suma se deducen los gastos, que se reparten de la
manera siguiente:

Combustible...cocveviiiiiiiniii. 750 fr.
SETVICIO . /ieevienieiii e e 875 "
Reparaciones......coooeiiiieiinan, ... 250 n
Intereses del capital al 69/, il 812.50
Diez por ciento de amortizacion...... 2.62

Suma total...... TR ... 6,312.50 fr.

queda, pues, un beneficio de 1,007 fr.n (BAVERSDORFFER) (1)

1 Kafill ha sido puesto en practica en muchos mataderos i
ciudades alemanas, resistiendo victoricsamente todas las prue-
bas i dando plenas garantfas a la hijiene. El dnico inconve-
niente que tiene, i que lo pone fuera del alcance de los peque-
fios mataderos, es su precio relativamente alto.

Un Kafill con sus anexos que pueda elaborar 1,200 kilégra-
mos de materia bruta en cada operacion, tiene un valor de
9,050 francos. A esto hai que agregar los gastos de instalacion,
con lo cual asciende, segun CONTE, a la suma total de 16,250
francos.

(1) ScHwarz, obra citada, paj. 183.
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Sistema de PODEWILS.—AIl lado del Kafill debe colocarse
otro aparato, construido por PODEWILS, para la elaboracion
inodora de caddveres de animales { otros detritus,

Este aparato estd constituido por un tambor de doble pared
que jira al rededor de su eje lonjitudinal. Por medio de un em-
budo sc arroja desde el departamento de desposte las materias
animales al interior del tambor; cerrado herméticamente el
aparato, se lanza el vapor a su cavidad, alcanzando alli a una
presion de 5 a 6 atmdsferas i a una temperatura de 160 grados
centigrados: Despues de una coccion de 3 a 4 horas, cuando ya
toda la masa estd reblandecida se invierte el aparato i por un
tubo horizontal que llega casi hasta la pared, son conducidas
fuera del tambor la grasa i las materias jelatinosas; éstas llegana
un recipiente, situado por encima del tambor, en donde se sepa-
ran por decantacion (por la desigualdad de densidad) la grasa
de la jelatina. Concluido esto se calienta el manto de vapor,
cerrando la llave que deja pasar el vapor al interior del apara-
to. Principia entdnces la accion de secar estas masas; al mismo
tiempo el tambor jira i por un cilindro que existe en su inte-
rior las materias son molidas, los gases formados son conden-
sados i el sobrante es quemado en el fogon. Terminada esta
operacion, que dura de 6 a 7 horas se invierte el tambor i por
la abertura de éste se descarga directamente el contenido en
los sacos de embalaje.

La jelatina que queda despues de separar la grasa se intro-
duce en la carga siguiente i solo es aprovechada despues de
esta segunda coccion. ‘

Los precios obtenidos por los productos elaborados por este
aparato han alcanzado en Augsburgo, donde funciona hace
tiempo, de 20 a 21 marcos por cada cincuenta kilégramos de
grasa | de seis marcos por igual cantidad de abono.

Las ventajas de este aparato son, segun SCHWARZ: (T)

11.° Es inodoro.

20 La molienda i la desecacion se hacen cuando el material
estd mas blando, es decir, en el momento mas favorable para
hacer mas faciles estas operaciones.

(1) Scuwarz, obra citada, pdj. 187. )
TOMO CIHIT 8
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3.° Los productos pueden venderse inmediatamente que salen
del tambor.

4.° Puede aprovecharse, cuando no hai cadaveres de anima-
les, en elaborar sangre u otros desperdicios del matadero.

Tiene el inconveniente de exijir una gran cantidad de com-
bustible.

El costo es variable segun el tamafio del tambor que oscila
entre 600 i 2,000 kildgramos de carga. El mas pequefio impor-
ta 5,500 marcos.

Se ha adoptado este aparato en Augsburgo, Hamburgo i
Munich.y '

CAPITULO VII
Anezes

Es mui variable lo que los distintos autores entienden por
anexos de los mataderos.

ScHWARZ dice que son dependencias que aunque de no indis-
pensable necesidad traen consigo grandes ventajas hijiénicas e
industriales.

Se comprende a primera vista lo lato e indeterminado de
esta definicion i en realidad los autores no se han puesto de
acuerdo sobre lo que debemos entender por anexos de un ma-
tadero, pues algunos de los clasificados como tales, el Freibank
por ejemplo, de que ya hemos tratado en un capitulo especial
i sobre cuya importancia ereemos haber hablado lo suficiente
prueban hasta la evidencia la necesidad absoluta que reclama
su existencia en los mataderos. SCHWARZ, que es uno de los
que han estudiado mejor esta cuestion, enumera los siguientes
anexos:

Casas de hielo;

Sala de matanza para caballos;
3 Freibank (local);

4 Fundicion de grasa;

t Fabrica de albimina;

bt

(V]
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Flaboracion industrial de tripas;

Salazon i conservacion de cueros;
Departamento para picar carues;
Departamento de bafios;

10 Bafios animales;

11 Instituto de linfa;

12 Perreras.

- OO L™~ Oy

Los mas importantes de todos estos anexos i que se encuen-
tran en casi todos los mataderos modernos son el Freibank, la

sala de matanzas para caballos i las casas de hielo, los demas
tienen una importancia secundaria.

1. CASAS DE HIELO

A.—Consideraciones jenerales sobre la conservacion de carnes.
—Desde los primeros albores de la humanidad se han preocu-
pado los pueblos de la conservacion de las sustancias alimen-
ticias.

Los escritores mas antiguos, como Homero i Es{odo, relatan
que algunos pueblos sabian ya diez siglos dntes de Jesucristo
conservar las carnes i pescados por medio de la sal marinailos
romanos llamaban sulsamentarii a los operarios encargados de
esta operacion. .

La conservacion de la carne por medio de la desecacion es
tambien un procedimiento usado desde mui largo tiempo, pues,
segun el historiador Xiphilin, los galos de la Armérica usaban
como alimento durante las guerras la carne molida i seca.

Los tdrtaros, mongoles i chinos hacian igualmente uso de la
carne desecada que importaban de Astrakan (1).

En América es conocido desde muchos afios el procedimiento
de conservar las carnes por desecacion i ha recibido el nombre
de carne seca o tasajo en algunos paises de la América del Sur
el de ckargui en Chile,

(1) FreEMY, Encyclopédic chimigue, t. X, 1892.
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Los interesantes estudios de PASTEUR i de sus alumnos i los
constantes progresos de la bacteriolojia i de la fisica han venido
a dar un gran impulso a los métodos de conservacion de las
sustancias orgdnicas, descubriendo los factores que influyen en
la descomposicion i putrefaccion de estas sustancias.

Los factores que jeneran los procesos de putrefaccion pueden
reducirse a la presencia de jérmenes i a que éstos encuentran
un terreno favorable a su desarrollo, es decir, cierto grado de
humedad i de calor.

Todos los métodos de conservacion de las sustancias org#éni-
cas se basan en inutilizar, paralizar o suprimir la accion de
cualquiera de estos tres factores. .

Estad probado que los jérmenes de la putrefaccion no resisten
una temperatura mayor de 100” a 105° durante diez a quince
minutos, Aislando entdnces las materias organicas que se quie-
ren conservar en un receptaculo cerrado herméticamente i a una
temperatura conveniente se pueden conservar las sustancias
indefinidamente.

En este principio estd fundado el procedimiento de APPERT
para la conservacion de diversas sustancias.alimenticias.

El procedimiento de conservacion por medio de los antisép-
ticos se basa igualmente en la destruccion de los jérmenes.

La fabricacion del charqui consiste en evitar el desarrollo de
los bacterios de la putrefaccion, privandolos de la humedad
necesaria para su multiplicacion.

Los procedimientos dntes enumerados no satisfacian com-
pletamente las exijencias de la hijiene 1 del comercio; era
necesario, pues, aplicar un método que conservara ademas las
propiedades fisicas i quimicas de la carne. El tinico que llena
estas condiciones es el método de la conservacion de las carnes
por medio del frio, que es, al mismo tiempo, el Gnico aplicable a
los mataderos. Este procedimiento nacid de la observacion de
que el frio paralizaba los procesos de descomposicion i putre-
faccion.

La duracion del periodo de conservacion es indefinida; asi
relata el viajero PALLAS que el afio 1799 se encontrd cerca de
la desembocadura del Lena, el caddver de un mastodonte per-
fectamente conservado. Este animal antidiluviano que estaba
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enterrado en los hielos durante millares de siglos habia conser-
vado intactas sus carnes i su piel (1).

Los yacutos emplean en su alimentacion la carne de mamut
que encuentran enterrada en los hielos. En Rusia grandes can-
tidades de pescados sometidos a la conjelacion durante el
invierno son conservados durante varios meses en aparates
especiales. En San Petersburgo desde hace muchos afics se
conscervan hasta épocas avanzadas del verano gallinas silvestres
cazadas en el invierno.

El procedimiento de la conservacion de la carne por medio
del frio es usado hoi en grande escala en los mataderos alema-.
nes i franceses i ha sido motivo de un gran comercio, porque
facilita el trasporte de la carne fresca a largas distancias.

La base en que descansa la teoria de la conservacion por el
frio es la de que los jérmenes o fermentos que producen la des-
composicion i putrefaccion de las carnes, necesitan para su
desarrollo de una temperatura que no baje de+4 a+5" C.ide
un grado de humedad conveniente. La accion del frio sobre
los microorganismos saprofiticos es Gnicamente de paraliza-
cion de sus propiedades bioldjicas; pero de ninguna manera
mortal para ellos. Confirman plenamente el modo de ser de
estos organismos las cldsicas esperiencias de PICTET i YOUNG
ilas de COLEMAN i MIKENDRIK.

L.os primeros sometieron a la accion de una temperatura de
—70° a— 760, obtenidas por la accion del dcido carbdnico sélido,
cultivos de bacilius anthracis, subtilis i otros esquizomicetes;
despues de una esposicion de 20 horas se hizo descender mas
estas temperaturas, haciendo cvaporar rdapidamente ¢l 4cido
carbénico, hasta Hegar a la de—130° los bacillus, despues de
esta esperiencia, conservaron integras todas sus propiedades
bioldjicas.

Los segundos esperimentadores colocaron carnes en frascos
cerrados con algodon, a una temperatura de—g6° a—63°, du-
rante 6 horas consecutivas; trasportada la carne a una tempe-
ratura favorable los signos de la putrefaccion se notaron bien
luego i ésta continué sin interrupcion.

(1) Frewmv, obra cirada, pdj. 6.




118 MEMORIAS CIENTIFICAS 1 LITERARIAS

En resumen, el frio solo hace en cierto modo adormecer
profundamente las cualidades de crecimiento i desarrollo de los
microorganismos, pero tan pronto se les traslada a un medio
favorable su vitalidad se despierta i ejerce una accion disolvente
de la albimina de la carne.

Aparte de la baja temperatura tambien se necesita que el
medio sea seco, pues el contacto de ia carne con la humedad
la hace insipida i facilmente putrescible.

El mejor medio de conservar la carne sin alteracion es el aire
scco i a unatemperaturade +3° a +4° 1 es el que se recomien-
da para los mataderos.

En las camaras frigorificas para la esportacion de carnes de
América i Australia llevan el enfriamiento hasta la conjelacion,
valiéndose para esto de una esposicion prolongada durante al-
gun tiempo a una temperatora de —i0® a—30°C. En seguida,
las carpes son trasportadas en las cdmaras frigorificas de los
vapores a una temperatura de —3°C. La carne conservada asi
no pierde en lo mas minimo sus propiedades organolépticas,
solo presenta el inconveniente de que al deshielarse, absorbe
humedad i favorece el desarrollo de los jérmenes saprofiticos
que existen en su superficie; para obviar este inconveniente se
aconseja hacer el deshielo al abrigo de un aire secoia una
temperatura de +4°a +6° lo que se consigue ficilmente en
las cdmaras frigorificas.

Las cualidades organoiépticas de las carnes conservadas por el
frio son mejoradas.

Es sabido que la carne de un animal recien muerto es insi-
pida, dura i seca i que es mas agradable para la alimentacion
despues que ha terminado la rijidez cadavérica. »lLa causa de
este fendmeno yace en una espontdnea coagulacion (BRUCKE)
de la miosina dentro de la fibra muscular (KUHNE) a conse-
cuencia de una reduccion en la formacion de dcidosn (1). ©La
desaparicion de la rijidez se produce por una fuerte formacion
de 4cidos en el musculo, por lo cual la miosina sc disuelve otra
vezn (2). Despues de cierto tiempo la inosita de la carne se

(1) (2) LanNpots, Lekhrbuch der Physiologie der densehen (1396) pdjs. 590
1 594 {Fisiolojiz humanaj.
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trasforma en dcido sarcoldctico, la glicéjena en azicar i ésta en
4cido lactico; con lo cual se sometela fibra muscular a una ma-
ceracion que realza las cualidades organolépticas de la carne
i la hace mas blanda, jugosa i dijerible.

La conservacion de la carne por el frio puede, sin peligro
ninguno de putrefaccion, prolongar indefinidamente esta bené-
fica maceracion.

Las veniajas de las casas de kielo han sido reconocidas aun
por los mas encarnizados enemigos de los mataderos puablicos.

Las cdmaras frigorificas evitan las pérdidas f{recuentes a que
estén espuestos los industriales cuando el nimero de animales
beneficiados supera a la dcmanda,'pues, los que no alcanzaf a
ser vendidos pueden conservarse sin la menor depreciacion i
ademas los colcca en condiciones de aprovechar situaciones
comerciales favorables. La cdmara frigorifica, para BEHREND,
iconstituye el acumulador que cowpensa la diferencia entre la
demanda i la oferta de la carne (1).n Esto es de tan gran utili-
dad para los abastecedores que aun aquellos mas enemigos de
la obligacion de matar en los mataderos puablicos esclaman:
uDesearfamos la supresion de los mataderos, quedando en pié
las cdmaras {rigorificas. (2).

La pérdida de peso i demas alteraciones que esperimentan
las carnes por la accion de los ajentes atmosféricos se evitan i
iaun mas, sc ha demostrado que aquellas que habian princi-
piado a descomponerse por una larga esposicion al calor pue-
den volverse incdoras con solo lavarlas i colocarlas 24 horas
en las camaras frigorificas.

Al hablar de las cualidades organolépticas de las carnes he-
mos dicho que éstas se mejoran con la esposicion en las cAma-
ras frigorificas; constituye, pues, otra de las ventajas de los
medios de conservacion por el frio.

Mui importante es conocer las posibles ventajas que pueden
ofrecer las cdmaras frigorificas como medios de destruccion
para algunos pardsitos i bacterios patdjenos.

Por esperiencias de PERRONCITO sabemos que el cysticercus

(1) OSTERTAG, obra citada, pdj. 700.
(2) Scawarz, obra citada, paj. 63.
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celullosae muere a los 14 dias despues de muerto el animal
portador. 51 estas esperiencias se confirmaran las cdmaras fri-
gorificas podrian conservar las carnes infectadas hasta que el
pardsito hubiera perdido su vitalidad, pudiendo despues ser
entregadas al consumo sin perjuicio ninguno para la salubridad.
La comprobacion de este hecho, nos abriria, indudablemente,
horizontes nuevos que nos permitirian declarar indemnes carnes
infectadas por otros pardsitos de vida determinada.

nLas ventajas que ofrecen las casas de hiclo son de tal ma-
nera resaltantes a la vista i tocan tan variados puntos que uno
se admiraria de ver hol erijirse mataderos sin estos institutosn
(SCHWARZ).

Para ScuMipT MULHEIN no se ha prestado un servicio tan
grande a la hijiene alimenticia del hombre como el que se ha
hecho con la creacion de cdmaras frigorificas en los mata-
deros.

B. Mdquinas frigorificas.—1La priméra mdquina frigorifica
fué construida por CARRE i exhibida en la Esposicion de Paris
en 1867. En la actualidad se conocen tres sistemas, que son:

a) Maquinas de absorcion;

b) MAaquinas de aire;

¢) Méaquinas de gas liguidado por compresion.

a) Mdquinas de absorcion.—Son las mas antiguas; fueron
construidas por M. FERDINAND CARRE en 1360. Hstdn
constituidas por un recipiente cerrado que contiene una disolu-
cion amoniacal del comercio; calentada ésta a una temperatura
de 130° C ¢l amoniaco abandona el l{quido en que estd disuel-
to i va a un aparato llamado condensador, donde seliquida bajo
la doble accion de la presion de diez atmoésferas desarrolladas
en el recipiente i de una irrigacion constante de agua fria; del
condensador ¢l amoniaco pasa ya liquidado a otro aparato lla-
mado frigorifico; aqul vuelve otra vez al estado gaseoso sustra-
yendo a los cuerpos que lo rodean el calor latente necesario
para su cambio de estado i produciendo por consiguiente frio.
El amoniaco hecho gascoso pasa al adsorbedor, que no es mas
que un recipiente con agua fria destinado a disolver este gas.
Reconstituida ya la disolucion amoniacal, es aspirada por una
bomba e inyectada en el recipiente de orijen, de donde el amo-
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niaco contintia circulando indefinidamente. El frigorifico estd
colocado en medio de una cuba de agua hecha inconjelable por
una solucion concentrada de cloruro de calcio. La temperatura
de esta agua desciende hasta — 15 a - 200 C.

Estas maquinas no tienen en la actvalidad gran aceptacion
a pesar de la gran perfeccion que han alcanzado.

b) Mdguinas de aire—El principio cn que estan fundadas es-
tas maquinas es de lo mas sencillo: cuando se comprime cierta
cantidad de aire, éste se calienta; si se baja la temperatura por
medio de una corriente de agua fria i despues se le deja dilatar
libremente necesita absorber una cantidad de calor equiva-
lente i proporcional al trabajo de espansion, calor que sustrae
al medio ambiente, produciende as{ una baja de temperatura.

El aire es aspirado del medio ambiente por una bomba i
comprimido bajo upa aita presion. Para absorber el calor for-
mado por la compresion se rodea a la bomba de agua fria i
hasta sc hace circular ésta en ¢l piston; el recipiente en donde
es comprimido el aire es de cobre bien resistente i rodeado tam-
bien de agua fria. El detendeur es una bomba semejante al com-
presor i provista como ¢l de védlvulas. Durante la espansion
del aire comprimido, cierta cantidad de agua se condensa en ¢l
refrijerador; pero este aire al llegar al defendenr posee todavia
cierta cantidad dc vapor de agua, que es suficiente para con-
densarse en forma de nieve i llegar a comprometer el funciona-
miento de la mdquina. Para salvar este inconveniente se acos-
tumbra hoi hacer funcionar la misma cantidad de aire; la méd-
quina no comunica entonces con la atmdsfera, se mantiene siem-
pre seco, no hai que temer las obstrucciones del aparato 1 hasta
resulta econdmico el procedimiento, pues el aire proveniente de
la cdmara fria tiene una temperatura inferior a la del medio am-
biente.

c) Mdquinas de gas liguidado pov cowpresion— Estas mi-
quinas utilizan el frio producido por el pasaje de algunos cuer-
pos del estado liquido al estado gaseoso.

Los cuerpos mas jeneralmente empleados con este objeto
son el éter ordinario, éter metilico, cloruro de metilo, amoniaco,
acido carbdnico, anhidrido sulfuroso i el liquido de PICTET.

Todas las mdquinas que funcionan con estos elementos
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guardan gran analojia entre si 1 solo se diferencian en peque-
flos detalles, de manera que para comprender la esencia de su
funcionamiento nos bastara describir una de éstas.

Para la descripcion de las maquinas de gas, hemos elejido la
de anhidrido sulfuroso de PICTET por ser una de las mas sen-
cillas (véase plancha VIII). Lstas mdquinas constan de tres
organos principales: un refrijerader, una bomba compresora i
un condensador,

El anhidrido sulfuroso estd en un recipiente de cobre £ co-
locado en medio de una cuba #, que contiene una solucion de
cloruro de calcio inconjelable i que es ajitado por una hélice
G. Por medio de los golpes de piston de la bomba A que esta
en relacion con el refrijerador por medio del tubo (, se produ-
ce el vacio en el refrijerador; disminuyendo la presion en este
ultimo el anhidrido pasa rapidamente al estado gaseoso, absor-
biendo un buen nimero de calorias para cambiar de estado;
este calor lo sustrae al liquido inconjelable que bafia al refrije-
rador. La misma bomba 4 envfa hdcia el condensador 7 ¢l gas
aspirado del refrijerador, en donde es comprimido por el apor-
te de nuevas cantidades de gas. El condensador 7 estd formado
por tubos que son bafados por una corriente de agua fria que
entra por la llave 47 i sale por la llave V. El anhidrido bajo la
doble accion de la compresion i del enfriamiento que esperi-
menta en el condensador, pasa al estado liquido. Una llave re-
guladora X deja pasar el gas liquidado al tubo 7 que va al refri-
jerador en una proporcion igual al que se desprende de éste. De
esta manera la misma cantidad de anhidrido serviria indefini-
damente si la maquina fuera perfecta i no permitiera el escape
de la mas minima cantidad de gas por sus ajustes.

Descritos todos estos sistemas entraremos en algunas consz-
deraciones jenevales sobre las diversas mdguinas de Jitelo.

Las maquinas de absorcion son las ménos empleadas, pre-
sentan el inconveniente de necesitar una gran cantidad de agua
fria para hacer el doble enfriamiento en el condensador ien el
absorbedor.

Segun los calculos de FREMY (obra citada, pdjina 92) se ne-
cesita para producir 500 kilégramos de hielo por hora la si-
guiente cantidad de agua fria, calculada a + 10° C.
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GUIFFARD (mAaquinas de aire)............... 300 hectélitros
PiCTET (compresion de dcido sulfuroso). 150 "
IMBER (absorcion de gas amoniaco)....... 150 "
FIXARY {compresion de gas amoniaco)... 100 i
LINDE (compresion de gas amoniaco).... 60 "

Las mdquinas de aire son todavia peores bajo el punto de
vista del consumo de agua, pues éstas son las que consumen mas
este liquido; tienen tambien el inconveniente de necesitar una
fuerza motriz enorme. Sin embargo, por el hecho de emplear el
aire como medio de producir el frio estdan llamadas a un mayor
perfeccionamiento 1 casi seguramente a ocupar el primer lugar
entre todas ellas.

Las mas recomendables, sobre todo para los mataderos, son
las de gases liquidados por compresion; de éstas las mas usadas
son las de 4cido carbdnico de WINDHAUSEN, las de amoniaco
de LINDE i las de anhidrido sulfuroso de PICTET.

Debemos tener en cuenta, en un matadero, la posibilidad de
que puede escapar, por los ajustes de las mdquinas, el gas em-
pleado en la produccion del frio i que éste pueda influir sobre
las carnes, alterando suolor i calidad. Las mdquinas de amo-
niaco i de anhidrido sulluroso son por lo tanto inaceptables
bajo-este punto de vista. Las de éter tienen el mismo inconve-
niente i ademas pueden esponer a esplosiones.

‘Fundados en una séric de consideraciones estimamos que las
mejores mdaquinas para mataderos scn las de dcido carbdnico:
1.> Por que en iguaidad de condicienes de fuerza i de tem-
peratura del agua de enfriamiento, pueden las maquinas de
4cido carbdnico producir el mismo frio que las de amoniaco,
para lo cual necesitan un compresor mas pequefio, en atencion
a que el dcido carbdnico necesita para liquidarse una presion
mucho mas grande que el amoniaco. Para una potencia frigo-
rifica igual, los compresores de las miquinas de dcido carbénico
segun WINDHAUSEN, son 50, 35 1 15 veces menores que los de
las maquinas de 4cido sulfuroso i de amoniaco.

2° Se acenttia como especial ventaja de las mdquinas de
dcido carbdnico sobre las de amoniaco, el que éste ataca al me-
tal i que los gases que se desprenden eventualmente obran de
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una manera perjudicial sobre el organismo humano i sobre las
carnes. Segun la sabia opinion de PETTENKOFER el empleo del
acido carbdnico en lugar del amoniaco i del &dcido sulfuroso,
constituye un progreso importante bajo el punto de vista hi-
jiénico.

3.° Por lo reducido del precio del dcido carbénico las hace
mas adaptables a nuestro matadero; puesto que este liquido se
prepara en Chile en diversas fibricas i aun a la misma casa de
frio podia dotarse de una mdquina para prepararlo.

4.° Por un sistema de espansion directo en las cdmara frigo-
rificas se pueden alcanzar temperaturas mui bajas.

5. Como los compresores de acido carbdnico son mas pe-
quefios que los de las demas mdquinas, la pérdida de trabajo
por el frotamiento se reduce al ' minimo i permite un aprove-
chamiento mejor; i

6. A pesar de la alta presion que es necesario para liquidar
el acido carbénico no existe peligro de que pueda estaliar el
compresor, pues €ste es tambien mas pequefio i mas resistente
que los de las otras maquinas,

Los procedimientos para conducir el frio a las cdmaras fri-
gortficas son mui variados.

Para enfriar las bddegas de cerveceria, fabricas de choco-
late, etc., en donde no hai que tomar en cuenta el factor hume-
dad, como para la conservacion de la carne, basta simplemente
hacer circular el liquido enfriado de la cuba de refrijeracion en
un sistema de tubos colocados en la parte superior de la bo-
dega. El aire en contacto con los tubos es enfriado i desciende
por su mayor peso, miéntras que por el contrario ¢l aire ca-
liente, por su menor densidad asciende i llegado a contacto
con los tubos se enfria a su vez; estableciendo de esta manera
una corriente constante de aire frio. Este sencillo mecanismo
es insuliciente para las camaras frigorificas destinadas a la con-
servacion de carnes, pues tiene el gran inconveriente de no
absorber la humedad, que como ya sabemos juega un rol im-
portante en la conservacion de éstas; ademas el vapor de agua
se precipita en forma de escarcha en los tubos de refrijeracion i
les forma una envoltura aisladora, que perturba el enfriamiento
de la cdmara. Para obviar estos inconvenientes se ha inventado
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una série de maquinarias, destinadas a hacer circular en las c4-
maras frigorificas aire scco i frio. )

Entre las que han merecido mayor aceptacion estdn las de
1INDE, de OSEMBRUK i C2, de WEPNER ‘i las patentadas de
FIXARY. De todas éstas la mas recomendada es, sin duda, la
fabricada dltimamente por LINDE i que serd objeto de nuestra
descripcion. (Véase plancha 1X.)

Las espirales del refrijerador estan dispuestas en planos ver-
ticales, paralelas unas a otras i encerradas en una caja; por en-
cima de éstas existe una lluvia de agua salada. El amoniaco
o el 4cido carbdnico se dilatan en este refrijerador i sustraen
calor al agua de lluvia. Este liquido es recojido en el fondo de
la caja i arrojado por una bomba en la lluvia de agua. Un.ven-
tilador toma el aire caliente de la cdmara i lo hace atravesar
eeta lluvia de agua, en donde se enfria i pierde su humedad.
Para facilitar la estraccion del aire de la cdmara se dispone en
ésta de dos drdenes de tubos, colocados en dos planos para-
lelos i horizontales; el plano superior est4 acribillade de aguje-
ros vueltos hdcia arriba; el plano inferior tiene estos mismos agu-
jeros vueltos hdcia abajo i estd colocado a alguna distancia del
primero. El aire caliente ménos denso asciende i es tomado por
el sistema de tubos superiores i por medio de un ventilador se
le hace atravesar la caja de enfriamiento para llegar a vaciarse
en la cdmara frigorifica por el sisterna de tubos inferiores.

Las ventajas que tiene este aparato son:

1.° A consecuencia de la minima cantidad de solucion salina
que circula, el trabajo de la bomba se reduce al mfnimo.

2.0 El aire atraviesa el aparato sin cambio de direccion 1 en
gran cantidad por anchas aberturas, con lo cual ¢l trabajo del
ventilador queda tambien reducido.

3.° Todas las partes del aparato son cémodamente accesibles,
pues los tubos estdn libres 1 cada vuelta de csplra] se puede
limpiar i secar facilmente.

4.° La trasmision del frio del refrijerador al aire es en lo po-
sible inmediata.

Todavia se puede anotar como una ventaja el que con este
aparato sc puede introducir a la cimara durante el invierna el
aire fric estericr con solo abrir una comunicacion de la caja con
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el aire atmosférico. As{ tambien en inviernos mui rigurosos,
cuando se desea calentar la cdmara, es ficil obtener -esto, solo
con colocar una espiral de vapor entre las espirales del re-
frijerador. Sin embargo, dice SCHWARZ, esta disposicion
para calentar el aire de la cimara no ‘es buena porque el aire
caliente llega a las cidmaras por el érden de tubos inferiores i
asciende inmediatamente al superior, quedando inmdvil el resto
del aire de la camara. Para salvar este inconveniente aconseja
disponer en el suelo de {a cdmara frigorifica uno o varios tubos
por los cuales se hace circular vapor de agua.

C. Casas de hielo—E] sitio de las casas de hizelo debe estar en
lo posible cerca de las salas de matanza para hacer mas facil
el trasporte de las carnes i esponerlas ménos a los accidentes
atmosféricos. Cuando esto no pueda realizarse se puede unir las
casas de hielo con las salas de matanza por medio de un ancho
pasadizo techado (véase la planchal). Este pazadizo ofrece
tambien abrigo a los carros conductores de carne.

Se han levantado multiples objeciones en contra de la djspo-
sicion de colocar las casas de hielo al lado de las salas de ma-
tanza. Se ha sostenido que esta disposicion es contraria a la
hijiene, porque el aire de las salas de matanza penetrando en
las cdmaras frigorificas obraria de un modo perjudicial sobre
las carnes. Esta opinion es para SCHWARZ algo exajerada i
cree que no debe sacrificarse la comodidad a un temor que tie-
ne tan poca razon de ser, ya que una sala de matanzas, cons-
truida segun los adclantos modernos no deja escapar malos
olores. Este inconveniente se puede evitar dotando a las casas
de hielo de puertas que cierren herméticamente, que estén
colocadas a un nivel un poco superior del pisoc de las salas de
matanza i disponiendo que permanezcan cerradas durante todo
el tiempo que dure la matanza. Se ha recomendado tambien
con estos fines la ereccion de una sala llamada de prese/rifera-
cton que es una verdadera antesala de las casas de hield, en
donde puede depositarse la carne dntes de colccarla en las cé-
maras frigorificas.

En Francfurt la casa de hielo estd situada en el subterrdneo
de las salas de matanza. Esta disposicion es bastante rccomen-
dable i econdmica.
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Para calcular la estension de las casas de hielo procede Os-
THOFF de la manera siguiente: en un metro cuadrado de super-
ficie de las casas de hielo, inclusive las vias de comunicacion, se
accpta que en un metro de gancho se puedan colocar 120 ki-
légramos de carne; la suma total del médximo de matanza se
divide por 1201 se obtiene enténces la superficie, asi como la
lonjitud total de la linea de ganchos.

Este calculo, segun SCHWARZ, es algo exajerado, porque que-
da mui poco espacio para vias de comunicacion, pasando apé-
nas dos hombres, por lo que es mejor calcular 100 kilégramos.
Segun el mismo autor se tendrd presente varias circunstancias
al construir una casa de hielo: para poder bastar a un aumento
de la ciudad o a un aumento momentaneo del consumo se re-
quiere que las casas de hielo sean bajas (334 a 4 metros de al-
tura), de manera que se les pueda agregar un segundo piso
cuando sea necesarin o construirlas debajo del nivel del suelo.
Para impedir pérdidas de frio las murallas deben ser gruesas i
llevar ademas capas aisladoras i espacios aisladores de aire.
Como material aislador se puede elejir corcho, viruta, etc. Las
pucrtas i ventanas deberdn ser gruesas i de tal manera coloca-
das que al abrirlas no se forme ninguna contra-corriente de
aire. Para esto es conveniente colocar un vestibulo a la casa de
hielo que tambien esté dotado de ganchos i sirva de prercfrije-
rador. Esto es mui atil, pues hace mas barata la esplotacion de
las casas de hielo, preparando las carnes dntes de ingresar a las
cdmaras frigorificas, evitando asi una mayor absorcion de frio
i ademas permite dar una menor estension a las salas de ma-
tanza, pues inmediatamente que es despostade el animal se lle-
va al refrijerador i deja lugar para otro. Las puertas deberdn
ser dobles, siendo la interna automatica. Las ventanas estdn co-
locadas en las paredes i en el techo de la casa de frio i provis-
tas de vidrios gruesos i opacos .para que los rayos del sol no
puedan penetrar de una manera directa. Para el techo se usa
cemento de madera; el suelo estard dotado ademas de una capa
aisladora de cenizas de coke o de turba o de planchas de yeso
(Gypsdielen). El suelo i las paredes deben estar dotadas de
un material claro que se pueda limpiar i desinfectar ficilmente;
para las paredes se usaran las placas de porcelana, cemento ro-
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mano, etc,, revestidas con pintura o esmalte de porcelana. Como
iluminacion se adoptard la Iuz eléctrica por la minima cantidad
de calor que desarrolla i porque no da lugar a exhalaciones de
ninguna especie. Las parcedes divisorias de las cdmaras estardn
constituidas por un fuerte alambrado que, ademas de ser bara-
to, permite examinar ficilmente las ‘carnes i ventila mui bien.
La parte inferior de las paredes divisorias (es decir hasta veinte
centimetros de altura) debe ser maciza para- impedir que al
limpiar una célula el agua que resulte del lavado pase a las cé-
lulas vecinas. Las puertas de que estdn dotadas las células se-
ran de correderas para economizar espacio (SCHWARZ),

El terrocarril DECAUVILLE, que recorre las diversas dependen-
cias del matadero, comunicard tambien las salas de matanza
con las casas de hielo,

D. Rentabilidad—1.a rentabilidad de las casas de hielo pro-
viene de dos factores: el arriendo de las células i la venta de hielo,

LINDE (1) ha hecho ¢l siguiente cdlculo para una ciudad de
sesenta mil habitantes, dotada de una casa de hielo de 600
metros cuadrados de superficie:

A.—Costos de fandacion {con esclusion de maquinarias):
1.2 Inmuebles: Casas de fric con células, salas
de mdquinas, obras de albaiiileria para mé-
quinas i chimeneas i edificios........... eveene. 84,000 marcos
2.0 Maquinaria industrial: Calderas, mdaqui-
nas de vapor, maquinas frigorificas, apara-
tos de aire frio, bombas, trasmision, tubos
de condensacion, etc.,, etc........... vireer vene. 64,000 marcos

SUMauvierecevioenienianinns. 148,000 marcos

B.— (Gastos de esplotacion.
1.° Personal:
Un maquinista por todo el afio, 'dos fogone-
TOS POF SEIS MESES..evanronsmrernririeeiaerannnns 3,060 marcos
2. Material:

(1) Scuwagrz, obra citada, pdj. 94.




LOS MATADEROS Y SERVICIOS. ANEXOS 129

Carbon, material lufricante, etc. para 180 dias
de trabajo eeeeserani 6,000 marcos
3.2—Amortizacion i conservacion: '

89/ de 64,000 marcos. . . . . . . . . . 5120 marcos
':/ de 84,000 n FE 1,680 »
Interes 3147/, de des.va.onzac .. . . . 2600 n

Suma . . . . . . . . . . . 18460 marcos

Esta casa de frio tiene 600 metros cuadrados de superficie,
aprovechandose solamente 425 metros cuadrados en células,
pues se pierden 175 metros cuadrados en vias de comunicacion.
Ahora como cada célula da en un afio por metro cuadrado de
superficie 43.50 marcos, suponiendo que cada célula perma-
neciera ocupada todo el ano daria un total de 425 x43.50=
18,487.50 marcos.

Se comprende, pues, que las casas de hielo dan lugar a una
pequefia pérdida, porque es casi imposible que permanezcan
constantemente arrendadas durante todo el afio. Todo esto, sin
embargo, no alcanza a destruir las ventajas inherentes a este
anexo, por eso es que en algunas ciudades se incluyen los de-
rechos de arriendo de las células en la contribucion jeneral de
mataderos. Asl en Bremen, cada pieza de ganado bovino es
recargada con una contribucion suplementaria de un marco,
cada cordero con una de 0.2§5 marcos i cada cerdo con 0.50
marcos.

2. SALA DE MATANZA PARA CABATLOS
Ya la hemos descrito en el capitulo I1.

3 FREIBARK

Su descripcion nos ha servido para confeccionar el capitulo V

4. FUNDICION DE GRASA

" Muchos autores creen que por el desarrollo de gases fétidos
a que da lugar esta operacion seria conveniente alejar este anexo

del recinto de los mataderos. Estos temores son absolutamente
TOMO Cl1l 9
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infundados cuando, como en el Kafill, los gases que se des-
prenden de esta operacion son quemados en el fogon. Se nece-
sitan los departamentos siguientes:

1 Para la recepcion de la grasa.

2w picadura.
3 w maquinarias i fusion.
4 n la desecacion.

5 Depdsito.
6 Oficina.

Las condiciones hijiénicas de estos departamentos son and-
logas a las de las salas de matanza.

Como en el matadero de Santiago i1 en la mayor parte de los
mataderos europeos, este anexo ha fracasado, se recomienda
estudiar dntes mui cuidadosamente su rentabilidad.

5. FABRICA DB ALBUMINA

Estas fAbricas se han establecido en los mataderos por la co-
modidad que tienen de recibir la materia prima, es decir la
sangre, inmediatamente despues que sale de las arterias del
animal.

Se clabora el serum para diversos usos industriales, miéntras
que el codgulo se emplea principalmente sea como abono, sea
como alimento para engordar cerdos.

Los preceptos hijiénicos de este anexo son iguales al an-
terior.

5. BLABORACION INDUSTRIAL DE TRIPAS

Solo en algunos grandes mataderos los intestinos son elabo-
rados por una categoria especial de industriales i no por los
carniceros mismos.

7. SALAZON I CONSERVACION DE CUEROS

Algunos grandes mataderos tienen departamentos de dos
pisos para salar i secar cueros; en el subterrdneo se salan i en
el piso superior se secan. Deben tener una sala de despacho i
oficina.
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reer S 3 izado hijiénicamente, seria en
Creemos que este anexo organizado hijiénicamente, s
nuestros mataderos de una gran comodidad i reportaria gran-
des ventajas a los industriales.

J

8. DEPARTAMENTO PARA PICAR CARNES

Cuando el establecimiento estd dotado de maquinas a vapor,
se aprovecha tambien el jenerador de éstos para mover mdqui-
nas de picar carnes. Constituyen ungran progreso, pues permiten
realizar esta operacion con gran economia i absoluta limpieza.

9. DEPARTANENTO DE BANOS

Consideramos este anexo, sobre todo aqui en Chile, como de
absoluta necesidad. _

Los obreros estdn siempre espuestos a mancharse, por su
poca escrupuilosidad en materia de aseo: los baflos desarrollan
en ellos escelentes hébitos de limpieza. Los que prestarian me-
jores servicios en un matadero serian los de luvia, debiendo
estar colocados cerca de los recipientes de agua caliente 1 de
agua fria.

10. BANOS ANTMALES

El empirismo mas grosero ha hecho nacer este anexo. En al-
gunos mataderos de Alemania ¢ Italia se usan estos bafos, que
se componen de sangre, materias escrementicias, ctc., estraidas
inmediatamente despues de la muerte del animal, como trata-
miento de diversas afecciones.

11 INSTITUTO DE LINFA ANIMAL

En muchos mataderos existe este anexo dentro o en la ve-
cindad de ellos. Obedece esta disposicion, principalmente a la
comodidad que proporciona un matadero moderno tanto para
la provision i eleccion de terneros, como para su exdamen,.

Debe estar, en lo posible, en un cuerpo de edificio completa-
mente aislado del resto del matadero i sobre todo evitarse la.
cercania de otros animales.

La limpieza i desinfeccion deben hacerse faciles i espeditas
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por la eleccion de un material adecuado i por la constraccion i
disposicion de las diversas partes (establo, sala de operacion, etc.)

Bastante lugar i buen airc son condiciones indispensables,
sobre todo en la sala de operaciones, que deberd estar dotada
ademas de Haves de agua caliente i de agua fria.

12. PERRERAS

Mediante la actividad de las sociedades veterinarias se ha

fundado este anexo en algunos mataderos alemanes con el ob-
v jeto de encerrar los perros tomados por la policia.

Fundadas las perreras en estos establecimientos, ticnen la
ventaja de no exijir gastos en alimentacion ni en empleados.
Solo en los grandes mataderos, en lugar de existir una simple
jaula con divisiones, es un verdadero departamento con una
pieza para el cuidador 1 un espacio para matanza.

Se aprovechan industrialmente i se impide que se haga un
mal uso de su carne.

Entre nosotros seria de gran utilidad la implantacion de estas
perreras en el matadero de Santiago, porque nos suministrarian
un abundante material de esperimentacion para nuestros [nsti-
tutos cienttficos.

CAPITULO VIII
- Desagues i avarates de clarificacion

Ha preocupado mucho la atencion de los hijienistas ¢l des.
tino que se debe dar a las aguas que resultan del funcionamiento
de los mataderos.

No deja de estar exenta de peligros la constante disemina-
cion de los innumerables jérmenes que puluian en aguas que
tienen tanta facilidad de contaminarse, como son las de los
mataderos. Ellas levan en suspension micrébios patdjenos,
sangre, partes de érganos, contenido intestinal, etc., de suyo
predispuestos a servir de escelente terreno de cultivo a los mi-
croorganismos de la putrefaccion.

La vida de estos bacterios saprofiticos enjendra sustancias
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secundarias, que por un acopio insuficiente de oxijeno, no se
oxidan i por consiguiente, ejercen su maléfica influencia. Esto
es lo que ha tratado de evitarse con los sistemas de clarificacion.

Estos sistemas son inutiles o pierden en gran parte su im-
portancia cuando podamos usir los desagiies de los mataderos
con la red jeneral de canalizacion de la ciudad, o bien cuando
sea posible vaciar estas aguas directamente en un rio vecino o
bien, aun, cuando los terrenos que circundan los mataderos son
favorables para establecer en ellos campos de irrigacion, que
son los que realizan dc una manera mas completa i cientifica
las metamorfosis orgdnicas.

Cuando exista un rio cercano cuya corriente | cantidad de
agua basten para diluir de una manera suficiente las aguas de
los mataderos, conviene hacer llegar la estremidad del tubo de
desagiie a la parte media i mas profunda del rio. i noa sus
orillas; con esto se consigue hacer mas segura la dilucion i por
consiguiente la oxidacion.

Los sistemas de clarificacion pueden verificarse por tres
métodos distintos: eléctricos, mecdnicos 1 mecdnico-quimicos.

El método eléctrico ha inuerto antes de nacer a la préctica,
pues, no ha pasado de algunas observaciones esperimentales de
resultados absolutamente negativos; despues de la aplicacion
de la corriente eléctrica se obtiene, en efecto, una reduccion
considerable por centimetro cubico en el nimero de los mi-
croorganismos; paro, desgraciadamente, no es duradera i voelven
a aumentar en seguida enormermente. Esto uaido a los crecidos
gastos que aportaria la implantacion no le han permitido salir
de su primer ensayo.
 Para apreciar, en su justo valor, la importancia de los méto-
dos mnecénicos i mecdnico quimicos espondremos los siguicntes
datos que dan una idea comparativa del poder bactericida de
estos métodos: nEn un centimetro cubico de agua tratada por
la cal seiencontraron 17,500, agregandole arcilla 380,000 1 clari-
ficado mecanicamente 3.350,000 jérmenes de microorganismos.
(SCHWARZ, obra citada, pdjina 109).

De lo espuesto se deduce claramente que el método meca-
nico-quimico supera en mucho al método mecdnico i que si
sete Ultimo tuviera un mayor peder bactericida, la sencillez de
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fos aparatos empleados lo harian preferibles a todos los demas
sistemas de clarificacion.

PFEIFFER (1) cree que ninguno de los sistemas de clarifica-
cien llenan su objeto, pues no existe ningun medio quimico
que haga inofensivos estos jérmenes; por otra parte, las sustan-
cias quimicas empleadas llegan a hacer inservibles los precipi-
tados orgdnicos que resultan, por la gran cantidad de cal que
contienen o por su reaccion acida; esto hace que su empleo sea
mui restrinjido i que pierda asi la utilidad que estas aguas
podrian prestar a la agricultura.

Sin embargo, no dejaremos de sefialar que estos métodos,
especialmente el quimico, tienen la ventaja, ademas del poder
bactericida que hemos anotado, de clarificar las aguas, depu-
rarlas de una gran cantidad de sustancias orgdnicas i hacerlas
inodoras.

Descriveion del sisbomns moecdnice

Antes de entrar en la descripcion de los aparatos que se
emplean en este método, conviene advertir que las aguas llegan
a ellos despues de haber depositado una gran cantidad de sus-
tancias sdlidas en las gulias i sumideros anexos a la red de
canales que tienen que atravesar en los distintos departamentos
de los mataderos.

"Uno de los aparatos mas sencillos (véase plancha X) es el
descrito por SCHWARZ en el cual el tubo terminal de desagiies
llega a un gran cubo de albafiilerfa subdividido por tabigues,
que se cortan en dngulo recto en cuatro cdmaras iguales que se
comunican entre sf por ventanillas especiales colocadas a la
altura de 50 centimetros; en estos diversos receptaculos princi-
pia a operarse gradualmente la precipitacion de las sustancias
solidas en suspension; para continuarse operando en un tubo
de hierro, dispuesto siguiende una curva helicoidal, que sirve
de intermediario entre la Gltima cdmara i un pozo en que se
completa la clarificacion. Este pozo es de albaiiilerfa i comple-
tamente impermeable para impedir filtraciones del agua subte-

(1) ScHWARZ, obra citada, paj. 113.
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rrénea, es cilindrico en sus dos tercios superiores i cénico en
su tercio inferior. Siguiendo su eje lonjitudinal existe un gran
tubo que llega hasta cerca de su fondo i por el cual se introduce
el agua que viene del laberinto helicoidal; este gran tubo con-
tiene otro mas pequefio que desciende aun mucho mas abajo,
llegando casi hasta el fondo del pozo. En su estremidad supe-
rior tiene una bomba destinada a estraer las materias que se
precipitan en el fondo, operacion que se efectia cada diez o
quince dias. Despues de haber pasado el agua por el gran tubo
sigue una marcha ascendente para atravesar por dltimo un
filtro colocado en la parte superior del pozo, constituido por
una capa de guijarro, recubierta a su turno por una capa espesa
de arena gruesa de 50 a 75 centimetros de cspesor; dmbas
descansan sobre travesafios de hierro horizontales.

Suele suceder que cuando el nivel del agua subterrdnea se
eleva demasiado se producen fltraciones en el pozo, que hacen
ascender hasta el nivel del filtro los precipitados que existen
en su fondo, llegando a convertir el filtro en una masa comple-
tamente impermeable. Se produce, por consiguiente, un éxtasis
que se propaga desde el aparato hasta la red de canales. Para
obviar estos inconvenientes se ha provisto a estos pozos en su
parte inferior de un aparato llamado divisor de covrientes. Este
consta de un dispositivo en forma de embudo compuesto de
ldminas de hierro imbricadas que, permitiendo el paso del agua,
impiden el ascenso hdcia el filtro de las materias precipitadas.

La limpieza de las cdmaras de precipitacion debe hacerse
por lo ménos dos veces al afio i la de los sumideros cada tres o
cuatro afios por medio de bombas o de aparatos especiales.

1 costo de este sistema de clarificacion varia entre 1,200 i
1,500 marcos.

Descripeion do los sistemas mecdnico-guimicos
Segun SCHWARZ (1) todos los sistemas de clarificacion i de
desinfeccion mecdnico-quimicos tienen por norma invariable

los principios siguientes:

(1) Obra citada, paj. 114.
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1.0 Pérdidas, por via mecanica, de todas las materias preci-
pitables que sea posible.

2.2 Agregado del cuerpo desinfectante que se adopte, segun
el sistema.

Una vez agregado el cuerpo quimico, éste se precipita, arras-
trando hasta el fondo lns bacterios i las materias en suspension.
Los microbios esperimentan alteraciones en virtud de las cuales
pierden gran parte de su virulencia i de su facultad de multi-
plicarse.

Multiples sustancias han sido ensayadas cop este objeto, ya
aisladas, ya combinadas entre si; citaremos entre éstas la cal, la
silice, el sulfato de aluminio (MULLER-NAHNSEN); cal, sulfato
de hierro, polvos de carbon (HOLDEN); cal, cloruio de mag-
nesia, arcilla (SUVERN); cal i masa de clarificacion de Hulwa
(Hurwa), etc,, cte.

Entre estos diversos procedimientos vamos a describir los
siguientes, que han pasado a la prdctica con un resultado bas-
tante satisfactorio. )

1.0 Sistema de ROCKNER 7 RoTHE (Véase plancha XI).
—Denominado tambien de Dortmund por haberse ensayado
primero en esta ciudad.

Este se compone de una fuente que sirve de receptaculo a
las aguas de desagiie, de un cilindro hueco 1 de un recipiente
para recibir las aguas purificadas. La fuente estd representada
por un pozo de albapilerfa, cuyo fondo tiene un declive mar-
cado hdcia un lado para hacer de este modo mas fdcil la sedi-
mentacion i la estraccion de las materias precipitadas, por
medio de una bomba. El cilindro, que es de hierro, reposa sobre
la parte superior de la fuente i lleva en su estremo superjor un
tubo cilindrico dotado en su parte mas culminante de otro tubo
que se le une en dngulo recto i al cual se atornilla una bomba
aspirante e impelente, destinada a hacer el vacio en elcilindro
i a impulsar los gases que se mezclan con el aire del cilindro a
una estufa cualquiera con el objeto de ser quemados. La altura
del cilindro i del tubo cilindrico que conduce al cuerpo de
bomba deben ser superiores a diez metros treinta centimetros,
para impedir que el agua del cilindro, por la presion atmosfé-
rica, llegue al cuerpo de bomba i no permita, por consiguiente,
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el funcionamiento de ésta. En su parte superior el cilindro esta
dotado de un tubo de desagtie que lleva el agua ya purificada
al recipiente de que hemos hecho inencion i cuyo nivel es infe-
rior al nivel superior del agua de la fuente; esto tiene por objeto
facilitar el furicionamiento del sifon, cuya rama ascendente estd
constituida por ¢l cilindro i Ja rama descendente por el tubo
de desagiie; este tubo tiene en su parte inferior una llave que
permite graduar la cantidad del derrame.

El tubo terminal de la red de canales del matadero llega a
la parte superior de la fuente para encorvarse en dngulo recto
e ir a terminar en la parte media i mas profunda de ella. Para
dar una marcha uniforme al movimiento ascendente del agua
en la fuente 1 en ol cilindro, estd inserto a la parte inferior del
tubo terminal un divisor de corrientes igual al que hemos des-
crito al tratar del sistema mecdnico.

E! funcionamiento de este aparato es mui sencilio: el agua
que vienc de la red de canales del matadero llega al fondo de
la fuente, atraviesa en seguida en su marcha ascendente el di-
visor de corrientes, con lo cual;a mas de comunicarsele un
movimiento uniforme, se impide que las particulas sedimenta-
das asciendan hédcia arriba. Este movimiento de ascenso es
producido por el vacio que ejecuta la bomba en la cavidad del
cilindro; el agua contintia ascendiendo en el cilindro para des-
cender en seguida por el tubo de desagiie al recipiente, i por
Gltimo, al canal de desagiie del aparato. La marcha ascendente
del agua en el aparato no debe sobrepasar de 2 a g milimetros
por segundo, depende del peso de las materias precipitables i
debe estar en razon inversa del peso de éstas,

Aantes de penetrar el agua en la fuente se mezcla con las sus-
tancias quimicas, de preferencia con la cal al 1 por ciento.

Segun SCHWARZ (obra citada, pajina 117), esfos aparatos se
recomiendan por las ventajas siguientes:

1.2 Exijen poco espacio para su instalacion.

2.* Por la disposicion del tubo de entrads dela fuente, el
légamo depositado en el fondo de la misma forma un verdadero

. filtro natural.

3° La cal o el cuerpo quimico que se emplee, cjercen su

zecion deuna manera permanente i durable, pues, no solo obra,
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sobre el agua de la fuente, sino que otra vez lo hace sobre el
mismo filtro al precipitarse;

4.° El procedimiento es absolutamente inodoro;

5.0 Sc ha comprobado por esperiencias que el agua tratada
por este sistema en cuanto a su contenido bacteriano no solo
iguala al agua potable, sino que muchas veces la sobrepasa en
pureza, i que el filtro formado por el légamo del aparato des-
empefia un papel esencial en la desinfeccion del agua.

2.° Sistema de HULWA o procedisniento de purificacion de los
desagiies.—Vamos adar solamente una descripcion esquematica
de este aparato por no haber podido encontrar los elementos
con que hacer una descripcion completa; los pocos datos que
van a continuacion son tomados de la obra de SCHWARZ, pa-
jina 118.

Las aguas que hai que clarificar son llevadas a un recipiente
de sedimentacion donde pierden una gran parte de las mate-
rias en suspension; desde aqui pasa a la estacion de purifica-
cion propiamente dicha, donde, por un agregado conveniente
de lechada dc cal i de masa de clarificacion de HuLwa, i al
mismo tiempo por la accion de un aparato de rotacion automa-
tico, se verifica una {ntima mezcla entre los cuerpos quimicos i
el'agua que hai que clarificar, con lo cual los cuerpos quimicos
desarrollan toda su accion.

Segun las observaciones bacterioldjicas de TRACINSKY (1)
quedan las aguas de desagiie libres de todos los jérmenes su-
ceptibles de desarrollo i pueden por esta razon, tanto como por
su composicion quimica, ser arrojadas sin inconveniente a cual-
quiera corriente de agua. Bacterios de nna malignidad tal, como
el bacillus anthracis, mezclados con el agua dntes de atravesar
por este aparato, con la mezcia clarificadora de Hurwa, que-
daban al salir del aparato completamente inofensivos. Los pre-
cipitados que se forman por este sistema, constituyen ademas
un excelente medio de abono.

(1) ScHwaRrz, obra citada, paj. 1zo.
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APENDICE
DESINFECTOR SISTEMA OTTE

Terminado ya el presente trabajo i préximo a darlo a la pu-
blicidad, hemos recibido la tésis de doctorado del doctor Mo-
REL (1), lo que nos obliga a decir algunas palabras sobre el
destnffecior OTTE.

Con la invencion de este desinfector se ha demostrado que
aun no se habia llegado al sumun de la perfeccion en materia
de destruccion i aprovechamiento de caddveres con el Kafill
de M. DE LA CROIX, de Ambéres.

El desinfector OTTE como el Kafill quema los gases; tra-
baja, por lo tanto, sin malos olores; pero tiene sobre este ultimo
la ventaja de que al mismo tiempo seca i muele perfectamente
los residuos.

Pasamos a hacer sobre este sistema un lijero estracto de la
descripcion del doctor MOREL:

Este aparato (plancha XII) se compone de uncilindro fijo |
horizontal de doble pared 4 i B, que deja un espacio, el manto
de vapor. En el interior de este cilindro existe un tambor de
hierro G, que descansa en un eje poderoso; provisto de una
rueda dentada 47, que puede recibir a voluntad movimientos
de rotacion o de vaiven; este tambor estd provisto en toda su
estension de agujeros cénicos, cuya base mira hécia afucra; en
el interlor existe un rodillo & de fierro mui pesade que sirve
para hacer la molienda. De la parte superior del cilindro,
arranca el tubo %, destinado a conducir los gases al fogon para
ser quemados. Los tubos Vi I conducen respectivamente el
vapor, ya sea al manto de vapor o al interior. De la parte in-
ferior del cilindro sale el tubo # que sirve para estraer los liqui-
dos i el agua de condensacion, desarrollados durante el funcio-
namiento. Para facilitar el desccamiento i la estraccion de las
materias elaboradas, existen entre el cilindro i el tambor unas
paletas, que no estan dibujadas en la figura respectiva,

() T.A. MoreL, Des clos deqguarrissage.



140 MEMOCRIAS CIENT{#ICA> I LITERARIAS

El functonamiento del desinfector OTTE se divide en tres
tiempos: el primero estd destinado a quemar los gases desarro-
llados por la descomposicion de los caddveres; el segundo tiene
por objeto cecer las carnes i huesos reduciéndoles a una papilla
iel ultimo a secar | triturar estas materias.

Para cargar el aparato nos servimos de una polea que puede
levantar hasta un buei entero, si es necesario. Con el auxilio
de esta fuerza, introducimos las materias por las puertas 71 77,
colocadas en la parte media i superior del cilindro, depositan-
-dolas en el interior del tambor perforado. La puerta 77 se cie-
rra con una tapa sencilla i la puerta 7 por medio de una tapa
de presion que obtura herméticamente. Se introduce, por el
tubo V/, el vapor al manto 1 se pone en rotacion el tambor. El
calor desarrollado en el interior del cilindro, por el calenta-
miento de las paredes del manto de vapor, obliga a salir los
gases 1 malos olores dei interior del cilindro por el tubo exau-
tor £ que los conduce a la parrilla del fogon del jenerador de
vapor, en donde son quemados. '

Al cabo de una hora mas o ménos, la operacion de quemar
los gases ha terminado; principia entdrices Ja coccion de las
carnes. El vapor del manto es quitado, i por ¢l tubo I se in-
troduce vapor en el interior del cilindro a una presion de 4 a 6
kilogramos. El tambor sigue en su movimicnto de rotacion.
La alta temperatura desarrollada, 150 a 170 grados, funde las
grasas i la jelatina que. juntas con el agua de condensacion,
salen por el tubo /), a medida que se producen. Despues de
cinco horas esta operacion estd terminada, i la carne i huesos
trasformados en una papilla hiimeda. l

La tercera i ultima operacion es mui sencilla i tiene por ob-
jeto secar las materias encerradas en el tambor. Se practica
ésta abriendo el exautor, interrumpiendo la entrada de vapor
al cilindro i abriendo la Hlave 77 del manto de vapor. Debido a
la alta temperatura de las paredes del cilindro i al vacio que
produce el exautor, la humedad del magma contenido en el
tambor se escapa en forma de chiflon. Durante esta operacion
se le imprime al tambor un movimiento de vaiven, que tiene
por objeto hacer que el rodillo & muela i obligue a las mate-
rias contenidas en el tambor 2 atravesar los- conductos céaicos
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de que estd provisto. Las paletas de que ya hemos hecho men-
cion dirijen estas sustancias trituradas hicia la puerta S, dejando
al aparato en estado de servir nuevamente. La operacion de
secar dura cerca de tres horas.

Estos aparatos tienen grandes ventajas hijiénicas: ademas
de que pueden destruir un animal entero, sin despostarlo, dan
la seguridad de que los bacillus dotados de gran virulencia
como el anthracis, de XOCH, del muermo, etc, son completa-
mente anonadados. Por diversas esperiencias, sabemos que la
jeneralidad de los bacillus mueren 4ntes de los 0% algunas es-
poras de bacillus, como las del carbon, pueden resistir hasta diez
minutos a un calor hiimedo de ¢5°, a un calor seco hasta de
1200 (1). Siendo de 150° la temperatura minima a que estin
sometidas las materias virulentas en el interior del cilindro, se
esplica de mas la plena garantia que nos da este aparato res-
pecto a la destruccion perfecta del contajio.

En una relacion hecha por una delegacion de la ciudad de
Budapest, nombrada por el Gobierno hiingaro, para estudiar cl
funcionamiento del desinfector OTTE en el dos d’equarrissage,
e lee lo siguiente: (2)

nA las 9 dela maflana, delante de nosotros, se introdujo
1,500 kilégramos de carne i de huesos en el esterilizador (la
carnc esparcia un olor poco agradable). A las 544 de la tarde
todo estaba terminado i, durante este tiempo, no hemos podido
percibir ningun olor. Hemos comprobado un rendimiento de
171 kildgramos de grasa mui clara, 3424 kilégramos de abono
(palvos de hueso i carnes) i de un pequefio tonel de jelatina.
Por unanimidad declaramcs que este sistema es de lo mas sa-
tisfactorio, tanto bajo el punto de vista hijiénico como bajo el
punto de vista irdustrial..

El rendimiento industrial de este aparato no puede desearse
mejor. Hé agui la relacion del doctor LANGFURTH:

(1) MAcE.—Tvaité de dacteriologie, paj. 498.
{2) MOREL, cbra citada.
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sUnacargade 2 cabailos...........~
" ¢ buel...oco \1’,200 kgs. han suministrado
" 2 pequefios cerdos. © 310« de grasa
" 4 ‘terneros nonatos.f 219 « de abono
" IO PETTOS.iers. anne.

despues de 3 horas de coccion i 5 horas de desecacion.
Admitiendo los precios mas reducidos por los productos,
36 frs. para las grasas i 11 para el abono, tendremos:

310 kgs. de grasa a 36 frs. los 100 kgs........ 11160
219 w» de abono a 11 frs. los 100 kgs. .....  23.90

ToTaL...... e et e aeas 135.50

la compra de los caddveres es pagada con la venta de las
pieles.
Deduciendo los gastos, se tiene:

Amortizacion de maquinas por dia ..... frs. 12.56

Manutencion de dos caballos....viimeinas 4.40
Lubrificantes civueeveiiian coiiniiiinnaennn, 1.25
Carbon.........ov.iee. b 8.75
Un cochero, un obrero.....ccovveueunienias 8.75
Gastos jenerales....voviviveniasnen ceiivinnn. 3.75

TOTAL DE GASTOS..zs =ceavvneees {15, 30.40
Ventas de los productos....... ceoitaveeee. 135.50

queda un beneficio neto de........... voe- frs. 96,10

El precio de instalacion de un aparato OTTE, de un conte-
nido de 2,000 kilégramos es de 17,250 francos (un desinfector,
un recipiente I un exautor de gas).

Con el jenerador de vapor, las trasmisiones, las cafierfas, etc,,
asciende a 27,500 francos i por dos aparatos a 48,375.
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Para ayudar los equarrissages i mataderos particulares, el in-
ventor adopta un sistema de pago que hace €l mismo la amor-
tizacion de su instalacion i acepta en pago de sus aparatos el
abono producido por ellos.n

El desinfector OTTE funciona en varias ciudades de Alema-
nia (en Altona, Stuttgart, Dormund, Bochum, Essen, Breslau,
Siegen, Dantzig, etc.) En Moscou se procede a una instalacion
colosal. n Aubervilliers (Sena) se hace lo mismo.

Resumiendo, este aparato posee las siguientes ventajas:

1.2 Esterilizacion perfecta;

2.2 Suprime los malos olores durante la coccion i sobre todo
durante el desecamiento;

3.2 Puede destruir animales enteros; tratdndose de carbon
esta ventaja espositiva, pues evita los peligros de contajio a que
estdn espuestos los obreros por el descueramiento i desposte.
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FEstercolero.

[N

Lavadero de tripales.
Via de comunicacion bajo techo.

[N

Sala de matanza para ganado mayor.
Sala de matanza para cerdos.
Escaldadero.

Establos para cerdos.

N Ot s

Camine bajo techo para carruajes.
Prerefrijerador.
10 Casas de hielo.

o]

11 Qficina de reclamos.

12 Sala de maquinas,

13 Sala anexa a la de maquinas.
14 Calderas.

15 Freibank, sobre €l torre de agua.
16 Esterilizador del Freibank.

17 Carboneras.

18 Taller de reparaciones.

19- Administracion,

20 Establos.

21 Oficina de pesos.

22 Sala de matanza para caballos.
23 Establos para caballos.

24 Cocheras.

Establos para caballns.
Trabajadores.

Mozos.

(M)

[6 ¥

Establos para ganado mayor.
Establos para ganado menor.
Estercolero.

Escusado.

SN
O Lo

- O

[§]

Aparatos de clarificacion.
Establos para ganado enfermo.
Sala de matanza para ganado enfermo,
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ESPLICACION DE LA PLANCHA IV

Fig. &

{Tamada de la obra de Ostertag, pdj. 529)

GANGLIOS DE LA MITAD ESTERNA DE LA VACA

a Gaunglios popliteos.
& Ganglios precrurales.
¢ (anglios preescapulares.

Fig. B
(Tomada de la obra de Ostertag, pdj. 529)

GANGIIOS DE LA MITAD INTERNA DE LA VACA

a Ganglios jenitales del toro o supra mamarios de la vaca.

6 Ganglios inguinales profundos.

¢ Ganglios iliacos internos.

« Ganglios sub-lumbares.

¢ Ganglios renales.

/ Ganglios tordcicos inferjores.

£ Ganglios tordcicos superiores.

/2 Ganglios prepectorales (cervicales inferiores de los ale-
manes).
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